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LIEFERUMFANG & BEZEICHNUNG DER TEILE
(Abbildung 1)
HINWEIS: Nehmen Sie alle aufgelisteten Teile aus der
Verpackung. Bitte entfernen Sie jegliche transparenten
oder blauen Schutzfolien von den Einzelteilen.
Entfernen Sie nicht das Typenschild.
Geréateeinheit
Bedienfeld & Display
Luftansaugventil
Luftauslassventil
Gitter (Anzahl setabhéngig)**
Drehkorb**
Abtropfschale**
SpieRchen (x10)**
SpieRchen-Halterung (x2)**
Grillspief$, Gabeln und Feststellschrauben**
Hilfsgriff fir Spie & Drehkorb**
Standfuf® fur Grillspie3* **
. Ofentlr (Vorsicht beim Offnen, da die Tiir sehr massiv gebaut
und schwer ist!)
N. Frittierkorb mit Haltegriff* **
*nur im Deluxe-Set enthalten
** Splilmaschinengeeignet

ErA-TIOMMOO®>

PRODUCT CONTENTS & DESCRIPTION OF

PARTS (lllustration 1)

PLEASE NOTE: Take all listed parts out of the

packaging. Please remove any transparent or blue

protective foil from the individual parts. Do not remove

the identification label.

Appliance Unit

Control Panel & Display

Air Inlet Valve

Air Outlet Valve

Grill (Quantity set dependent)**

Revolving Basket**

Drip Tray**

Small Skewer (10)**

Small Skewer-Holder (2)**

Skewer, Forks & Set Screws™*

Support Handle for Skewer and Revolving

Basket™

L. Skewer Base* **

M. Oven Door (Caution when opening, as the door is very heavy
and solidly built!)

N. Frying Basket with support-handle* **

*Only available in the deluxe-set

** Dishwasher friendly

I
ETENDUE DE LA LIVRAISON ET DESIGNATION
DES PIECES (Figure 1)
REMARQUE : Retirez toutes les pieces listées de
'emballage. Retirez des différentes pieces tous les
films de protection transparents ou bleus. Ne retirez
pas la plaque signalétique.

Corps de I'appareil

Panneau de commande et écran

Soupape d'aspiration d’air

Soupape d'évacuation d‘air

Grilles (nombre selon le set)**

Panier rotatif**

Bac d'égouttement™*

Brochette (x 10)**

Support a brochette (x 2)**

Tournebroche, fourches et vis de fixation**

Poignée auxiliaire pour broche et panier rotatif **

Support a tournebroche* **
. Porte de four (attention a l‘ouverture, car la porte est de

construction massive et lourde 1)
N. Panier a friture avec poignée-support* **
*uniquement pour le set Deluxe
**Convient au lave-vaiselle

AETIOTMOO®>
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CONTENUTO DELLA CONFEZIONE E DENOMI-
NAZIONE DEI COMPONENTI (Figura 1)
AVVISO: Rimuovere tutte le parti elencate
dall'imballaggio. Si prega di rimuovere qualsiasi
pellicola protettiva trasparente o blu dai singoli
componenti. Non rimuovere la targhetta.

Unita apparecchio

Pannello di controllo e display

Valvola di aspirazione dell’aria

Valvola di scarico dell'aria

Griglie (il numero varia in base al set)**
Cestello rotante**

Sgocciolatoio**

Spedino (x10)**

Sostegno degli spiedini (x2)**

Spiedo per griglia, forchette e viti d'arresto**
Impugnatura ausiliaria per spiedo e cestello
rotante™*

Supporto per spiedo* **

Sportello del forno (fare attenzione quando si apre lo
sportello, poiché presenta una struttura molto massiccia ed &
pesante!)

N. Cestello da frittura con manico* **
*incluso solo nel set Deluxe
** Lavabile in lavastoviglie
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INHOUD VAN DE VERPAKKING EN BENOEMING
VAN DE ONDERDELEN (Afbeelding 1)
ADVIES: Haal alle opgesomde onderdelen uit de
verpakking. Verwijder alle transparante of blauwe
beschermende folie van de afzonderlijke.
Apparaat
Bedieningspaneel & display
Luchtinlaat
Luchtuitlaat
Roosters (aantal afhankelijk van de set)**
Draaimand**
Afdruipschaal**
Spiesjes (10x)**
Spiesjeshouder (2x)**
Draaispit, vorken en stelschroeven**
Hulpgreep voor draaispit & draaimand **
Grillstandaard voor draaispit* **

. Ovendeur (voorzichtig bij het openen, omdat de massieve deur
zwaar is!)

N. Frituurmand met handgreep* **
*alleen in de Deluxe-set inbegrepen
** Vaatwasserbestendig

I
A CSOMAG TARTALMA & AZ EGYSEGEK
MEGNEVEZESE (1. 4bra)
ERTESITES: Vegye ki az dsszes felsorolt tartozékot a
csomaghbdl. Kérjlk, tavolitsa el az dsszes atlatszo vagy
kék szinl védofoliat a tartozékokrdl. Ne tévolitsa el a
tipusjelzést.

Késziilék

Kezeléfelllet & kijelz6

Levegd beszivo szelep

Levegd kienged6 szelep

Réacsok (a szamuk a készlet 6sszetételétdl fligg)*™

Forgé kosar**

Csepegtet6 edény**

Nyérsak (x10)**

Nyérstart6 (x2)**

Grill-nyars, villak, rogzité csavarok**

Fogantyu a nyarsakhoz és a forgé kosarhoz **

Allvany a grill-nyarshoz* **
. SUit6-ajtd (Ovatosan nyissa ki, mert az ajté massziv épitésti és

nehéz!)

Sut6kosar fogdval* **
*Csak a Deluxe-készletnek tartozéka
** Mosogatdgépben

ZrA-TIOTMMOO®®
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OBSAH DODAVKY A OZNACENI DILU (Obrazek 1)
UPOZORNENI: Vyjméte z obalu vsechny dily,
uvedené v seznamu. Odstrarite z jednotlivych

dilt veskeré prusvitné a modré ochranné félie.
Neodstrafujte typovy Stitek.

Spotrebi¢

Ovlédaci pole a displej

Ventil k nasdvani vzduchu

Ventil k vypousténi vzduchu

Miizka (pocet zavisi na sadé)**

Otoc¢ny kos**

Odkapdvaci miska**

Spiz (x10)*

Drzék $pizi (x2)**

Grilovaci $piz, vidlice a stavéci $rouby**

Pomocna rukojet a oto¢ny ko$ **

Podstavec na grilovaci $piz* **

Otviraci dvitka (pozor pfi otvirani, protoze dvitka maji velmi
masivni konstrukci a jsou tézka!)

Fritovaci ko$ s rukojeti* **
obsazen pouze v sadé Deluxe
** Vhodné i pro myti v mycce

ZrA-TIOTMOO®>
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OBSAH BALENIA A POPIS CASTI (Obrazok 1)
UPOZORNENIE: Vyberte vsetky ¢asti uvedené v
zozname. Prosim, odstréfite vSetky transparentné
a modré ochranné félie z jednotlivych dielov.
Neodstrafujte typovy Stitok.

Pristroj

Ovlédaci panel a displej

Nasavaci ventil

Odvetravaci ventil

Mriezka (pocet zavisly od sady)**

Oto¢ny kos**

Odkvapkévacia nddoba**

Spizové ihlice (x10)**

Drziak $pizovych ihlic (x2)**

Os grilu, vidlice a upeviiovacie skrutky**
Pomocna rukovét na os grilu a otoény kos **
Stojan na os grilu* **

. Dvierka fritézy (opatrne pri otvarani, pretoZe dvierka st velmi
masivne a tazké!)

N. Fritovaci kd$ s rukovatou* **
*obsiahnuté len v sade Deluxe
** Vhodné do umyvacky riadu
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INCLUS iN COLET SI DENUMIREA PIESELOR

(Figura 1)

INDICATIE: Scoateti toate piesele enumerate

din ambalaj. indepartati toate foliile de protectie

transparente sau albastre de pe piesele individuale.

Nu indepartati pldcuta de identificare.

Unitatea aparatului

Panoul de comanda si afisaj

Supapa de aspiratie a aerului

Supapa de evacuare a aerului

Gréatar (numar in functie de set)**

Cos rotativ**

Tava de scurgere**

Tepuse de frigdrui (x10)**

Suport de tepuse de frigarui (x2)**

Tepusa pentru prdjire, furci si suruburi de fixare™*

Maner auxiliar pentru tepusa pentru préjire si

cosul rotativ**

L. Stativ pentru tepusa pentru prajire* **

M. U$a cuptorului (aveti grija la deschidere, deoarece usa este
montatd foarte masiv si este greal)

N. Cos de prajit cu maner* **
*continut numai in setul Deluxe
**Rezistent la spélare in masina de spélat vase

AeTIOTMMOO®®
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TESLIMAT KAPSAMI & PARCA TANIMLARI (Resim 1)

NOT: Listelenen parcalari ambalajdan cikartin. Litfen miinferit pargalardaki tim
seffaf veya mavi koruma folyolarini ¢ikartin. Tip levhasini s6kmeyin.

ZAWARTOSC OPAKOWANIA & OPIS CZESCI (Rys. 1)
WSKAZOWKA: Wszystkie wymienione czesci wyjaé z opakowania. Usungé
wszelkie przezroczyste lub niebieskie folie ochronne z poszczegdlnych czesci. Nie
usuwac tabliczki znamionowe;.

Obudowa

Panel sterowania i wy$wietlacz

Zawor ssacy powietrza

Zawor wylotowy powietrza

Kratka (liczba w zalezno$ci od zestawu)**

Kosz obrotowy**

Pojemnik do odsgczania**

Szpikulce (x10)**

Uchwyty do mocowania szpikulcéw (x2)**

Rozen do grilla, widelce i Sruby mocujace**

Uchwyt pomocniczy do rozna i kosza obrotowego**

Stojak na rozen do grilla* **

Drzwi piekarnika (Otwierac ostroznie, poniewaz drzwi sg masywne i ciezkie!)

. Kosz z uchwytem do smazenia* **

*tylko w zestawie Deluxe

** Mozna my¢ w zwmywarce

ZErACSTIOTMUO®W®
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Cihazin govdesi

Kumanda alani & gosterge

Hava emme valfi

Hava tahliye valfi

Izgara (sayisi sete gore degisir)*™*

Doner sepet**

Damlama tepsisi**

Sis (x10)**

Sis tutucu (x2)**

Kizartma sisi, catal ve tespit vidalar™*

Sis ve doner sepet icin yardimci tutamak™*
Kizartma sisi icin kaide* **

Finn kapagi (kapak yekpare yapili ve agir oldugu icin acarken dikkatli olun!)
Tutamakli kizartma sepeti* **

*sadece Deluxe-Set modelinde vardir
** Bulasik makinesinde yikanabilir

Abbildung 1 | lllustration 1 | Figure 1 | Figura 1 | Afbeelding 1 | 1. abra | Obrazek 1 | Obrazok 1 | Figura 1 | Rys. 1 | Resim 1 |
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Abbildung 2 | lllustration 2 |
Figure 2 | Figura 2 | Afbeelding 2 |
2. abra | Obrazek 2 | Obrazok 2 | Figura 2 | Rys. 2
| Resim 2 |

Abbildung 3 | lllustration 3 | Figure

Abbildung 4 | lllustration 4 | Figure 4 |

Abbildung 5 | lllustration 5 | Figure 5 | Figura 5 |
Afbeelding 5 | 5. abra | Obrazek 5 | Obrazok 5 |

3 | Figura 3 | Afbeelding 3 | 3. abra |
Obrazek 3 | Obrazok 3 | Figura 3 |
Rys. 3 | Resim 3 |

Figura 4
| Obrazok 4

Iding 4 | 4. abra | Obrazek 4
| Figura 4 | Rys. 4 | Resim 4 |

Figura 5| Rys. 5| Resim 5 |

Grillspief | Skewer | Tournebroche | Spiedino | Draaispit | Grill-nydrs

AAAAA

SpieRchenhalterung Vorderansicht (x2)
Small Skewer Holder (2)
Support a brochette Vue de face (x 2)
Sostegno-spiedino visione frontale (x2)
Spiesjeshouder vooraanzicht (2x)
Nyarstart6 eldlnézet (x2)
Drzak $pizti - pohled zepiedu (x2)
Drziak na $pizové ihlice predny pohlad (x2)
Vedere din fatd a suportului pentru tepuse de frigérui (x2)
Uchwyt mocujacy do szpikulcéw, widok z przodu (x2)

| Grilovaci $piz | Grilovacia os | Tepusa pentru prajire | Rozen do
grilla | Kizartma sisi
Rechte Seite | Right side | Coté
droit | Lato destro | Rechterkant
| Jobb oldal | Pravé strana | Pravé
strana | Partea dreapta | Prawa
strona | Sag taraf

Linke Seite | Left side |
Coté gauche | Lato sinistro
| Linkerkant | Bal oldal |
Leva strana | Lava strana |
Partea stanga | Lewa strona
| Sol taraf

Sis tutucu, 6nden gori

s (x2)

Abbildung 6 | lllustration 6 | Figure

6 | Figura 6 | Afbeelding 6 | 6. abra

| Obrazek 6 | Obrazok 6 | Figura 6 |
Rys. 6 | Resim 6 |

SpieBchen (x10) | Small Skewer (10) | Brochette
(x 10) | Spedino (x10) | Spiesjes (10x) | Nyarsak
x10) | Spiz (x10) | Spizové ihlice (x10) | Tepuse de
frigarui (x10) | Szpikulce (x10) | Sig(x10)

71 ion 7|
Figure 7 | Figura 7 |
Afbeelding 7 | 7. abra |
Obrazek 7 | Obrazok 7|
Figura 7 | Rys. 7 | Resim 7 |

I

Feststellschrauben (x2) | Set screws (2)
| Vis de fixation (x 2) | Viti di arresto (x2)
| Stelschroeven (x2) | Rogzité csavarok
(x2) | Stavéci srouby (x2)| Upeviiovacie

skrutky (x2) | Suruburi de fixare (x2) | Sruby

mocujace (x2) |
Tespit vidalari (x2)

FESTSTELLSCHRAUBE | SET SCREW | VIS DE
FIXATION | VITE DI ARRESTO | STELSCHROEF
| ROGZITO CSAVAR | STAVECI SROUB |
UPEVNOVACIA SKRUTKA | SURUB DE FIXARE |
SRUBA MOCUJACA | TESPIT VIDASI

v

> SPIERCHEN-HALTERUNG | SMALL SKEWER <
HOLDER | SUPPORT A BROCHETTE | SOSTEGNO-
SPIEDINO | SPIESJESHOUDER | NYARS-TARTO
| DRZAK $PiZU | DRZIAK NA SPIZOVE IHLICE
| SUPORT PENTRU TEPUSE DE FRIGARUI |
ELEMENT DO MOCOWANIA SZPIKULCOW |
Si$ TUTUCU

8 | lllustration 8 | Figure 8 | Figura 8 | Afbeelding 8 | 8. dbra | Obrazek 8 | Obrazok 8 | Figura 8 | Rys. 8 | Resim 8 |

FESTSTELLSCHRAUBE | SET SCREW

| VIS DE FIXATION | VITE DI ARRESTO

| STELSCHROEF | ROGZITO CSAVAR |

STAVECI SROUB | UPEVNOVACIA SKRUTKA

| SURUB DE FIXARE | SRUBA MOCUJACA
| TESPIT VIDASI
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LINKE SEITE GRILLSPIER | SMALL SKEWER
HOLDER | COTE GAUCHE TOURNEBROCHE
| LATO SINISTRO SPIEDO PER GRIGLIA |
LINKERKANT DRAAISPIT | GRILL-NYARS BAL
OLDALA | LEVA STRANA GRILOVACIHO $PiZU
| LAVA STRANA OSI GRILU | PARTEA STANGA
TEPUSA PENTRU PRAJIRE | LEWA STRONA,
ROZEN DO GRILLA | KIZARTMA $iSi, SOL TARAF

Vorderansicht der zusammengesetzten SpieRchen-Halterung

Front view of the assembled small skewer holder
Vue de face du support a brochette assemblé
Veduta frontale di spiedino e sostegno assemblati
Vooraanzicht van de geassembleerde spiesjeshouder
Az Gsszeszerelt nyarstart6 elélnézete
Pohled zepfedu na smontovany drzak $pizti
Predny pohlad zmontovaného drziaka na $pizové ihlice

Vedere din fata a suportului asamblat pentru tepuse de frigarui

Zmontowane mocowanie do szpikulcéw widok z przodu
Kurulan sis tutucunun énden gériintist

<

RECHTE SEITE GRILLSPIER | RIGHT SIDE
SKEWER | COTE DROIT TOURNEBROCHE

| LATO DESTRO SPIEDO PER GRIGLIA

| RECHTERKANT DRAAISPIT | GRILL-
NYARS JOBB OLDALA | PRAVA STRANA
GRILOVACIHO SPIZU | PRAVA STRANA
0S| GRILU | PARTEA DREAPTA TEPUSA

PENTRU PRAJIRE | PRAWA STRONA,
ROZEN DO GRILLA | KIZARTMA Sisi,
SAG TARAF

Linke Seite | Left side | Coté
gauche | Lato sinistro |
Linkerkant | Bal oldal | Leva
strana | Lava strana | Partea

Abbildung 9 | lllustration 9 | Figure 9 | Figura 9 | Afbeelding 9 | 9. abra | Obrazek 9 | Obrazok 9 | Figura 9 | Rys. 9 | Resim 9 |

Assemblaggio finale | Eindassemblage |
Konec¢né sestaveni | Findlna montéz | As

Finaler Zusammenbau | Final Assembly | Assemblage final |

koricowy | En son kurulu hali

Végleges dsszeszerelés |
amblarea finala | Montaz

Rechte Seite | Right side | Coté
droit | Lato destro | Rechterkant
| Jobb oldal | Prav4 strana | Prava
strana | Partea dreapta | Prawa

stanga | Lewa strona | Sol taraf

strona | Sag taraf

Abbildung 10 | lllustration 10 | Figure 10 | Figura 10 | Afbeelding 10 | 10. abra | Obrazek 10 |
Obrazok 10 | Figura 10 | Rys. 10 | Resim 10 |

Abbildung 11 | lllustration 11 | Figure 11 | Figura 11 | Afbeelding 11 | 11. abra | Obrazek 11 |

Obrazok 11 | Figura 11| Rys. 11 | Resim 11|

Linke Seite | Left side | Coté gauche | Lato sinistro |
Linkerkant | Bal oldal | Leva strana | Lav4 strana | Partea
stanga | Lewa strona | Sol taraf

Rechte Seite | Right side | Coté droit | Lato destro | Rechterkant
| Jobb oldal | Prava strana | Pravé strana | Partea dreapté | Prawa

strona | Sag taraf




Abbildung 12 | llustration 12 | Figure 12 | Figura 12 | Abbildung 13 | llustration 13 | Figure 13 | Figura 13 | Abbildung 14 | lllustration 14 | Figure 14 | Figura 14 |
Afbeelding 12 | 12. abra | Obréazek 12 | Obrazok 12 | Afbeelding 13 | 13. dbra | Obréazek 13 | Obrazok 13 | Afbeelding 14 | 14. abra | Obrazek 14 | Obrazok 14 |
Figura 12 | Rys. 12 | Resim 12 | Figura 13 | Rys. 13 | Resim 13 | Figura 14 | Rys. 14 | Resim 14 |

Abbildung 15 | lllustration 15 | Figure 15 | Figura 15 | Afbeelding 15 | 15. abra | Obrazek 15 | Obrazok 15 | Figura 15 | Rys. 15 | Resim 15 |
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beachten Sie stets grundlegende Sicherheitsvorschriften, wenn Sie elektrische Gerate verwenden.

Dazu gehoren:

1. BITTE VOR VERWENDUNG DIESES GERATES ALLE ANLEITUNGEN LESEN UND DIESE BEDIENUNGSANLEITUNG
ZUM NACHSCHLAGEN AUFBEWAHREN.

2. SOLLTE DAS GERAT AN DRITTE WEITERGEGEBEN WERDEN, SO MUSS DIESE BEDIENUNGSANLEITUNG
EBENFALLS MIT AUSGEHANDIGT WERDEN.

3. Tauchen Sie das Gehaduse des Geréts, welches elektrische Komponenten und das Heizelement enthalt, niemals in
Wasser; spilen Sie es nicht unter flieRendem Wasser ab.

4. Um die Gefahr eines Stromschlages zu vermeiden, darf das Gehause des Gerates mit den Elektro-Teilen niemals mit
Flissigkeiten in Beriihrung kommen.

5. Stellen Sie sicher, dass das Gerat gut an der Steckdose angesteckt ist.

6. Um zu vermeiden, dass die Speisen am inneren Oberteil des Gerétes festkleben, fillen Sie das Zubehor bzw. das Gerat
nie zu sehr an!

7. Decken Sie die Liiftung, tiber die Luft angesaugt oder abgegeben wird, nie ab, wenn das Gerét in Betrieb ist! Andernfalls
werden die Speisen nicht gleichmaRig gegart bzw. kann das Gerét Schaden nehmen und (berhitzen.

8. GieRen Sie niemals Ol in den Drehkorb! Sie kénnten sich verbrennen und verletzen!

9. Wahrend des Garvorganges wird es im Inneren des Gerétes sehr heils. Um Verletzungen zu vermeiden, greifen Sie
niemals ins Innere des Gerétes, bevor dieses komplett ausgekihlt ist.

10. Diese Gerate kénnen von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgeflihrt werden, es sei denn, sie sind élter als 8 Jahre und beaufsichtigt. Kinder jiinger als 8 Jahre sind vom Gerét
und der Anschlussleitung fernzuhalten.

11. Wenn Sie Speisen zubereiten, stellen Sie sicher, dass das Gerét nicht mit der Wand oder anderen Gegenstanden in
Bertihrung kommt. Halten Sie mindestens 40 cm Abstand an der Riickwand, an den Seitenwénden und oberhalb des
Gerétes!

12. Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn der Stecker, das Netzkabel oder das Gerat selbst defekt oder beschadigt sind.

13. Stellen Sie das Gerat nicht auf eine Herdplatte.

14. Sollte das Netzkabel beschadigt sein, muss es vom Hersteller oder von Fachleuten ausgetauscht werden, um Risiken zu
vermeiden.

15. Sowohl Gerat als auch das Kabel miissen wahrend der Anwendung und des Abkiihlungsprozesses auf3erhalb der
Reichweite von Kindern sein.

16. Das Kabel darf nicht mit heil3en Oberflachen in Beriihrung kommen. Stecken Sie das Kabel niemals mit nassen Handen
an und betétigen Sie auch nicht das Bedienfeld.

17. Verwenden Sie dieses Gerat niemals in Kombination mit einer Zeitschaltuhr oder einem Fernbedien-System.

18. Verwenden Sie das Gerét niemals mit einem Verlangerungskabel.

19. Verwenden Sie das Geréat niemals in der Nahe von entflammbaren Materialien, wie etwa Tischtiichern oder Vorhéangen.

20. Verwenden Sie den Power AirFryer Multi-Function niemals fiir andere Zwecke, als in dieser Gebrauchsanweisung
angefihrt.

21. Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.

22. Das Gerét gibt wahrend der Verwendung Luft Giber das Luftauslassventil ab. Wahren Sie stets einen entsprechenden
Sicherheitsabstand zu Ihrem Gesicht und Ihren Handen. Besondere Vorsicht ist auch beim Herausnehmen des
Drehkorbes geboten, da heilder Dampf entweichen kann.

23. Das AuRere des Gerates kann bei Gebrauch hei werden. Der Drehkorb wird hei. Verwenden Sie Ofenhandschuhe
oder den beiliegenden Hilfsgriff, wenn Sie mit heilsen Zutaten hantieren.

24. Sollte schwarzer Rauch aus dem Geréat qualmen, trennen Sie den Netzstecker umgehend von der Stromversorgung und
warten Sie, bis es aufhort zu rauchen, bevor Sie die im Ofen befindlichen Speisen entfernen.

25. Sobald die Zeit abgelaufen ist, hort das Gerat auf zu heizen. Der Ventilator lauft allerdings



20 Sekunden lang weiter, um das Gerét abzukdihlen.

26. Verwenden Sie das Gerét stets auf einer horizontalen Oberfldche, die eben, stabil und nicht leicht entflammbar ist.

27. Das Gerét ist flr den Privatgebrauch gedacht. Es ist nicht fiir die kommerzielle Nutzung geeignet.

28. Wird der Power AirFryer Multi-Function nicht vorschriftsgemal3 oder im professionellen oder semiprofessionellen Bereich
genutzt, bzw. nicht der Bedienungsanleitung entsprechend verwendet, erléschen Garantie und Schadenersatzpflicht.

29. Stecken Sie das Gerat nach Gebrauch immer aus.

30. Lassen Sie das Gerat nach Gebrauch ca. 30 Minuten lang abkihlen, bevor Sie es reinigen oder verstauen.

31. Die zubereiteten Speisen sollten goldbraun und nicht dunkel oder verbrannt sein. Entfernen Sie verbrannte Reste.

UBERHITZUNGS-SCHUTZ )
Sollte das innere Temperatur-Kontrollsystem versagen, wird der Uberhitzungs-Schutz aktiviert und das Gerat hort auf zu arbeiten. In diesem Fall trennen Sie bitte den
Netzstecker vom Strom. Lassen Sie das Gerat génzlich abkihlen, bevor Sie es wieder in Betrieb nehmen oder verstauen.

ABSCHALTAUTOMATIK
Das Gerat ist mit einer eingebauten Abschaltautomatik versehen, die automatisch das Geréat abschaltet, sobald die LED Zeitanzeige 0 erreicht. Sie konnen das Gerét
manuell mit der An-Aus-Taste abschalten. Der Ventilator lauft nach dem Abschalten noch 20 Sekunden lang nach, um das Gerat zu kihlen.

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME:

1. Lesen Sie alle Unterlagen, Warnaufkleber und Etiketten.

2. Entfernen Sie jegliches Verpackungsmaterial, Aufkleber und Etiketten (aulRer dem Typenschild auf der Unterseite des Gerates).

3. Waschen Sie alle Teile und Zubehor-Einzelteile, die im Garprozess zum Einsatz kommen, mit warmem Seifenwasser.

HINWEIS: Nur die herausnehmbaren Teile sind spilmaschinengeeignet.

4. Wischen Sie die Innen- und AulRenseite des Gerates mit einem sauberen, feuchten Tuch ab.

HINWEIS: Waschen oder tauchen Sie Ihr Gerat niemals in Wasser.

HINWEIS: Wenn Sie das Gerat benutzen, fullen Sie niemals eines der GefaRe mit Speiseol oder einer anderen Fliissigkeit. Das Gerét gart ausschliefSlich mit Heiluft.

VORBEREITUNGEN VOR DEM GEBRAUCH

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, gerade, horizontale und hitzebesténdige Oberflache.

2. Wabhlen Sie das entsprechende Zubehor fir Ihr Rezept.

BESCHREIBUNG DES ZUBEHORS (ABBILDUNG 1)

Vor der ersten und nach jeder weiteren Benutzung waschen Sie bitte den Drehkorb und alle anderen verwendeten Zubehdorteile per Hand mit warmen
Wasser und mildem Spiilmittel ab. Wischen Sie anschlieBend die AuBen- und Innenseite des Gerites mit einem warmen feuchten Tuch mit milden Reini-
gungsmittel ab. Zum Schluss heizen Sie den Power AirFryer Multi-Function noch ein paar Minuten auf, um jegliche Riickstinde zu beiseitigen.

Unter Umstéanden raucht die Kochflidche bei der ersten Benutzung. Bitte beachten Sie, dass dies vollig normal ist und keinen Defekt darstellt. Der Rauch
verfliegt nach ein paar Minuten.

E. Gitter
Kénnen nicht nur zum Dérren, sondern auch zum Zubereiten knuspriger Snacks oder zum Aufwérmen von Speisen, wie z.B. Pizza, verwendet werden.

F. Drehkorb
Ideal fir Pommes, gerostete Nisse oder andere Snacks! Verwenden Sie den Hilfsgriff, um den Korb im Gerét zu platzieren und zu entnehmen.

G. Abtropfschale
Die Abtropfschale ermdglicht Ihnen sauberes Arbeiten und eine einfache Reinigung.

H. SpieBchen
Besonders fir Ihre Kebab-Rezepte, Fleisch, Fisch oder Gemtise geeignet.

. SpieBchen-Halterung
Wenn Sie mehrere Grill-SpieSchen gleichzeitig zubereiten wollen. Die beiden Teile der Halterung passen auf den grofRen Grillspiefs und kénnen mit den
Feststellschrauben fixiert werden.

J. GrillspieB, Gabeln und Feststellschrauben
Verwenden Sie den Grillspief$ fir ganze Hahnchen oder Braten. Stecken Sie den Spief3 der Ldnge nach mittig durch das Fleisch. Schieben Sie die Gabeln
auf die beiden Enden des Fleischstiickes und fixieren Sie sie mit den vorgesehenen Schrauben an den am Spie gekennzeichneten Stellen. Sie kdnnen die
Feststellschrauben auch mittiger anbringen, aber niemals iber der vorgesehenen Markierung. Hinweis: Stellen Sie sicher, dass der Braten oder das Huhn nicht zu
groR sind, um sich frei im Ofen zu drehen. Ein Hochstgewicht von 1,5 bis 2 kg sollte nicht Gberschritten werden.

K. Hilfsgriff fir Spie® & Drehkorb
Verwenden Sie diesen, um den fertigen Braten oder das Huhn, die mittels der Grill- oder Spie3-Methode gegart wurden, aus dem Geréat zu nehmen. Platzieren Sie
den Griff unter der Grill-Achse und heben Sie zuerst an der rechten Seite an, um das Essen vorsichtig aus dem Gerat zu nehmen.

L. StandfuB fiir Grillspie (nur im Deluxe-Set enthalten)
Stellen Sie hier den groRRen Grillspief ab, wenn Sie heiSe Speisen aus dem Gerat nehmen. Stecken Sie den Grillspiel in den Standfuf$ und ziehen Sie die
Feststellschraube am Standful? fest.

Hinweis
Die in dieser Packung enthaltenen Gabeln, Spiefschen und Metallteile sind scharf und spitz und werden bei Gebrauch extrem heil3. Bitte achten Sie sorgsam darauf, sich
nicht zu verletzen. Tragen Sie zum Schutz Ofenhandschuhe.

N. Frittierkorb (nur im Deluxe-Set enthalten)

Benutzen Sie den Frittierkorb, um perfekte, krosse Pommes Frites, Zwiebelringe und Bratkartoffeln zu machen. Dabei kénnen Sie auf einmal grof3e Portionen zubereiten,
um lhre ganze Familie zu verkoéstigen.

Hinweis: Bei Verwendung des Frittierkorbes empfehlen wir die Speisen nach der Hélfte der Garzeit zu schiitteln, um eine gleichméafige Zubereitung zu
garantieren.



VERWENDUNG DES ZUBEHORS

Einsetzen der Gitter (Abb. 2 & 3)

1. Geben Sie die Abtropfschale auf den Boden des Gerats.

2. Schieben Sie die Gitter in die seitlichen Flihrungsschienen bis zum hintersten Rand (Abb. 2).

3. Fur knusprige und schnelle Ergebnisse platzieren Sie die Gitter weiter oben im Geréat (Abb. 3).

4. Tauschen Sie nach der Halfte der Garzeit die Gitter nach dem Rotationsprinzip aus, um ein gleichméfiges Ergebnis zu erzielen.

SpieBchen - Montage (Abb. 8-9)

1. Platzieren Sie die beiden SpieRchen-Halterungen an beiden Seiten des DrehspieRes. Stellen Sie sicher, dass die Feststellschrauben nach aufRen zeigen und achten
Sie auf die seitlichen Markierungen ftir rechts (R) und links (L) (Abb. 8).

Ziehen Sie die Schrauben vorsichtig, aber nicht zu fest an, da Sie moglicherweise nach Anbringung der Spiefschen nachjustieren missen.

Spielden Sie die SpielRchen vorsichtig durch das Kochgut.

Fuhren Sie jedes belegte SpieSchen in die dafiir vorgesehenen Locher der linken Spiefschen-Halterung ein (Abb. 9).

Driicken Sie das Clips-Ende jedes SpieRchens zusammen, wihrend Sie es in die jeweils gegentiberliegende rechte Offnung der SpieRRchen-Halterung einfiihren.
Lassen Sie den Clip los, um das Spiefschen - wie abgebildet - einzurasten (Abb. 9).

Wiederholen Sie die Schritte 4 bis 6, bis alle SpieRchen gleichméfig angebracht wurden.

Ziehen Sie die Feststellschrauben gut fest.

Seien Sie beim Einsetzen der Halterung vorsichtig, um sich nicht an den SpieRchen zu stechen.
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Platzieren des GrillspieBes oder des Drehkorbes im Gerit

1. Fuhren Sie die linke Seite des Spiefses oder des Drehkorbes zuerst in die daftir vorgesehene Vertiefung ein. Stellen Sie sicher, dass der Spiefs bzw. der Drehkorb gut
eingerastet ist, um rotieren zu kénnen (Abb. 10).

2. Platzieren Sie nun die rechte Seite in die Vertiefung (Abb. 11).

Entnehmen des Drehspiel3es oder des Drehkorbes aus dem Gerét

1. Offnen Sie das Gerit, um den Garvorgang zu unterbrechen oder schalten Sie das Gerat mittels der Ein-Aus-Taste aus.

2. Fuhren Sie den Hilfsgriff nun unterhalb des Spief3es ein.

3. Heben Sie den Hilfsgriff in einem leichten Winkel an, um die Klammer zu 6ffnen, dann schieben Sie sie nach rechts, bis die linke Seite des GrillspieRes aus der
Vertiefung herausgleitet.

4. Nehmen Sie vorsichtig das Grillgut aus dem Ofen.

WICHTIG: Bitte beachten Sie Abbildung 5, welche die linke und welche die rechte Seite des Grillspief3es zeigt, bevor Sie den SpieR im Gerét platzieren. Die rechte Seite
verfligt iber zwei Kerben, die linke tiber eine (Abb. 5).

SO ENTFERNEN SIE DEN FRITTIERKORB AUS DEM GERAT, WENN ES HEISS IST:

1. Nutzen Sie den Haltegriff fiir den Frittierkorb oder einen Ofenhandschuh, um den Frittierkorb aus dem heien Power AirFryer Multi-Function zu entnehmen
(Abbildung 12).

Bringen Sie den Haltegriff fest am oberen Rand des Frittierkorbes an, um diesen vorsichtig aus dem heiRen Power AirFryer Multi-Function zu entnehmen (Abbildung 13).
Setzen Sie den heil3en Frittierkorb immer auf einer hitzebestandigen Oberflache ab, bevor Sie den Haltegriff entfernen (Abbildung 14).

Sie miissen den Haltegriff fiir den Frittierkorb nicht beim Einsetzen des kalten Frittierkorbes verwenden.

Sie kénnen den Haltegriff fir den Frittierkorb auch dafiir verwenden, den Frittierkorb nach der Halfte der Zubereitungszeit zu entnehmen, um die Zutaten zu
schitteln bzw. zu wiirzen.
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Verwendung des digitalen Bedienfeldes (Abb. 15)

@ Ein-Aus-/Start-Stop-Taste - Sobald das Gerat mit dem Strom verbunden ist, leuchtet die Ein-Aus-/Start-Stop-Taste. Driicken Sie nun die Ein-Aus-/Start-Stop-
Taste einmal und das gesamte Display leuchtet auf. Wenn Sie die Taste nun abermals driicken, beginnt der Garvorgang mit einer Standard-Temperatur von 185 °C
und 15 minttiger Garzeit. Driicken Sie wéahrend des Garvorganges die Ein-Aus-/Start-Stop-Taste, so schaltet sich das Gerat ab. Auf dem Display erscheint ,,OFF*
und der Ventilator lauft 20 Sekunden lang weiter, um das Gerat abzukuhlen.

@ Innenbeleuchtung - Wenn Sie diese Taste driicken, kdnnen Sie den Fortschritt der Zubereitung gut sehen. Driicken Sie die Taste erneut, um das Licht wieder
abzuschalten. HINWEIS: Wenn Sie wahrend des Garvorganges die Tiire 6ffnen, wird der Zubereitungsprozess unterbrochen. Die Innenbeleuchtung schaltet sich
bei gedffneter Tiire an. Seien Sie beim Offnen der Tiire vorsichtig, da diese massiv gebaut und schwer ist. Wenn Sie die Tiire wieder schlieRen, schaltet sich die
Innenbeleuchtung wieder ab und der Garvorgang wird fortgesetzt.

@ Rotationstaste - Driicken Sie diese Taste, wenn Sie etwas im Rotiermodus zubereiten méchten. Diese Funktion kann mit jeder Voreinstellung gewahlt werden.
Das Symbol blinkt wéhrend des Vorganges.

@ Temperatur-Kontrolltasten - Mit diesen Tasten konnen Sie die Temperatur um jeweils 5 Grad in einem Bereich von 65°C bis 200°C erhéhen oder reduzieren.
Beim Daorren liegt der Bereich zwischen 30°C und 80°C.

@ Zeit-Kontrolltasten - Hiermit konnen Sie die Garzeit, auf die Minute genau, festlegen. In allen Programmen betragt die mogliche Einstell-Zeit 1 bis 60 Minuten,
beim Dérren allerdings sind nur 30 Minuten Intervalle moglich, bei einer Betriebsdauer von 2 bis 24 Stunden.

@ Digitale LED Anzeige - Die digitale, numerische Anzeige wechselt wahrend der Garzeit zwischen Temperatur und Restzeit des Zubereitungsprozesses.
@ - @ Voreingestellte Programme - Wenn Sie eines dieser Programme wahlen, kommen vordefinierte Zeit- und Temperatureinstellungen zur Zubereitung
bestimmter Gerichte zum Einsatz. Sie kénnen diese Programme mit den Zeit- und Temperaturkontrolltasten abandern. Tabelle 1 gibt Ihnen einen Uberblick tiber

alle voreingestellten Programme.

@ Lauflichter - Diese Lichter leuchten wéahrend des Garvorganges auf und blinken 20 Sekunden lang nach Abschalten des Gerates weiter.



TABELLE 1: VOREINGESTELLTE PROGRAMME

Voreingestelltes Programm Temperatur Zeit

7. Pommes Frites 200° C 15 Min.

8. Steaks/Koteletts 185° C 25 Min.

9. Fisch 200° C 15 Min.

10. Shrimps 160° C 12 Min.

11. Héhnchen 185° C 40 Min.

12. Backen 175° C 30 Min.

13. Drehgrillen 200° C 30 Min.*

14. Dorren* 30°C 4 Std. (*2-24 Std))

*Die Garzeit fur ein ganzes Brathdhnchen variiert je nach Gewicht. Verwenden Sie ein Fleischthermometer, um die Kerntemperatur des Hahnchens zu Gberprifen, und wenden Sie
die Tabelle dementsprechend an.

Verwendung des Power AirFryer Multi-Function ohne Programme
Wenn Sie mit dem Gerét bereits gut vertraut sind, konnen Sie nattrlich auch mit unterschiedlichen Garzeiten und Temperaturen experimentieren.

Vorsicht
Stellen Sie niemals ein mit Speisedl oder einer anderen Flussigkeit geftilltes Gefafd in dieses Gerét! Es besteht Brand- und Verletzungsgefahr.

Tabelle 2: Fleisch-Kerntemperatur-Ubersicht
Diese Tabelle dient dazu, die Kerntemperatur von zubereitetem Fleisch zu tGberprifen.

Lebensmittel Art Kerntemperatur
Hackfleisch 70°C
Rind & Kalb Steaks, Braten (Medium durch) 70° C
Steaks, Braten (auf den Punkt gegart) 63°C
Brust 75°C
Huhn & Pute Hackfleisch oder gefiillt 75°C
Gangz, Unterkeulen, Keulen, Fliigel 75°C
Fisch & Meeresfriichte Jeglicher Art 63°C
Hackfleisch 70°C
Lamm Steaks, Braten (Medium durch) 70°C
Steaks, Braten (auf den Punkt gegart) 63°C
Koteletts, Hackfleisch, Rippchen, Braten 70°C
Schwein
Kochschinken 60° C

ALLGEMEINE BEDIENUNGSANLEITUNG

Ein vielféltiges Gerat

Mit dem Power AirFryer Multi-Function kénnen Sie die unterschiedlichsten Gerichte zubereiten. Die Tabellen, Grafiken und Rezepte in dieser Anleitung unterstlitzen Sie
dabei, optimale Ergebnisse zu erzielen. Verwenden Sie die Anleitung, um die richtigen Zeit- & Temperatureinstellungen und Speisemengen zu wahlen.

Hinweis

= Legen Sie niemals etwas auf das Gerét.

= Decken Sie niemals die Luftansaug- und auslassventile ab!

= Fullen Sie niemals eines der GefiaRe mit Ol oder einer anderen Fliissigkeit.

= Stellen Sie den heilRen Drehkorb niemals auf der Ofentiire ab! Der heilRe Korb konnte die Tiire beschéadigen oder den Ofen zum Kippen bringen. Dies birgt
Verletzungsgefahr.

= Verwenden Sie immer Ofenhandschuhe, um die heil3en Gitter aus dem Ofen zu nehmen.

ALLGEMEINE HINWEISE

Kochen mit dem Power AirFryer Multi-Function

1. Geben Sie Ihre Zutaten auf eines der Gitter, auf das Grillzubehor oder in den Drehkorb.

2. Geben Sie das Gitter, den GrillspieR oder den Drehkorb in das Gerét und schlieBen Sie die Tiire. Stecken Sie den Netzkabelstecker in eine Steckdose.

3. Vergewisssern Sie sich, dass der Korb/ Grillspief? und die Zutaten richtig im Gerét befestigt sind und driicken Sie die An-Aus-/Start-Stop-Taste ein Mal (Taste 1, Abb. 15).

4. Wahlen Sie eines der voreingestellten Programme (Tasten 7-14, Abb. 15) oder stellen Sie manuell zuerst die Temperatur und dann die Garzeit ein (Tasten 4+5, Abb. 15). Nahere
Informationen entnehmen Sie bitte der detaillierten Beschreibung des Bedienfeldes.

5. Sobald ein Programm gewahlt wurde, beginnt das Gerét automatisch mit der Zubereitung. Falls Temperatur und Garzeit manuell eingestellt wurden, muissen Sie die
An-Aus-/Start-Stop-Taste driicken, um den Garvorgang zu starten.

HINWEIS: Sie konnen die Ofenttire jederzeit 6ffnen, um zu Gberpriifen, wie weit der Grillvorgang fortgeschritten ist.

HINWEIS: Um die korrekte Einstellung zu wéahlen, beziehen Sie sich bitte auf die hier angefiihrten Tabellen und Rezepte.



Tipps

= Kleinteilige Speisen bendtigen normalerweise eine etwas kiirzere Garzeit als groRere Stiicke.

= GroRe Mengen an Speisen bendtigen nur eine geringfligig langere Zeit als kleinere Mengen.

= Das Wenden oder Umrtihren kleinerer Speisen stellt sicher, dass alle Teile gleichméRig gebraten sind.

= Spriihen Sie eine kleine Menge Speised! auf frische Kartoffel, um knusprige Resultate zu erzielen. Fiigen Sie knapp vor Beginn des Bratens eine kleine Menge Ol zu den
Kartoffeln bzw. wenden Sie die Kartoffeln in etwas Ol.

= Snacks, die normalerweise im Backofen zubereitet werden, konnen auch im Power AirFryer Multi-Function zubereitet werden.

= Verwenden Sie Fertigteig, um rasch und einfach gefillte Snacks zuzubereiten. Fertigteig bendétigt eine kilrzere Backzeit als hausgemachter Teig.

= Verwenden Sie eine Backform oder feuerfeste Schiissel, wenn Sie Kuchen oder eine Quiche im Power AirFryer Multi-Function zubereiten. Ebenso, wenn Sie leicht
zerbrechliche oder gefillte Speisen zubereiten.

= Sie kdnnen den Power AirFryer Multi-Function auch zum Aufwérmen verwenden. Stellen Sie die Temperatur fir 10 Minuten einfach auf 150 °C.

Wichtig

Entnehmen von gegarten oder heif3en Speisen

Verwenden Sie stets den Hilfsgriff oder Ofenhandschuhe, um heiRe Speisen aus dem Ofen zu entnehmen. Der Hilfsgriff kann auch in Kombination mit dem GrillspieR
verwendet werden.

Hinweis

= Wahrend der Zubereitung wird der Drehkorb und weiteres Zubehar sehr heil3. Sollten Sie Teile aus dem Ofen nehmen, um den Fortschritt des Garprozesses zu
Uberprifen, stellen Sie einen Topfuntersetzer oder eine andere hitzebestiandige Flache bereit, um das heiSe Zubehor abstellen zu kénnen. Geben Sie den heien
Drehkorb niemals auf eine Kiichenablage oder einen Tisch.

= Um Verletzungen zu vermeiden, tragen Sie Ofenhandschuhe und seien Sie vorsichtig, wenn Sie mit den heilRen Zubehor-Teilen hantieren.

TABELLE 3: GARZEITEN-UBERSICHT (*Wenn das Gerat noch nicht aufgeheizt ist, addieren Sie 3 Minuten zur angefiihrten Garzeit.)

Min - Max Garzeit* Temperatur Empfehlungen

Dunne Tiefkihl-Pommes ca. 150 - 350g 15- 16 min. 200°C
Dicke Tiefkihl-Pommes ca. 150 - 350g 15 - 20 min. 200° C
Hausgemachte Pommes ca. 150 - 400g 10 - 16 min. 200°C Ftigen Sie 1/2 EL Ol hinzu
Hausgemachte Kartoffel-Wedges ca. 150 - 400g 18 - 22 min. 180° C Ftigen Sie 1/2 EL Ol hinzu
Hausgemachte Kartoffel-Wiirfel ca. 150 - 350g 12 -18 min. 180° C Fiigen Sie 1/2 EL Ol hinzu
Kartoffelpuffer ca. 120g 15 - 18 min. 180° C
Kartoffelgratin ca. 250g 15 - 18 min. 200° C
Steak ca. 120 - 500g 8-12min. 180° C
Schweinskoteletts ca. 120 - 500g 10 - 14 min. 180° C
Hamburger ca. 120 - 500g 7 - 14 min. 180° C
Wirstchen im Schlafrock ca. 120 - 500g 13-15min. 200°C
Hiihnerkeulen ca. 120 - 500g 18 - 22 min. 180° C
Hihnerbrust ca. 120 - 500g 10 - 15 min. 180° C
Friihlingsrollen ca. 120 - 3509 15 - 20 min. 200° C Verwenden Sie Fertiggerichte
Tiefktihl-Chicken Nuggets ca. 120 - 500g 10 - 15 min. 200° C Verwenden Sie Fertiggerichte
Tiefkiihl-Fischstédbchen ca. 120 - 500g 6- 10 min. 200° C Verwenden Sie Fertiggerichte
Mozzarella-Sticks ca. 120 - 500g 8- 10 min. 180° C Verwenden Sie Fertiggerichte
Gefllltes Gemuise ca. 120 - 500g 10 min. 160° C
Torte ca. 1509 20 - 25 min. 160° C Verwenden Sie eine Backform
Quiche ca. 2009 20 - 22 min. 180° C Verwenden Sie ein/e Backform/ feuerfestes Gefaf3
Muffins ca. 1509 15-18 min. 200°C Verwenden Sie eine Backform
SuBe Snacks ca. 200g 20 min. 160° C Verwenden Sie ein/e Backform/ feuerfestes Gefals
Gefrorene Zwiebelringe ca. 500g 15 min. 200°C

Einstellungen

Tabelle 3 hilft Ihnen dabei, die richtige Temperatur und Garzeit fiir optimale Ergebnisse auszuwéhlen. Wenn Sie mit dem Power AirFryer Multi-Function bereits
gut vertraut sind, kénnen Sie natlrlich unterschiedliche Garzeiten und Temperaturen nach Geschmack wahlen. Weiters hilft Ihnen Tabelle 3 bei der Wahl der
Grundeinstellung fur Ihre Zutaten.

HINWEIS: Bedenken Sie stets, dass diese Vorgaben Richtwerte sind. Nachdem die Zutaten in Herkunft, Gro3e, Form oder Marke unterschiedlich sein konnen, kdnnen
wir nicht fur die idealen Einstellungen lhrer Zutaten garantieren.

Tipp

Stellen Sie den Timer auf die Hélfte der gesamten Garzeit im Rezept und Sie werden von der Uhr daran erinnert, dass es an der Zeit ist, Ihre Speisen zu wenden. Wenn
der Timer ldutet, ist die voreingestellte Zubereitungszeit abgelaufen.
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REINIGUNG & LAGERUNG

Reinigung

Reinigen Sie den Power AirFryer Multi-Function nach jedem Gebrauch. Der Drehkorb und weiteres Zubehor sind aus bestandigem, rostfreiem Edelstahl gefertigt und

splilmaschinengeeignet. Verwenden Sie niemals scheuernde Reinigungsmittel oder Scheuerlappen. Eingebrannte Essensreste sollten eingeweicht werden, um eine

einfache Reinigung mit warmem Seifenwasser zu ermdglichen.

1. Trennen Sie den Netzstecker vom Strom und lassen Sie das Geréat ganzlich abktihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

2. Wischen Sie die AuRenseite des Gerates mit einem warmen, feuchten Tuch mit einem milden Reinigungsmittel ab.

3. Um die Ofenture zu reinigen, entnehmen Sie diese aus dem Gerét, indem Sie sie im 45° Winkel vorsichtig nach oben ziehen. Legen Sie dabei Ihre Hand oben auf das
ausgekiihlte Gerét, damit es nicht kippt. Reinigen Sie beide Seiten mit warmem Seifenwasser oder einem feuchten Tuch.

4. Reinigen Sie die Innenseite des Gerétes mit heiRem Wasser und mildem Reinigungsmittel auf einem weichen Schwamm.

5. Falls nétig, entfernen Sie Essensreste von der oberen Blende mit einer Reinigungsblrste.

Lagerung

1. Stecken Sie das Gerét vom Strom ab und lassen es griindlich auskihlen.
2. Versichern Sie sich, dass alle Einzelteile sauber und trocken sind.

3. \Verstauen Sie das Gerét an einem sauberen, trockenen Ort.

FEHLERBEHEBUNG

Problem M@ogliche Ursache Lésung

. . Das Gerét ist nicht eingesteckt. Sie haben das Gerat Stecken Sie das Netzkabel in eine Wandsteckdose. Wenn der
Der Power AirFryer Multi- ) : . S : o . S Lo

. T ) nicht eingeschalten, indem Sie die Zubereitungsdauer Drehkorb bereits eingesetzt ist, stellen Sie die Temperatur und Zeit ein.
Function funktioniert nicht. N - . . ; . .
und Temperatur gewahlt haben. Uberprifen Sie, ob die Ofentiire geschlossen ist.
Das Essen ist nicht gar Der Drehkorb ist tiberladen. Verwenden Sie kleinere Mengen, um gleichmaRigeres Braten zu
gar Die Temperatur ist zu niedrig eingestellt. ermdglichen. Heben Sie die Temperatur an und garen Sie weiter.

Die Speisen sind nicht Manche Speisen miissen wahrend des Garvorganges Orientieren Sie sich an den allgemeinen Funktionen in diesem
gleichmaRig gebraten. gewendet werden. Handbuch.
Weifder Rauch steigt aus dem Es wird Ol verwendet. Auf Zubehérteilen befinden sich Wischen Sie iiberschiissiges Ol weg. Reinigen Sie den Drehkorb nach jedem
Gerat. Fettreste von vorangegangenen Kochvorgangen. Gebrauch.

Sie verwenden eine ungeeignete Kartoffelsorte. Die

Pommes Frittes werden nicht Kartoffel wurden in der Vorbereitung nicht entsprechend

gleichmagig frittiert.

Verwenden Sie frische, feste Kartoffel. Verwenden Sie geschnittene
Pommes und tupfen Sie diese ab, um iberschiissige Starke zu entfernen.

abgewaschen.
Die Pommes werden nicht Die rohen Pommes enthalten zu viel Wasser Trocknen Sie die Pommes gut ab, bevor Sie sie fein mit_QI bespriihen.
knusprig. ’ Schneiden Sie kleinere Stiicke. Geben Sie etwas mehr Ol hinzu.
Die Tiire hat sich vom Gerét Fuhren Sie die Ture ca. 8 cm gedffnet in die Angel ein, sodass das

Die Ture hat sich aus der Verankerung geldst.

gelost. Scharnier in die Fugen einrastet. Dann schlie3en Sie die Tire.

FAQ (HAUFIG GESTELLTE FRAGEN)

1. Kann ich in meinem Power AirFryer Multi-Function nur frittierte oder auch andere Gerichte zubereiten?

Sie konnen eine Vielzahl an Gerichten, wie zum Beispiel Steaks, Koteletts, Burger und Backwaren, zubereiten. Rezeptvorschléage finden Sie unter:
https://www.mediashop.tv/DE/power-airfryer-multifunction/

2. Kann ich im Power AirFryer Multi-Function auch Suppen und Saucen zubereiten und erwdarmen?
Der Power AirFryer Multi-Function ist NICHT zum Kochen oder Erwarmen von Flissigkeiten geeignet.

3. Was kann ich tun, wenn sich das Gerat wahrend des Garvorganges abschaltet? 3
Als Sicherheitsvorkehrung schaltet sich der Power AirFryer Multi-Function automatisch aus, um Beschadigungen durch Uberhitzung zu vermeiden. Trennen Sie das
Gerat vom Strom und lassen es abkiihlen. Verbinden Sie den Netzstecker wieder mit der Stromversorgung und starten Sie das Geréat mit der An-Aus-/Start-Stop-Taste.

4. Bendtigt das Gerit Zeit zum Aufheizen?
Wenn das Gerét in Gebrauch genommen wird, bendtigt es Zeit zum Aufheizen. Wenn Sie das Gerét kalt verwenden, addieren Sie 3 Minuten zur Garzeit.

5. Ist es maglich, das Gerit jederzeit abzuschalten?
Ja, driicken Sie die An-Aus-/Start-Stop-Taste einmal oder 6ffnen Sie die Tire.

6. Kann ich wahrend des Zubereitungsvorganges die Speisen iiberpriifen?
Sie konnen den Drehkorb jederzeit entnehmen (mithilfe des Hilfsgriffes), auch wahrend des Garvorganges. Wahrenddessen kdnnen Sie auch die Zutaten auf den Gittern
bei Bedarf wenden, damit sie gleichméssig gebraten werden. Zeit und Temperatur beginnen wieder an der Einstellung, an der Sie unterbrochen haben.

7. st der Power AirFryer Multi-Function spiilmaschinengeeignet?
Nur das Zubehor ist spiilmaschinengeeignet. Das Gerat selbst, mit dem Heizstab und der Elektronik, sollte niemals in Fltssigkeit jeglicher Art getaucht werden. Reinigen
Sie es maximal mit einem heif3en, feuchten Tuch oder einem nicht scheuernden Schwamm mit einer kleinen Menge sanften Spulmittels.

8. Was kann ich tun, wenn das Gerit noch immer nicht funktioniert, nachdem ich alle Fehlerbehebungsvorschlage ausprobiert habe?

Versuchen Sie nie, selbst das Gerét zu reparieren. Kontaktieren Sie unseren Kundendienst (Kontaktdetails auf der letzten Seite). Andernfalls kann Ihre Garantie verfallen
und unglltig werden.
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9. Kann die Tiire entfernt werden?

Ja, sie kann entfernt werden. Offnen Sie die Tiire, ca. 8 cm (45° Winkel), und heben Sie sie vorsichtig an der Tiirangel an. Die Verbindungsteile gleiten heraus. So kénnen
Sie das Gerat und die Fenster einfacher reinigen. Um die Tire wiedereinzusetzen, setzen Sie es im gleichen Winkel wie beim Entnehmen wieder ein, sodass es einrastet.
Dann schlief3en Sie die Tire.

TECHNISCHE DATEN

Modell-Nummer: CMo01
Stromversorgung: AC 220-240V 50/60Hz
Leistung: 1800W

Funktion: Rotation

Temperatur: 30°C-200°C
Anzeige: LED Touch Screen

Entsorgen Sie das Produkt am Ende seiner Lebensdauer deshalb nicht mit dem normalen Hausmiill. Bringen Sie es zu einer Sammelstelle zum Recycling von

elektrischen und elektronischen Geréten. Dies wird durch dieses Symbol auf dem Produkt, in der Bedienungsanleitung und auf der Verpackung angegeben.

Informieren Sie sich (iber Sammelstellen, die von Ihrem Handler oder der lokalen Behérde betrieben werden. Die Wiederverwertung und das Recycling von
Altgeraten ist ein wichtiger Beitrag zum Schutz unserer Umwelt.

T C€
Q Lebensmittelecht Dieses Produkt entspricht den Européischen Richtlinien
Hergestellt in China

KN |

IMPORTANT SAFETY INFORMATION

Always observe basic safety procedures when using electrical appliances. These include:

1. Please read all of the instructions before using the appliance and keep this instruction manual for later
reference.

2. Should the appliance be passed onto a third party, this instruction manual should also be handed over with it.

3. Never immerse the casing of the appliance, which contains electrical components and the heating element, in water; do
not rinse it under running water.

4. To avoid risk of an electrical shock, the casing of the appliance with the electrical parts must never come into contact with
fluids.

5. Make sure that the appliance is securely plugged into the socket.

6. To prevent foods sticking to the inner, upper part of the appliance, never fill up the appliance or its accessories too much!

7. Never cover the ventilation vent through which air is sucked in or discharged, when the appliance is in operation!
Otherwise, food will not be evenly cooked or may cause damage to the appliance and overheating.

8. Never pour oil into the revolving basket! You might burn and injure yourself!

9. The appliance will become very hot on the inside during the cooking process. To avoid injuries, never touch the interior of
the appliance, before it is completely cooled down.

10.This appliance may be used by children above the age of 8 years, by people of reduced physical, sensory or mental
capabilities or by people with insufficient experience or knowledge, provided they are supervised or have received
instruction in the safe use of the appliance and understand the associated risks. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user-maintenance should not be carried out by children, unless they are older than 8 years and
supervised. Children younger than 8 years are to be kept away from the appliance and the connection cable.

11.When preparing food make sure that the appliance does not come into contact with the wall or other objects. Keep at
least 40 cm gap from the rear wall, side walls and above the appliance!

12.Do not use the appliance if the plug, the power cable or the appliance itself is defective or damaged.

13.Do not place the appliance on a hob.

14.1f the power cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer or a specialist to avoid risks.

15.The appliance, as well as the cable, must be kept out of the reach of children during use and the cooling down process.

16.The cable must not come into contact with hot surfaces. Never plug the cable in with wet hands or activate the control
panel.

17.Never use this appliance in combination with a timer or a remote control system.

18.Never use the appliance with an extension cable.

19.Never use the appliance within the vicinity of inflammable materials, such as table cloths or curtains.

20.Never use the Power AirFryer Multi-Function for purposes other than those stated in this user manual.

21.Do not leave the appliance unattended.

22.The appliance emits air through the air outlet during use. Always ensure an appropriate safety distance from your face
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and hands. Particular caution is also required during removal of the revolving basket as hot steam can escape.

23.The exterior of the appliance can become hot during use. The revolving basket gets hot. Use oven gloves or the attached
support handle when handling hot ingredients.

24.1f black smoke emits from the appliance, immediately disconnect the mains plug from the power supply and wait until the
smoke stops before removing the food in the oven.

25.As soon as the time has expired, the appliance will stop heating up. The ventilator will continue to run for 20 seconds
longer to cool the appliance down.

26.Always use the appliance on a horizontal surface that is level, stable and not easily inflammable.

27.The appliance is intended for private use. It is not suitable for commercial use.

28.1f the Power AirFryer Multi-Function is not used according to the instructions or in a professional or semi-professional
area or not in accordance with the instruction manual, the guarantee and damage liability will be terminated.

29.Always unplug the appliance after use.

30.Leave the appliance to cool down for approximately 30 minutes after use, before cleaning or storing it away.

31.The cooked food should be golden brown and not dark or burnt. Remove burnt remnants.

OVERHEATING PROTECTION
If the inner temperature-control system fails, the overheating protection activates and the appliance will cease to function. In this case, please disconnect the mains plug
from the power supply. Let the appliance cool down completely, before putting it back into operation or storing it away.

AUTOMATIC SWITCH OFF
The appliance is equipped with a built-in automatic switch-off that switches the appliance off automatically, as soon as the LED time display reaches 0. You can switch
off the appliance manually with the on-off button. The ventilator continues to run for another 20 seconds after switch-off to cool the appliance down.

BEFORE INITIAL OPERATION:

1. Read all documentation, warning stickers and labels.

2. Remove all packaging materials, stickers and labels (apart from the identification label on the underside of the appliance).

3. Wash all parts and individual accessory parts that are to be used in the cooking process with warm water.

PLEASE NOTE: Only the removable parts are dishwasher safe.

4. Wipe the inside and outside of the appliance down with a clean, damp cloth.

PLEASE NOTE: Never wash or immerse your appliance in water.

PLEASE NOTE: When using the appliance, never fill any of the receptacles with cooking oil or any other fluid. The appliance cooks solely with hot air.

PREPARATIONS PRIOR TO USE

1. Place the appliance on a stable, even, horizontal and heat-resistant surface.

2. Choose the appropriate accessories for your recipe.

DESCRIPTION OF THE ACCESSORIES (ILLUSTRATION 1)

Prior to first time use and after each further use, wash the revolving basket and all other used accessory parts down by hand with warm water and a mild
detergent. Then wipe down the exterior and interior sides of the appliance with a warm, damp cloth and a mild cleaning detergent. Finally, heat up the
Power AirFryer Multi-Function for a few minutes more, to eliminate any residues.

Under certain circumstances the cooking surface smokes during first time of use. Please bear in mind that this is entirely normal and does not represent
any defect. The smoke evaporates after a few minutes.

E. Grill
Can be used not only for baking, but also for the preparation of crispy snacks or the heating up of food, such as pizza.
F. Revolving Basket
Perfect for French fries, roasted chestnuts or other snacks! Use the support handle to place the basket into the appliance and to remove it.
G. Drip Tray
The drip tray enables a clean working area and easy cleaning.
H. Small Skewer
Especially suitable for your kebab recipes, as well as meat and fish and vegetable.
I. Small Skewer-Holder
For when you want to prepare several grill-skewers at the same time. Both parts of the holder fit onto the large grill-skewer and can be attached with the set screws.
J. Skewer, Forks and Set Screws
Use the skewer for whole chickens or roasting. Insert the skewer lengthwise through the centre of the meat. Push the forks onto both ends of the piece of meat
and attach them with the screws provided onto the marked spots on the skewer. You can also affix the set screws towards the middle but never over the designated
marking. Please Note: Make sure that the roast or the chicken is not too big in order to turn freely in the oven. A maximum weight of 1.5 kg to 2 kg should not be
exceeded.
K. Support-Handle for the Skewer & Revolving Basket
Use this to remove the finished roast or chicken from the appliance that has been cooked by the grill or skewer method. Place the handle under the grill-axis and
first lift to the right-hand side in order to carefully remove the food from the appliance.
L. Skewer Base (only included with the Deluxe-Set)
Detach the large skewer when removing hot food from the appliance. Insert the skewer into the base and tighten the set screw securely on the base.

PLEASE NOTE
The forks, skewers and metal parts included in this package are sharp and pointed and extremely hot when in use. Please excercise care not to injure yourself. Wear
oven gloves for protection.

N. Frying Basket (only included with the Deluxe-Set)
Use the frying basket to make perfect French fries, onion rings and roast potatoes. Large portions can be prepared to feed the whole family.
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Please Note: When using the frying basket, we recommend shaking the food halfway through the cooking time, to guarantee a consistent cooking
preparation.

USE OF THE ACCESSORIES

Use of the grill (lllustration 2 & 3)

1. Place the drip tray on the bottom of the appliance.

2. Push the grills into the side guide rails as far as the rearmost edge. (lllustration 2).

3. For crispy and quick results, place the grills higher up in the appliance (lllustration 3).

4. Change the grills halfway through the cooking time, in accordance with the rotation principle, to attain a consistent result..

Mounting of the Small Skewer (lllustr. 8-9).

1. Place both small skewer-holders on both sides of the revolving skewer. Make sure that the set screws are facing outwards and pay attention to the side markings -
for right (R) and left (L). (lllustr. 8).

Tighten the screws carefully, but not too tightly, as you may need to readjust the small skewers after attachment.

Pierce the small skewers carefully through the food to be cooked.

Insert each loaded small skewer into the holes provided for it on the left small skewer-holder (lllustr.9).

Press the clip-ends of each small skewer together, while inserting it into the opposite, corresponding right-hand opening of the small skewer-holder.
Release the clip so that the small skewer can lock into place - as illustrated (lllustr. 9).

Repeat steps 4 to 6 until all small skewers have been evenly mounted.

Tighten the set screws securely.

When inserting the holder, take care not to jab yourself on the skewer.
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Placing the skewer or the revolving basket in the appliance

1. First, insert the left-hand side of the skewer or revolving basket into the provided indentation. Make sure that the skewer or the revolving basket is well locked in, in
order to rotate (lllustr.10).

2. Now place the right-hand side into the indentation (lllustr.11).

Removal of the revolving skewer or the revolving basket from the appliance

1. Open the appliance, to interrupt the cooking process, or switch the appliance off by means of the on-off button.

2. Now insert the support-handle below the skewer.

3. Lift the support-handle at a gentle angle, to open the clip, then push it rightwards, until the left-hand side of the skewer slips out of the indentation.
4. Carefully remove the grilled food from the oven.

IMPORTANT: Please pay attention to illustration 5, which shows the left and right-hand sides of the skewer, before putting the skewer into place in the appliance. The
right-hand side has two indentations, the left-hand one (lllustr. 5).

HOW TO REMOVE THE FRYING BASKET FROM THE APPLIANCE WHEN IT IS HOT:

Use the frying basket handle or an oven glove to remove the frying basket from the hot Power AirFryer Multi-Function. (lllustration 12).

Attach the handle securely to the upper rim of the frying basket, to carefully remove it from the hot Power AirFryer Multi-Function. (lllustration 13).
Always place the hot frying basket on a heat-resistant surface, before removing the handle. (lllustration 14).

You do not need to use the frying basket handle when inserting the cold frying basket.

You can also use the frying basket handle to remove the frying basket halfway through the cooking time to shake the ingredients or to season.
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Use of the digital control panel (lllustration 15)

@ On/0ff/Start-Stop Button - As soon as the appliance is connected to the power supply, the On-Off/Start-Stop button illuminates. Now press the On-Off/Start-
Stop button once and the entire display lights up. When you press the button once again, the cooking process begins with a standard temperature of 185 ° C and a
cooking time of 15 minutes. If you press the On-Off/Start-Stop button during the cooking process, the appliance will switch off. ,,0ff“ appears on the display panel
and the ventilator will continue to run for a further 20 seconds, to cool the appliance down.

@ Interior Lighting - When pressing this button, you can clearly see the progress of the cooking. Press the button again to switch off the light. Please note: If you
open the door during the cooking process, the preparation process is interrupted. The interior lighting switches itself on when the door is opened. Take care when
opening the door, as it is solidly built and heavy. When you close the door again, the interior lighting switches itself off and the cooking process is continued.

Rotation Button - Press this button when you would like to prepare something in rotation mode. This function can be selected with any presetting. The symbol
blinks during the process.

@ Temperature Control Buttons - With these buttons you can increase or reduce the temperature by 5 degrees within a range of 65°C to 200 °C . When
dehydrating the range is between 30 °C and 80 °C.

Time-Control Buttons - Here you can set the cooking time to the exact minute. In all programmes, the time setting possible amounts to 1 to 60 minutes. When
dehydrating, however, only 30 minute intervals are possible, with an operating time of 2 to 24 hours.

@ Digital LED Display - The numerical, digital display alternates, during the cooking time, between temperature and the remaining preparation process time.

@ - @ Pre-installed Programmes - When you select one of these programmes, pre-defined time and temperature settings for the preparation of certain dishes
are used. You can modify these programmes with the time and temperature control buttons. Table 1 gives you an overview of all pre-installed programmes.

@ Running Lights - These lights light up during the cooking process and blink for a further 20 seconds after switching off the appliance.
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TABLE 1: PRE-INSTALLED PROGRAMMES

Pre-installed Programme Temperature Time

7. French Fries 200° C 15 minutes

8. Steaks/Chops 185° C 25 minutes

9. Fish 200° C 15 minutes

10. Shrimps 160° C 12 minutes

11. Chicken 185° C 40 minutes

12. Baking 175° C 30 minutes

13. Revolving Grill 200° C 30 minutes*

14. Dehydrating 30°C 4 hours (*2-24 hours)

*The cooking time for a whole chicken varies according to weight. Use a meat thermometer to the check the core temperature of the chicken and refer to the table, accordingly.

Use of the Power AirFryer Multi-Function without programmes
You may, of course, experiment with different cooking times and temperatures, once you are fully familiar with the appliance.

PLEASE NOTE
Never store a receptacle filled with cooking oil or any other fluid in this appliance! There is the risk of fire or injury.

Table 2: Meat-Core Temperature-Overview
This table serves as a means of checking the core temperature of cooked meat.

Foods Type Core temperature
Minced Meat 70°C
Beef & Veal Steaks, Roasts (medium rare) 70° C
Steaks, Roasts (cooked to the point 63°C
Breast 75°C
Chicken & Turkey Minced Meat or fully stuffed 75°C
lower drumsticks, drumsticks, wings 75°C
Fish & Seafood Any Type 63°C
Minced Meat 70°C
Lamb Steaks, Roasts (medium rare) 70°C
Steaks, Roasts (cooked to the point) 63°C
Cutlets, Minced Meat, Spare Ribs, Roast 70°C
Pork Cooked Ham 60° C

GENERAL OPERATING INSTRUCTIONS

A Versatile Appliance

You can prepare the most diverse dishes with the Power AirFryer Multi-Function. The tables, diagrams and recipes in this manual will help you to attain optimal results.
Use the manual to select the correct time & temperature settings and food quantities.

Safety Information

= Never lay anything on top of the appliance.

= Never cover the air inlet and outlet valve!

= Never fill any of the receptacles with oil or any other fluid.

= Never place the hot revolving basket on the oven door! The hot basket could damage the door or cause the oven to tip over. This carries the risk of injury.
= Always use oven gloves to take the hot grill out of the oven.

GENERAL INFORMATION

Cooking with the Power AirFryer Multi-Function

1. Place your ingredients on one of the grills, on the grill accessory or in the revolving basket.

2. Place the grill, the skewer or the revolving basket in the appliance and close the door. Insert the mains cable plug into a socket.

3. Make sure that the basket/skewer and the ingredients are correctly attached within the appliance and press the On-Off/Start-Stop button once. (Button 1,
lllustration 15).

4. Select one of the pre-installed programmes (buttons 7-14, illustration 15) or set the temperature manually first and then the cooking time (buttons 4+5, lllustration
15). For more information please refer to the detailed description of the control panel.

5. The appliance begins the preparation automatically as soon as a programme has been selected. If the temperature and cooking time have been manually set, you
have to press the On-Off/Start-Stop button to start the cooking process.

PLEASE NOTE: You can open the oven doors at any time, to check how far advanced the grilling process is.

PLEASE NOTE: To select the correct setting, please refer to the tables and recipes listed here.
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Tips

= Small portions of food usually require a slightly shorter cooking time than larger portions.

= Large quantities of food only require a marginally longer time than smaller quantities.

= The turning and stirring of smaller portions ensure that all portions are evenly fried.

= Sprinkle a small amount of cooking oil on fresh potatoes to get a crispy finish. Just before roasting, add a small amount of oil to the potatoes or turn the potatoes in some oil.
= Snacks that are usually prepared in the baking oven, can also be prepared in the Power AirFryer Multi-Function.

= Use ready-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Ready-made dough requires a shorter baking time than homemade dough.

= Use a baking dish or a fire-proof bowl when preparing cakes or a quiche in the Power AirFryer Multi-Function. Also when preparing light, delicate or filled dishes.

= You can also use the Power AirFryer Multi-Function for heating up food. Simply set the temperature at 150 ° C for 10 minutes.

Important
Always use the support-handle or wear oven gloves for the removal of cooked or hot foods from the oven. The support-handle can also be used in combination with the
skewer.

PLEASE NOTE

= During preparation the revolving basket and additional accessories will get very hot. Should you wish to remove any of the parts from the oven to check the progress
of the cooking process, provide a sauce pan coaster or another heat-resistant surface to put the hot accessory on. Never put the hot revolving basket on a kitchen
tray or table.

= To avoid injuries, wear oven gloves and use caution when handling hot accessory parts.

TABLE 3: COOKING TIMES - OVERVIEW (* if the appliance is still not heated up, add 3 minutes to the stated cooking time).

Cooking Time* Temperature Recommendations

Thin Frozen French Fries approx. 150 - 350g 15- 16 min. 200°C
Thick Frozen French Fries approx. 150 - 350g 15 - 20 min. 200° C
Homemade French Fries approx. 150 - 400g 10 - 16 min. 200°C Add a V2 Tablespoonful of oil
Homemade Potato-Wedges approx. 150 - 400g 18 - 22 min. 180° C Add a V2 Tablespoonful of oil
Homemade Diced-Potatoes approx. 150 - 350g 12 -18 min. 180° C Add a V2 Tablespoonful of oil
Potato Pancakes approx. 120g 15 - 18 min. 180° C
Potato Gratin approx. 250g 15-18 min. 200° C
Steak approx. 120 - 500g 8-12min. 180° C
Pork Chops/Cutlets approx. 120 - 500g 10 - 14 min. 180° C
Hamburger approx. 120 - 500g 7 - 14 min. 180° C
Kilted Sausages approx. 120 - 500g 13- 15 min. 200°C
Chicken Drumsticks approx. 120 - 500g 18 - 22 min. 180° C
Chicken Breast approx. 120 - 500g 10 - 15 min. 180° C
Spring Rolls approx. 120 - 350g 15 - 20 min. 200° C Using Ready-Made Meals
Frozen Chicken Nuggets approx. 120 - 500g 10 - 15 min. 200° C Using Ready-Made Meals
Frozen Fish Fingers approx. 120 - 500g 6- 10 min. 200° C Using Ready-Made Meals
Mozzarella Sticks approx. 120 - 500g 8- 10 min. 180° C Using Ready-Made Meals
Stuffed Vegetables approx. 120 - 500g 10 min. 160° C
Cake approx. 150g 20 - 25 min. 160° C Using a Baking Dish
Quiche approx. 200g 20 - 22 min. 180° C Using a Baking Dish/a Fire-proof Receptacle
Muffins approx. 150g 15-18 min. 200°C Using a Baking Dish
Sweet Snacks approx. 200g 20 min. 160° C Using a Baking Dish/a Fire-proof Receptacle
Frozen Onion Rings approx. 500g 15 min. 200°C

Settings

Table 3 helps you to select the correct temperature and cooking time for optimal results. When you are completely familiar with the Power AirFryer Multi-Function, you
can, of course, select different cooking times and temperatures according to taste. In addition, table 3 will help you choose the basic setting for your ingredients.

PLEASE NOTE: Always bear in mind that these guidelines are recommended levels. As ingredients can vary in origin, size, form or brand, we cannot guarantee the ideal
settings for your ingredients.

Tip

Set the timer to half of the full cooking time stated in the recipe and you will be reminded when it is time to turn your food. When the timer chimes, the pre-installed
cooking time has passed.
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CLEANING & STORAGE

Cleaning

Clean the Power AirFryer Multi-Function after each time of use. The revolving basket and further accessories are made of durable, rust-proof stainless steel and are

dishwasher safe. Never use abrasive cleaning materials or floor cloths. Burnt in food residues should be soaked to enable easy cleaning with warm, soapy water.

1. Remove the mains plug from the power supply and let the appliance completely cool down, before starting to clean.

2. Wipe the exterior of the appliance down with a warm, damp cloth and a mild cleaning detergent.

3. To clean the oven door, remove it from the appliance by carefully pulling it upwards at an angle of 45°. While doing so, place your hands at the top of the cooled-down
appliance so that it does not tip over. Clean both sides with warm, soapy water or a damp cloth.

4. Clean the inside of the appliance with hot water and a mild cleaning detergent on a soft sponge.

5. If necessary, remove the food residues from the top panel with a cleaning brush.

Storage

1. Unplug the appliance from the power supply and let it cool down thoroughly.
2. Make sure that all individual parts are clean and dry.

3. Store the appliance in a clean, dry place.

TROUBLESHOOTING
Problem Possible Cause Solution
. ) The appliance is not plugged in. You have not turned Plug the power cable into a wall socket. If the revolving basket is already
The Power AirFryer Multi- . . L ! . ) .
. . the appliance on, by selecting the preparation time and plugged in, set the temparature and time. Check if the oven door is
Function will not operate.
temperature. closed.
. The revolving basket is overloaded. Use smaller portions to enable a more even roast. Raise the temperature
The food is not cooked. ) .
The temperature has been set too low. and continue cooking.

Some foods have to be turned during the cooking

The food is not evenly roasted. Find out more about the general functions in this handbook.

process.
The appliance is emitting white Oil has been used. Remna_nts of fat can be found on the Wipe the excess oil off. Clean the revolving basket after each time of use.
smoke accessory parts from previous cooking procedures.
French Fries are not evenly fried You are using an unsuitable type of potato. The potatoes Use fresh, firm potatoes.

y ’ have not been adequately washed during preparation. Use cut French Fries and dab them to remove excess starch.
The French Fries are not crispy. The uncooked French Fries contain too much water. SpEiE e A A e g Uil el CL

chunks. Add slightly more oil.

The door has disengaged from
the appliance.

Insert the unclosed door approximately 8 cm into the hinge, so that the

The door has disengaged from the anchoring. hinge snaps into the joints. Then close the door.

FAQ (FREQUENTLY ASKED QUESTIONS)

1. Can | only fry in my Power AirFryer Multi-Function or also prepare other meals?

You can prepare a variety of meals, such as steaks, cutlets, burgers and baked goods. Recipe suggestions can be found at:
https://www.mediashop.tv/DE/power-airfryer-multifunction/

2. Can | also prepare and heat up soups and sauces in the Power AirFryer Multi-Function?
The Power AirFryer Multi-Function is NOT suitable for the boiling or heating up of fluids.

3. What can I do if the appliance switches itself off during the cooking process?
The Power AirFryer Multi-Function switches itself off automatically as a safety precaution to avoid damages through overheating. Disconnect the appliance from the
power supply and let it cool down. Reconnect the mains plug to the power supply and turn on the appliance with the On-Off/Start-Stop button.

4. Does the appliance require time to heat up?
When the appliance is put into use, it requires time to heat up. If you use the appliance while it is cold, add 3 minutes to the cooking time.

5. Can the appliance be switched off at any time?
Yes, press the On-Off/Start-Stop button once or open the door.

6. Can I check the food during the cooking process?
You can remove the revolving basket at any time (with the aid of the support-handle), and also during the cooking process. In the meantime, you can also turn the
ingredients on the grill, as you wish, so that they are evenly roasted. Time and temperature restart at the setting at which you paused the process.

7. Is the Power AirFryer Multi-Function dishwasher safe?
Only the accessories are dishwasher safe. The appliance itself, with the heating element and electronics, should never be immersed in fluids of any kind. Clean it ideally
with a hot, damp cloth or a non-abrasive sponge with a small amount of mild detergent.

8. What can I do if the appliance still does not finction after trying all troubleshooting suggestions?
Never attempt to repair the appliance yourself. Contact our customer service (contact details on the last page). Otherwise your guarantee may lapse and become invalid.

9. Can the door be removed?

Yes, it can be removed. Open the door approximately 8 cm (45° angle), and raise the door hinge. The connection parts will slip out. In that way, you can easily clean the
appliance and the window. To reinstall the door, insert it at the same angle as when removed, so that it snaps into place. Then close the door.
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TECHNICAL DETAILS

Model-Number: CMo001

Power Supply: AC 220-240V 50/60Hz
Capacity: 1800W

Function: Rotation

Temperature: 30°C -200°C
Display: LED Touch Screen

Do not dispose this product at the end of its service life through normal domestic waste. It has to be disposed through a collection agency that recycles electric

and electronic devices. This is pointed out by the symbol on the product, in the instruction manual, and on the packaging. Please inquire about local collection

agencies that may be operated by your distributor or your municipal administration. By recycling, making use of the materials, or other forms of recycling old units
you are making an important contribution to protecting our environment.

T C€
Q Food-safe This product complies with the European directives.
Made in China
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Observez toujours les consignes de sécurité fondamentales quand vous utilisez des appareils électriques. Voir

les consignes suivantes :

1. LIRE TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT D’UTILISER CET APPAREIL ET CONSERVER LE MODE D’EMPLOI
POUR POUVOIR LE CONSULTER ULTERIEUREMENT.

2. SIVOUS REMETTEZ L’APPAREIL A UN TIERS, REMETTEZ-LUI EGALEMENT CE MODE D’EMPLOL.

3. Ne plongez jamais dans I'eau le corps de I'appareil qui contient les éléments électriques et I'élément thermique ; ne le
rincez pas a I'eau courante.

4. Le corps de I'appareil avec ses éléments électriques ne doit jamais étre en contact avec des liquides pour éviter le risque
de décharge électrique.

5. Assurez-vous que I'appareil est correctement branché a la prise.

6. Ne remplissez jamais trop I'accessoire ou I'appareil pour éviter que les aliments ne collent a la partie supérieure de
I'appareil !

7. Ne recouvrez jamais I'aération par laquelle I'air est aspiré ou rejeté quand I'appareil est en service ! Sinon, les aliments ne
sont pas cuits uniformément et I'appareil peut étre endommagé ou surchauffer.

8. Ne versez jamais d’huile dans le panier rotatif ! Vous pourriez vous br(ler et vous blesser!

9. Lintérieur de I'appareil est trés chaud pendant la cuisson. Pour éviter des blessures, ne mettez jamais les mains a
I'intérieur de I'appareil avant qu’il ne soit complétement refroidi.

10.Ces appareils peuvent étre utilisés par les enfants a partir de 8 ans et les personnes aux capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou manquant d'expérience et/ou de savoir s'ils sont surveillés ou ont été instruits quant a l'utilisation
stre de I'appareil et ont compris les dangers en résultant. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage
et I'entretien utilisateur ne doivent pas étre effectués par les enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et sont surveillés. Les
enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a distance de I'appareil et du cable d'alimentation.

11.Assurez-vous que l'appareil n’est pas en contact avec le mur ou d’'autres objets quand vous préparez des aliments.
Respectez une distance minimum de 40 cm a larriére, sur les cOtés et au-dessus de I'appareil !

12.N'utilisez pas I'appareil si la prise, le cable d'alimentation ou I'appareil lui-méme est défectueux ou endommagé.

13.Ne posez pas I'appareil sur un réchaud.

14.Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit alors étre remplacé par le fabricant ou des spécialistes pour éviter les
risques.

15.appareil et le cable doivent étre tenus hors de portée des enfants pendant son utilisation et son refroidissement.

16.Le cable ne doit pas entrer en contact avec des surfaces brilantes. Ne branchez jamais le cable avec les mains mouillées
et ne commandez pas non plus le panneau de commande.

17.N'utilisez jamais cet appareil en combinaison avec une minuterie ou un systeme de télécommande.

18.N'utilisez jamais I'appareil avec une rallonge.

19.N'utilisez jamais I'appareil a proximité de matériaux inflammables comme des nappes ou des rideaux.

20.N'utilisez jamais le Power AirFryer Multi-Function a des fins autres que celles indiquées dans ce mode d‘emploi.

21.Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance.
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22.L'appareil rejette de I'air par la soupape d'évacuation d'air pendant I'utilisation. Gardez toujours une distance de sécurité
adéquate avec votre visage et vos mains. Une attention particuliére est aussi recommandée quand on retire le panier
rotatif, car de la vapeur brillante peut s'échapper.

23.Lextérieur de I'appareil peut devenir brilant lors de son utilisation. Le panier rotatif devient bralant. Utilisez des gants de
cuisine ou la poignée auxiliaire jointe quand vous manipulez des ingrédients brilants.

24.Débranchez immédiatement la prise de I'alimentation électrique si de la fumée noire s’échappe de I'appareil et attendez
jusqu’a ce que la fumée cesse avant de sortir les aliments présents dans le four.

25.L'appareil cesse de chauffer dés que le temps de cuisson est écoulé. Le ventilateur tourne cependant encore pendant 20
secondes pour refroidir I'appareil.

26. Utilisez toujours 'appareil sur une surface horizontale plane, stable et non facilement inflammable.

27.Lappareil est destiné a I'usage privé. Il n'est pas approprié a une utilisation commerciale.

28.La garantie et la responsabilité pour dommages cessent si le Power AirFryer Multi-Function n'est pas utilisé
conformément aux instructions ou dans un domaine professionnel ou semi-professionnel ou encore de maniére non
conforme au mode d’'emploi.

29.Débranchez toujours I'appareil aprés son utilisation.

30.Laissez I'appareil refroidir environ 30 minutes aprés son utilisation avant de le nettoyer ou de le ranger.

31.Les aliments préparés doivent étre bien dorés, mais pas sombres ou brilés. Enlevez les restes brilés.

PROTECTION ANTI-SURCHAUFFE
La protection anti-surchauffe est activée si le systeme de controle de température interne est défaillant et I'appareil cesse de fonctionner. Dans ce cas, débranchez la
prise de I'alimentation électrique. Laissez I'appareil entiérement refroidir avant de le remettre en service ou de le ranger.

ARRET AUTOMATIQUE
Lappareil est équipé d'un dispositif d'arrét automatique intégré qui I'arréte automatiquement dées que I'affichage LED est a 0. Vous pouvez arréter I'appareil
manuellement avec le bouton Marche/Arrét. Le ventilateur tourne cependant encore pendant 20 secondes pour refroidir I'appareil.

AVANT LA PREMIERE MISE EN SERVICE :

1. Lisez 'ensemble des documents, des autocollants d‘avertissement et des étiquettes.

2. Enlevez tous les matériaux d‘emballage, les autocollants et les étiquettes (sauf la plaque signalétique au-dessous de I'appareil).

3. Lavez a I'eau savonneuse chaude toutes les pieces et tous les éléments d‘accessoires utilisés pour la cuisson.

REMARQUE : Seules les pieces démontables conviennent au lave-vaisselle.

4. Essuyez I'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide propre.

REMARQUE : Ne lavez jamais votre appareil a I'eau et ne I'y plongez jamais.

REMARQUE : Quand vous utilisez I'appareil, ne remplissez jamais I'un des récipients avec de I'huile de cuisine ou un autre liquide. Lappareil cuit exclusivement a I'air chaud.

A FAIRE AVANT L'UTILISATION
1. Posez I'appareil sur une surface stable, droite, horizontale et résistant a la chaleur.
2. Sélectionnez I'accessoire correspondant a votre recette.

DESCRIPTION DES ACCESSOIRES (FIGURE 1)

Lavez a la main le panier rotatif et tous les autres éléments d‘accessoires utilisés avec de I'’eau chaude et un nettoyant doux avant la premiére utilisation
et aprés chaque utilisation. Essuyez ensuite I'intérieur et 'extérieur de 'appareil avec un chiffon humide chaud et un nettoyant doux. Pour finir, chauffez
le Power AirFryer Multi-Function encore quelques minutes pour éliminer tous les résidus.

La surface de cuisson peut éventuellement fumer a la premiére utilisation. Notez qu’il s’agit d’'un phénoméne tout-a-fait normal et pas d’un défaut. La
fumée se dissipe aprés quelques minutes.

E. Grilles
Elles peuvent étre utilisées non seulement pour sécher, mais aussi pour préparer des snacks croustillants ou pour réchauffer des aliments comme par exemple des
pizzas.

F. Panier rotatif
Idéal pour les frites, les noix grillées ou d'autres snacks ! Utilisez la poignée auxiliaire pour mettre le panier dans I'appareil et I'en retirer.

G. Bac d’égouttement
Le bac d'égouttement permet un travail propre et un nettoyage simple.

H. Brochette
Convient particulierement aux recettes de kebab, de viande, de poisson ou de légumes.

I. Support a brochette
Si vous souhaitez préparer simultanément plusieurs brochettes : les deux éléments du support sont adaptés au gros tournebroche et peuvent y étre fixés avec les vis
de fixation.

J. Tournebroche, fourches et vis de fixation
Utilisez le tournebroche pour des poulets entiers ou des rotis. Enfilez la broche dans le sens de la longueur au centre de la viande. Poussez les fourches aux deux
extrémités du morceau de viande et fixez-les avec les vis prévues aux endroits marqués sur le tournebroche. Vous pouvez aussi placer les vis plus au centre, mais
jamais sur le marquage prévu. Remarque : Assurez-vous que le poulet ou le réti n'est pas trop gros pour qu'il puisse tourner librement dans le four. Ne pas dépasser
un poids max. de 1,5 a 2 kg.

K. Poignée auxiliaire pour tournebroche et panier rotatif
Utilisez celle-ci pour sortir le réti ou le poulet cuit selon la méthode grill ou broche. Placez la poignée sous I'axe du grill et soulevez d'abord sur le cété droit pour
sortir le produit avec précaution de I'appareil.

L. Support a tournebroche (uniquement set Deluxe)
Déposez ici la grande broche si vous sortez des aliments bralants de I'appareil. Emboitez le tournebroche dans le support et serrez solidement la vis de fixation sur le support.
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REMARQUE
Les fourches, brochettes et pieces métalliques contenues dans cet emballage sont tranchantes et pointues et deviennent extrémement chaudes lors de I'utilisation.
Faites trés attention a ne pas vous blesser. Portez des gants de cuisine comme protection.
N. Panier a friture (uniquement set Deluxe)
Utilisez le panier a friture pour préparer des frites croustillantes parfaites, des beignets d'oignon et des pommes de terre rissolées. Vous pouvez préparer de grandes
portions en une fois pour nourrir toute votre famille.

Remarque : Avec l'utilisation du panier a friture, nous vous recommandons de secouer les aliments a mi-cuisson pour garantir une préparation uniforme.

UTILISATION DES ACCESSOIRES

Mise en place des grilles (Fig. 2 & 3)

1. Placez le bac d'égouttement sur le fond de I'appareil.

2. Poussez les grilles dans les glissiéres latérales jusqu’au bord le plus au fond (Fig. 2).

3. Placez les grilles plus haut dans I'appareil pour des résultats croustillants et rapides (Fig. 3).

4. Changez les grilles de place suivant le principe de rotation a mi-cuisson pour obtenir un résultat uniforme.

Brochettes — Montage (Fig. 8-9)

1. Placez les deux supports a brochette aux deux extrémités du tournebroche. Assurez-vous que les vis de fixation sont orientées vers I'extérieur et respectez les
marquages latéraux de droite (R) et de gauche (L) (Fig. 8).

Serrez les vis avec précaution, mais pas trop, car elles devront sans doute étre ajustées aprés la mise en place des brochettes.

Enfilez doucement les brochettes dans le produit a cuire.

Introduisez chaque brochette garnie dans les trous prévus du support a brochette gauche (Fig. 9).

Pressez I'extrémité a clip de chaque brochette pendant que vous introduisez le support a brochette dans I'ouverture droite opposée du support a brochette.
Relachez le clip pour faire prendre enco-che a la brochette comme illustré (Fig. 9).

Répétez les opérations 4 a 6 jusqu’a ce que toutes les brochettes soient uniformément en place.

Serrez bien les vis de fixation.

Soyez prudent lors de la mise en place du support pour ne pas vous piquer avec les brochettes.
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Mise en place du tournebroche ou du panier rotatif dans I'appareil

1. Introduisez le coté gauche de la broche ou du panier rotatif dans le renfoncement prévu. Assurez-vous que la broche, respectivement le panier rotatif, a bien pris
encoche pour pouvoir tourner (Fig. 10).

2. Placez maintenant le coté droit dans le renfoncement (Fig. 11).

Retirer le tournebroche ou le panier rotatif de 'appareil

1. Ouvrez I'appareil pour interrompre la cuisson ou arrétez-le au moyen de la touche Marche/Arrét.

2. Introduisez maintenant la poignée auxiliaire sous la broche.

3. Soulevez la poignée auxiliaire dans un angle faible pour ouvrir les attaches, poussez-les ensuite vers la droite jusqu’a ce que le coté gauche du tournebroche glisse
du renfoncement.

4. Sortez le produit cuit avec précaution du four.

IMPORTANT : Veuillez observer la figure 5 qui montre le coté gauche et celle qui montre le coté droit du tournebroche avant de placer la broche dans I'appareil. Le
coté droit a deux encoches, le coté gauche une seule (Fig. 5).

COMMENT SORTIR LE PANIER A FRITURE DE UAPPAREIL QUAND IL EST CHAUD :

Utilisez la poignée pour le panier a friture ou un gant de cuisine pour sortir le panier a friture du Power AirFryer Multi-Function chaud (Figure 12).

Fixez solidement la poignée auxiliaire au bord supérieur du panier a friture pour le sortir avec précaution du Power AirFryer Multi-Function chaud (Figure 13).
Posez toujours le panier a friture chaud sur une surface résistant a la chaleur avant d’'enlever la poignée (Figure 14).

Vous ne devez pas utiliser la poignée pour le panier a friture pour I‘utiliser a froid.

Vous pouvez aussi utiliser la poignée pour le panier a friture pour le retirer & mi-cuisson pour secouer les aliments ou les assaisonner.
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Utilisation du panneau de commande digital (Fig. 15)

@ Touche Marche-Arrét/Start-Stop - La touche Marche-Arrét/Start-Stop s’allume dés que I'appareil est relié au courant. Appuyez maintenant une fois sur la
touche Marche-Arrét/Start-Stop et I'écran complet s'allume. Si vous appuyez encore une fois sur la touche, la cuisson commence a une température standard
de 185 °C et un temps de cuisson de 15 minutes. Lappareil s’arréte si vous appuyez sur la touche Marche-Arrét/Start-Stop pendant la cuisson. « OFF » s’affiche a
I'écran et le ventilateur continue de tourner pendant 20 secondes pour refroidir I'appareil.

@ Eclairage intérieur - Vous pouvez suivre la progression de la cuisson si vous appuyez sur cette touche. Appuyez de nouveau sur la touche pour éteindre
I'éclairage. REMARQUE : Le processus de préparation est interrompu si vous ouvrez la porte pendant la cuisson. Léclairage intérieur s’allume quand la porte est
ouverte. Soyez prudent quand vous ouvrez la porte, car elle est de construction massive et lourde. Léclairage s’éteint quand vous refermez la porte et la cuisson se
poursuit.

Touche rotation — Appuyez sur cette touche si vous souhaitez préparer quelque chose en mode rotation. Cette fonction peut étre sélectionnée avec chaque
préréglage. Le symbole clignote pendant I'opération.

Touches de contrdle température - Ces touches vous permettent d'augmenter ou de réduire la température de 5 °C sur une plage allant de 65 °C a 200 °C. Pour
sécher, la température se situe entre 30 °C et 80 °C.

Touches de contrdle temps - Vous pouvez déterminer le temps de cuisson a la minute précise. Le réglage possible du temps va de 1 a 60 minutes dans tous les
programmes. Pour le séchage, seuls des intervalles de 30 minutes sont cependant possibles pour une durée de fonctionnement de 2 a 24 heures.

Affichage digital a LED - L'affichage numérique digital alterne pendant le temps de cuisson entre la température et le temps de cuisson restant de la préparation.
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- @ Programmes préréglés - Si vous sélectionnez I'un de ces programmes, vous obtenez des réglages de temps de cuisson et de température prédéfinis pour
la préparation de certains plats. Vous pouvez modifier ces programmes avec les touches de controle du temps et de la température. Le tableau 1 vous donne un
apercu de tous les programmes préréglés.



@ Lampes de fonctionnement - Ces lampes sont allumées pendant le processus de cuisson et clignotent encore pendant 20 secondes apres I'arrét de I'appareil.

TABLEAU 1 : PROGRAMMES PREREGLES

Programme préréglé Température Temps

7. Pommes Frites 200° C 15 min.

8. Steaks/Cotelettes 185° C 25 min.

9. Poisson 200° C 15 min.

10. Crevettes 160° C 12 Min.

11. Poulet 185° C 40 min.

12. Cuire au four 175° C 30 min.

13. Tournebroche 200° C 30 min.*

14. Déshydrater (sécher) 30°C 4 h (*2-24 h)

*Le temps de cuisson d'un poulet roti varie selon le poids. Utilisez un thermométre a viande pour controler la température au cceur du poulet et le tableau comme il se doit.

Utilisation du Power AirFryer Multi-Function sans programmes
Si vous étes bien familiarisé a I'appareil, vous pouvez naturellement aussi expérimenter avec des temps de cuisson et des températures différents.

Prudence
Ne placez jamais un récipient rempli d’huile alimentaire ou d’'un autre liquide dans cet appareil ! Danger d'incendie et de blessure.

Tableau 2 : Apercu de la température a cceur de la viande
Ce tableau vous aide a controler la température a cceur de la viande préparée.

Aliments Type Température a cceur
Viande hachée 70°C
Beeuf et veau Steaks, rotis (médium bien cuit) 70°C
Steaks, rotis (a point) 63°C
Blanc de poulet 75°C
Poulet et dinde Viande hachée ou farcie 75°C
Entiere, pilons, manchons, ailes 75°C
Poisson et fruits de mer Tout type 63°C
Viande hachée 70°C
Agneau Steaks, rotis (médium bien cuit) 70°C
Steaks, rotis (a point) 63°C
Cotelettes, viande hachée, cotes, rotis 70°C
Porc
jambon cuit 60°C

MODE D’EMPLOI GENERAL

Un appareil polyvalent

Le Power AirFryer Multi-Function vous permet de préparer les plats les plus variés. Les tableaux, graphiques et recettes de ce mode d'emploi vous aident a obtenir des
résultats optimaux. Utilisez le mode d'emploi pour sélectionner les réglages de temps et de température ainsi que les quantités exacts.

REMARQUE

= Ne posez jamais rien sur l'appareil.

= Ne recouvrez jamais les soupapes d'aspiration et d‘évacuation d'air !

= Ne remplissez jamais I'un des récipients d’huile ou d'un autre liquide.

= Ne déposez jamais le panier rotatif brilant sur la porte du four ! Le panier brilant pourrait endommager la porte ou faire basculer le four. Danger de blessure !
= Utilisez toujours des gants de cuisine pour sortir la grille brlante du four.

CONSIGNES GENERALES

Cuire avec le Power AirFryer Multi-Function

1. Mettez vos ingrédients sur une des grilles, I'accessoire du grill ou dans le panier rotatif.

2. Mettez la grille, I'accessoire du grill ou le panier rotatif dans I'appareil et fermez la porte. Branchez le cable d’alimentation a une prise.

3. Assurez-vous que le panier/le tournebroche et les aliments sont correctement en place dans I'appareil et appuyez une fois sur la touche Marche-Arrét/Start-Stop
(Touche 1, Fig. 15).

4. Sélectionnez I'un des programmes préréglés (Touches 7-14, Fig. 15) ou réglez manuellement la température, puis le temps de cuisson (Touches 4+5, Fig. 15).
Consultez la description détaillée du panneau de commande pour plus d'informations.

5. Lappareil commence automatiquement la préparation dés qu’'un programme a été sélectionné. Si la température et le temps de cuisson ont été réglés
manuellement, vous devez alors appuyer sur la touche Marche-Arrét/Start-Stop pour démarrer la cuisson.

REMARQUE : Vous pouvez ouvrir la porte du four a tout moment pour contrdler la progression de la cuisson.

REMARQUE : Reportez-vous aux tableaux et recettes indiqués pour sélectionner le réglage correct.
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Conseils
Les aliments en petits morceaux ont besoin d'un temps de cuisson un peu moins long que ceux en gros morceaux.

Les grandes quantités d'aliments ont besoin d'un temps de cuisson un peu plus long que les petites quantités.

Le fait de retourner ou de mélanger les aliments de petite taille garantit que tous les morceaux seront rotis uniformément.
Vaporisez une petite quantité d’huile alimentaire sur les pommes de terre fraiches pour obtenir des résultats croustillants. Avant de commencer a les rissoler, ajoutez une

petite quantité d’huile aux pommes de terre ou retournez-les dans un peu d’huile.
Les snacks normalement préparés au four peuvent aussi étre préparés dans le Power AirFryer Multi-Function.

Utilisez une péate préte a 'emploi pour préparer rapidement et simplement des snacks fourrés. La pate préte a 'emploi nécessite un temps de cuisson plus court que la

pate faite maison.

Utilisez un moule ou un plat résistant au feu si vous préparez un gateau ou une quiche dans le Power AirFryer Multi-Function. Aussi si vous préparez des mets fragiles ou

farcis.

Vous pouvez également utiliser le Power AirFryer Multi-Function pour réchauffer. Réglez la température a 150 °C et 10 minutes.

Important
Sortir les aliments cuits et briilants. Utilisez toujours la poignée auxiliaire ou des gants de cuisine pour sortir les aliments chauds du four. La poignée auxiliaire peut aussi
étre utilisée en combinaison avec le tournebroche.

REMARQUE
Le panier rotatif et d'autres accessoires deviennent trés chauds pendant la préparation. Si vous sortez des aliments du four pour contrdler la progression de la

cuisson, préparez un dessous-de-plat ou une autre surface résistant a la chaleur pour pouvoir y déposer I'accessoire chaud. Ne mettez jamais le panier rotatif chaud
sur un comptoir de cuisine ou une table.
Portez des gants de cuisine pour éviter les blessures et soyez prudent quand vous manipulez des accessoires brilants.

TABLEAU 3 : APERCU DES TEMPS DE CUISSON (*ajoutez 3 minutes au temps indiqué si I'appareil n’est pas encore chauffé.)

Aliment

Frites fines surgelées
Frites épaisses surgelées

Frites maison

Quartiers de pommes de terre maison

Dés de pommes de terre maison
Soufflé de pommes de terre
Gratin de pommes de terre
Steak

Cotes de porc

Hamburger

Roulés a la saucisse

Cuisses de poulet

Blanc de poulet

Rouleaux de printemps
Croquettes de poulet surgelées
Batonnets de poisson surgelés
Sticks mozzarella

Légumes farcis

Tarte

Quiche

Muffins

Snacks sucrés

Beignets d'oignon surgelés

Réglages
Le tableau 3 vous aide a sélectionner la température et le temps de cuisson exacts pour obtenir des résultats optimaux. Si vous étes déja bien familiarisé au Power
AirFryer Multi-Function, vous pouvez naturellement sélectionner des temps de cuisson et des températures autres selon le goQt.

Le tableau 3 vous aide en outre dans la sélection du réglage de base pour vos aliments.

Min - Max

env.150 - 350 g
env.150 - 350 g
env. 400 g
env.150 - 400 g
env.150 - 350 g
env.120 g
env. 250 g
env.120 - 500 g
env.120 - 500 g
env.120 - 500 g
env.120 - 500 g
env.120 - 500 g
env.120 - 500 g
env.120 - 350 g
env.120 - 500 g
env.120 - 500 g
env.120 - 500 g
env.120 - 500 g
env.150 g
env. 200 g
env.150 g
env. 200 g
env. 500 g

Temps de cuisson®

15-16 min.
15 - 20 min.
10 - 16 min.
18 - 22 min.
12 -18 min.
15 - 18 min.

15 - 18 min.

8- 12 min.

10 - 14 min.

7 - 14 min.

13- 15 min.
18 - 22 min.
10 - 15 min.
15 - 20 min.
10 - 15 min.

6 - 10 min.
8- 10 min.

10 min.

20 - 25 min.
20 - 22 min.
15 - 18 min.

20 min.

15 min.

Température

200° C
200° C
200° C
180° C
180° C
180° C
200° C
180° C
180° C
180° C
200° C
180° C
180° C
200° C
200° C
200° C
180° C
160° C
160° C
180° C
200° C
160° C
200° C

Recommandations

Ajoutez une 1/2 cs d'huile
Ajoutez une 1/2 cs d'huile

Ajoutez une 1/2 cs d'huile

Utilisez des plats cuisinés
Utilisez des plats cuisinés
Utilisez des plats cuisinés

Utilisez des plats cuisinés

Utilisez un moule
Utilisez un moule/ un récipient résistant au feu
Utilisez un moule

Utilisez un moule/ un récipient résistant au feu

REMARQUE : Pensez toujours que ces indications sont des valeurs empiriques. Etant donné que les ingrédients peuvent étre différents dans leur origine, taille, forme ou
marque, nous ne pouvons garantir des réglages idéaux.
Conseil
Réglez la minuterie a la moitié du temps de cuisson total et vous serez rappelé quand il sera temps de retourner vos aliments. Le temps de préparation est écoulé quand
la minuterie sonne.
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NETTOYAGE ET STOCKAGE

Nettoyage

Nettoyez le Power AirFryer Multi-Function aprés chaque utilisation. Le panier rotatif et d’autres accessoires sont en acier inoxydable résistant et convenant au lave-

vaisselle. N'utilisez jamais des nettoyants ou des chiffons abrasifs. Faire tremper les restes d’aliments pour pouvoir les nettoyer simplement a I'eau savonneuse chaude.

1. Débranchez la prise du secteur et laissez I'appareil entierement refroidir avant de commencer son nettoyage.

2. Essuyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide chaud et un nettoyant doux.

3. Enlevez la porte de I'appareil refroidi en la relevant avec précaution dans un angle de 45° pour la nettoyer pour qu'il ne bascule pas. Nettoyez les deux cotés a I'eau
savonneuse chaude ou avec un chiffon humide.

4. Nettoyez l'intérieur de I'appareil a I'eau chaude et une éponge douce avec un nettoyant doux.

5. Sinécessaire, enlevez les restes d'aliments du panneau supérieur avec une brosse de nettoyage.

Stockage

1. Débranchez I'appareil du secteur et laissez-le entierement refroidir.
2. Assurez-vous que toutes les piéces sont propres et seches.

3. Rangez 'appareil dans un endroit propre et sec.

ELIMINATION DES DEFAUTS

Probleme Cause possible Solution
. ) ) Lappareil n'est pas branché. Vous n’avez pas mis en Branchez le cable d'alimentation a une prise murale. Si le panier rotatif
Le Power AirFryer Multi-Function R . P ) p . . .
) circuit I'appareil lors de la sélection du temps de cuisson  est déja en place, réglez la température et le temps. Contrélez si la porte
ne fonctionne pas. . .
et de la température. du four est fermée.
. . Le panier rotatif est surchargé. Utilisez de plus petites quantités pour permettre une cuisson plus
Les aliments ne sont pas cuits. . P PR . . )
La température réglée est trop basse. réguliere. Augmentez la température et poursuivez la cuisson.
Les aliments ne sont pas rotis Certains aliments doivent étre retournés pendant la . . L L
) . ) Orientez-vous aux fonctions générales décrites dans ce manuel.
uniformément. cuisson.

De la fumée blanche s'échapper De I'huile est utilisée. Des résidus de graisse de cuissons - . . R I
, . . . . Essuyez I'huile superflue. Nettoyez le panier rotatif aprés chaque utilisation.

de I'appareil. précédentes sont présents sur les accessoires.

Vous utilisez une variété de pommes de terre

inappropriée. Les pommes de terre n'ont pas été lavées

comme il faut lors de la préparation.

Utilisez des pommes de terre fraiches et fermes. Utilisez des pommes de
terre coupées et tapotez-les pour enlever I'amidon superflu.

Les pommes frites ne sont pas
frites uniformément.

Séchez bien les pommes de terre avant de la vaporiser finement d'huile.
Coupez-les en plus petits morceaux. Ajoutez un peu plus d'huile.

Les pommes frites ne sont pas

) Les pommes de terre crues contiennent trop d’eau.
croustillantes.

Introduisez la porte ouverte sur env. 8 cm dans le montant pour que la
charniere prenne encoche dans les joints. Ensuite, fermez la porte.

La porte s’est détachée de

. . La porte s'est détachée de son ancrage.
I'appareil.

FAQ (QUESTIONS FREQUEMMENT POSEES)

1. Est-ce que je peux seulement préparer des aliments frits ou d‘autres plats avec mon Power AirFryer Multi-Function ?

Vous pouvez préparer une grande variété de plats comme par exemple des steaks, des cotelettes, des burgers et des gateaux. Suggestions de recettes a :
https://www.mediashop.tv/DE/power-airfryer-multifunction/

2. Est-ce que je peux aussi préparer et réchauffer des soupes et des sauces dans le Power AirFryer Multi-Function ?
Le Power AirFryer Multi-Function N'est PAS concu pour cuire ou réchauffer des liquides.

3. Que puis-je faire si I'appareil s’arréte pendant la cuisson ?
Comme dispositif de sécurité, le Power AirFryer Multi-Function s’arréte automatiquement pour éviter des dommages dus a la surchauffe. Débranchez I'appareil du
secteur et laissez-le refroidir. Branchez de nouveau la prise au secteur et démarrez I'appareil avec la touche Marche-Arrét/Start-Stop.

4. L’appareil a-t-il besoin de temps de chauffage ?
Lappareil a besoin d’'un temps de chauffage pour étre mis en service. Si vous utilisez I'appareil a froid, ajoutez 3 minutes au temps de cuisson.

5. Est-il possible d’arréter I'appareil a tout moment ?
Oui, appuyez une fois sur la touche Marche-Arrét/Start-Stop et ouvrez la porte.

6. Est-ce que je peux contrdler la cuisson des aliments pendant le temps de cuisson ?
Vous pouvez retirer le panier rotatif a tout moment (a I'aide de la poignée auxiliaire), aussi pendant la cuisson. Pendant ce temps, vous pouvez aussi retourner les
aliments sur les grilles si nécessaire pour qu’ils soient rotis uniformément. Le temps et la température reprennent au réglage avant I'interruption.

7. Le Power AirFryer Multi-Function convient-il au lave-vaisselle ?
Seuls les accessoires conviennent au lave-vaisselle. Lappareil lui-méme, avec I'élément chauffant et I'électronique, ne doit jamais étre plongé dans un liquide
quelconque. Nettoyez au maximum avec un chiffon humide et chaud ou une éponge non abrasive et une petite dose de nettoyant doux.

8. Que puis-je faire si I'appareil ne fonctionne toujours pas aprés que j’ai essayé toutes les propositions d’élimination des défauts ?
N’essayez jamais de réparer vous-méme I'appareil. Contactez notre service-clientele (détails de contact en derniére page). Sinon, la garantie peut cesser et devenir invalide.

9. Est-ce que je peux enlever la porte ?

Oui, elle peut étre enlevée. Ouvrez la porte, env. 8 cm (angle a 45°), et levez-la avec précaution du montant. Les éléments de jonction glissent. Vous pouvez ainsi nettoyer
plus simplement I'appareil et la vitre. Pour remonter la porte, installez-la dans le méme angle que lors du démontage pour qu’elle prenne de nouveau encoche. Ensuite,
fermez la porte.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modéle numéro : CMO001

Alimentation électrique : CA 220-240 V 50/60 Hz
Puissance : 1800 W

Fonction : Rotation

Température : 30°C-200°C
Affichage : Ecran tactile 4 LED

Ne jetez pas le produit aux déchets ménagers a la fin de sa durée de vie. Apportez-le a un point de collecte pour le recyclage des appareils électriques et

électroniques. Cela est indiqué par le symbole présent sur le produit, le mode d’emploi et 'emballage. Informez-vous des points de collecte mis a disposition par

votre commercant ou I'autorité locale. La réutilisation et le recyclage des appareils usagés sont une contribution importante a la protection de notre
environnement.

Ol C€
Conforme a l'usage alimentaire Ce produit satisfait aux normes européennes.
Fabriqué en Chine

IMPORTANTI AVVISI DI SICUREZZA

Rispettare tutte le fondamentali disposizioni di sicurezza quando si utilizzano apparecchi elettrici. Tra queste:

1. PRIMA DI UTILIZZARE QUEST’'APPARECCHIO, LEGGERE TUTTE LE ISTRUZIONI E CONSERVARE IL PRESENTE
MANUALE D’USO ONDE POTERLO SEMPRE REPERIRE IN UN SECONDO MOMENTO.

2. IN CASO DI CESSIONE DELL'APPARECCHIO A TERZI, S| RACCOMANDA DI FORNIRLO COMPLETO DI QUESTO
MANUALE D’USO.

3. Non immergere mai la cassa di questo apparecchio - che contiene componenti elettrici ed elementi riscaldanti - in acqua;
non lavare mai I'apparecchio sotto I'acqua corrente.

4. Onde evitare il pericolo di elettrocuzione, tenere la cassa dell'apparecchio e le sue parti elettriche lontane dai liquidi.

5. Assicurarsi che I'apparecchio sia ben collegato alla presa di corrente.

6. Onde evitare che gli alimenti possano aderire alla superficie interna della parte superiore dell'apparecchio, non riempire
mai eccessivamente |'accessorio o I'apparecchio!

7. Non coprire mai le prese di aspirazione o scarico dell'aria mentre I'apparecchio € in funzione! In caso contrario, &
possibile che le pietanze non vengano cotte in maniera omogenea o che I'impianto possa surriscaldarsi e danneggiarsi.

8. Non versare mai olio nel cestello rotante! Potrebbe essere causa di ustioni e ferite!

9. Durante la cottura, La parte interna dell'apparecchio diventa molto calda. Onde evitare possibili ferimenti, non introdurre
mai le mani all'interno dell'apparecchio prima che si sia completamente raffreddato.

10.Questi apparecchi possono essere utilizzati dai bambini di eta uguale o maggiore di 8 anni, nonché da persone con
handicap fisici, sensoriali 0 mentali 0 da persone sprowviste della necessaria esperienza e/o conoscenza, se monitorati
da una persona adulta o dopo aver ricevuto le opportune istruzioni sull’'uso in sicurezza dell’apparecchio e sui pericoli
ad esso connessi. Questo apparecchio non & un giocattolo. La pulizia e la manutenzione dell'apparecchio non possono
essere effettuate dai bambini, salvo che non siano maggiori di 8 anni e monitorati da un adulto. Tenere I'apparecchio fuori
dalla portata dei bambini al di sotto degli 8 anni.

11.In sede di preparazione di pietanze, assicurarsi che I'apparecchio non sia a diretto contatto con la parete o altri oggetti.
Assicurarsi che le pareti e gli oggetti circostanti si trovino a una distanza minima di 40 cm dalla parte posteriore, dalle
pareti laterali e dalla parte superiore dell'apparecchio!

12.Non utilizzare I'apparecchio se la spina, il cavo di alimentazione o I'apparecchio stesso sono danneggiati o difettosi.

13.Non collocare I'apparecchio su una piastra.

14.Qualora il cavo di alimentazione sia danneggiato, questo deve essere sostituito dal produttore o da parte di personale
specializzato onde evitare pericoli.

15.Durante il funzionamento e il processo di raffreddamento, tenere sia I'apparecchio che il cavo di alimentazione fuori dalla
portata dei bambini.

16.Evitare che il cavo di alimentazione venga a contatto con superfici calde. Non inserire mai la spina nella presa di corrente
né azionare il pannello di controllo con le mani bagnate.

17.Non utilizzare mai questo apparecchio in combinazione con un timer o un sistema di comando a distanza.

18.Non utilizzare mai I'apparecchio con un cavo di prolunga.

19.Non utilizzare mai I'apparecchio in prossimita di materiali infiammabili, come le tovaglie o le tende.

20.Non utilizzare mai il Power AirFryer Multi-Function per scopi diversi da quelli indicati in questo manuale d'uso.

21.Non lasciare mai I'apparecchio incustodito.

22.Durante l'uso, I'apparecchio emette aria dalla valvola di scarico. Tenere sempre I'apparecchio a distanza di sicurezza dal
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viso e dalle mani. Prestare particolare attenzione quando si estrae il cestello rotante, poiché potrebbe fuoriuscirne vapore
bollente.

23.Durante l'uso, la parte esterna dell'apparecchio potrebbe diventare molto calda. Il cestello diventa bollente. Per afferrare
ingredienti bollenti, utilizzare dei guanti da forno oppure I'impugnatura ausiliaria fornita nella confezione.

24.Qualora dovesse fuoriuscire del fumo nero dall'apparecchio, scollegarlo immediatamente dalla corrente e attendere finché
non smette di emettere fumo, prima di rimuovere le pietanze presenti nel forno.

25.Non appena scade il tempo di cottura, I'apparecchio cessa di riscaldare. Tuttavia, il ventilatore continua a funzionare per
altri 20 secondi al fine di raffreddare I'apparecchio.

26. Utilizzare sempre I'apparecchio su una superficie orizzontale, piana, stabile e non infiammabile.

27.Lapparecchio & concepito per I'uso privato. Non & adatto per I'uso industriale.

28.Qualora il Power Airfryer Multi-Function non sia utilizzato in modo conforme alle disposizioni o alle presenti istruzioni, o
sia utilizzato in ambiente professionale o semiprofessionale, decadranno la garanzia e I'obbligo di risarcimento.

29.Dopo l'uso, spegnere sempre I'apparecchio e scollegarlo dalla corrente.

30.Al termine del suo utilizzo, e prima di pulirlo o riporlo, lasciar sempre raffreddare I'apparecchio per circa 30 minuti.

31.Le pietanze devono essere sempre ben dorate, ma non devono mai diventare scure o bruciarsi. Rimuovere sempre i
residui bruciati.

PROTEZIONE ANTISURRISCALDAMENTO
Qualora il sistema di controllo della temperatura interna dovesse guastarsi, si attivera la protezione antisurriscaldamento e I'apparecchio cessera di funzionare. In questo
caso, scollegare la spina dalla presa di corrente. Lasciar raffreddare completamente I'apparecchio prima di rimetterlo in funzione o di riporlo.

SPEGNIMENTO AUTOMATICO

Lapparecchio & dotato di una funzione di spegnimento automatico che spegne automaticamente I'apparecchio non appena il LED dell'orologio raggiunge 0.
L'apparecchio puo anche essere spento manualmente mediante l'interruttore ON/OFF. Tuttavia, la ventola continua a funzionare per altri 20 secondi al fine di raffreddare
I'apparecchio.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO:

1. Leggere tutta la documentazione e le etichette adesive di avvertenza.

2. Rimuovere tutto il materiale di imballaggio, gli adesivi e le etichette (tranne la targhetta apposta sul lato inferiore dell’apparecchio).

3. Lavare tutti i componenti e gli accessori utilizzati durante il processo di cottura con acqua calda e sapone.

AVVISO: Solo le parti estraibili sono lavabili in lavastoviglie.

4. Pulire la parte interna ed esterna dell'apparecchio con un panno pulito e inumidito.

AVVISO: Non lavare o immergere mai I'apparecchio in acqua.

AVVISO: Quando si utilizza I'apparecchio, non riempire mai uno dei recipienti con olio commestibile o un altro liquido. Lapparecchio cuoce esclusivamente con aria calda.

PREPARATIVI PRIMA DELL'USO
1. Collocare I'apparecchio su una superficie stabile, pianeggiante, orizzontale e resistente al calore.
2. Selezionare I'accessorio corrispondente alla rispettiva ricetta.

DESCRIZIONE DELL’ACCESSORIO (FIGURA 1)

Prima di usarlo per la prima volta, e dopo ogni utilizzo, lavare il cestello rotante e tutti gli altri accessori utilizzati a mano con acqua calda e un detersivo

delicato. Successivamente, pulire la parte esterna ed interna dell’apparecchio con un panno caldo e inumidito e un detersivo delicato. Infine, far riscald-
are il Power AirFryer Multi-Function per qualche altro minuto onde rimuovere eventuali residui di cibo.

In alcuni casi, la superficie di cottura puo emettere del fumo in occasione del primo utilizzo. Si tratta di un fenomeno del tutto normale e non rappresenta
un malfunzionamento. Il fumo si disperdera in pochi minuti.

E. Griglie
Possono essere utilizzate non solo per seccare, ma anche per preparare snack croccanti o riscaldare pietanze, come ad es. la pizza.
F. Cestello rotante
Ideale per patate fritte, noci tostate o altri snack! Utilizzare I'impugnatura ausiliaria per inserire ed estrarre il cestello dall’apparecchio.
G. Sgocciolatoio
Lo sgocciolatoio consente di lavorare in modo pulito e semplifica la pulizia dell’apparecchio.
H. Spedino
Particolarmente idoneo per kebab, pesce, carne o verdure.
. Sostegno degli spiedini
Se si desidera utilizzare piu spiedini contemporaneamente. Entrambe le parti del sostegno sono adatte per lo spiedo grande e possono essere fissate con le viti di
arresto.
J. Spiedo per griglia, forchette e viti d’arresto
Utilizzare lo spiedo per polli interi o arrosto. Introdurre lo spiedino centralmente nella carne per tutta la sua lunghezza. Far scorrere le forchette su entrambe le
estremita del pezzo di carne e fissarle con le apposite viti nei punti indicati sullo spiedo. Le viti di fissaggio possono essere fissate anche piu al centro, ma mai oltre
la demarcazione prevista. Avviso: Assicurarsi che I'arrosto o il pollo non siano troppo grandi per poter girare liberamente nel forno. Non superare mai il peso
massimo di 1,5 - 2 kg.
K. Impugnatura per spiedo e cestello rotante
Utilizzare questo utensile per estrarre I'arrosto o il pollo, cotti con il metodo dello spiedo o della griglia, dall'apparecchio. Collocare I'impugnatura al di sotto dell'asse
della griglia e sollevarla prima dal lato destro per estrarre la pietanza con cautela dall'apparecchio.
L. Supporto per spiedo (incluso solo nel set Deluxe)
Quando si estraggono pietanze bollenti dall'apparecchio, fermare lo spiedo. Inserire lo spiedo nel supporto e serrare la vite di arresto presente sul supporto.
AWVISO
Le forchette, gli spiedini e le parti metalliche incluse nella confezione sono acuminati e affilati e, durante I'uso, diventano estremamente caldi. Si raccomanda di agire
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con particolare cautela onde evitare di ferirsi. Proteggersi utilizzando dei guanti da forno.

N. Cestello da frittura (incluso solo nel set Deluxe)

Utilizzare il cestello da frittura per ottenere patatine fritte, anelli di cipolla e patate arrostite perfette e croccanti. Grazie al cestello, potrete prepararne grandi porzioni per
sfamare tutta la famiglia.

AVVISO: Quando si utilizza il cestello da frittura, si consiglia di scuotere le pietanze a meta tempo di cottura per garantirne una cottura omogenea.

USO DEGLI ACCESSORI

Montaggio della griglia (fig. 2 & 3)

1. Inserire lo sgocciolatoio sul fondo dell'apparecchio.

2 Far scorrere la griglia nelle guide laterali fino all'estremita del bordo posteriore (fig. 2).

3. Per dei risultati rapidi e croccanti, posizionare la griglia piu in alto all'interno dell’'apparecchio (fig. 3).

4. A meta tempo di cottura, sostituire la griglia secondo il principio di rotazione per ottenere un risultato omogeneo.

Montaggio degli spiedini (fig. 8-9)

1. Posizionare entrambi i sostegni per gli spiedini su entrambi i lati dello spiedo rotante. Assicurarsi che le viti di arresto puntino verso I'esterno rispettando le
indicazioni di destra (R) e sinistra (S) (fig. 8).

Serrare le viti con cautela ma senza stringerle troppo, poiché bisognera regolarle ulteriormente dopo aver montato gli spiedini.

Infilzare con cautela lo spiedino nell’alimento da cuocere.

Inserire ogni spiedino ricoperto nei fori predisposti del sostegno sinistro per gli spiedini (fig. 9).

Premere I'estremita a clip di ogni spiedino mentre lo si inserisce nella rispettiva apertura apposta di fronte sul lato destro del sostegno degli spiedini.
Lasciare la clip per far scattare lo spiedino in posizione, come mostrato in fig. 9.

Ripetere i passaggi da 4-6 finché non saranno montati tutti gli spiedini in modo simmetrico.

Serrare a fondo le viti di arresto.

Procedere con cautela durante il montaggio del sostegno onde evitare di ferirsi con gli spiedini.

© XN LN

Montaggio dello spiedo da griglia o del cestello rotante all’interno dell’apparecchio

1. Inserire prima I'estremita sinistra dello spiedino o del cestello rotante nell’apposito incavo. Assicurarsi che lo spiedo o il cestello rotante sia scattato correttamente in
posizione per consentirgli di ruotare liberamente (fig. 10).

2. Quindi, collocare il lato destro nell'apposito incavo (fig. 11).

Rimuovere lo spiedo rotante o il cestello rotante dall’apparecchio

1. Perinterrompere la cottura, aprire lo sportello dell'apparecchio oppure spegnerlo azionando l'interruttore On/Off.

2. Introdurre 'impugnatura ausiliaria al di sotto dello spiedo.

3. Sollevare leggermente I'impugnatura per aprire la graffetta, quindi farla scorrere verso destra fino ad estrarre il lato sinistro dello spiedo dall'incavo.
4. Estrarre con cautela le pietanze cotte dal forno.

IMPORTANTE: Si prega di osservare la figura 5, che mostra il lato sinistro e il lato destro dello spiedo da griglia, prima che venga inserito all'interno dell'apparecchio. |l
lato destro & provvisto di due intagli, quello sinistro di un solo intaglio (fig. 5).

COME RIMUOVERE IL CESTELLO DA FRITTURA DALLUAPPARECCHIO QUANDO E BOLLENTE:

Utilizzare I'apposita impugnatura per il cestello da frittura o un guanto da forno per estrarre il cestello dal Power AirFryer Multi-Function bollente (fig. 12).
Montare saldamente I'impugnatura sul bordo superiore del cestello per estrarlo con cautela dal Power AirFryer Multi-Function bollente (fig. 13).

Prima di rimuovere I'impugnatura, collocare sempre il cestello da frittura bollente su una superficie resistente al calore (fig. 14).

Non utilizzare I'impugnatura per il cestello da frittura per montarlo quando ¢ freddo.

E possibile utilizzare I'impugnatura per il cestello da frittura per estrarlo a meta tempo di cottura e scuotere o speziare gli ingredienti.

o wWN =

Uso del pannello di controllo digitale (fig. 15)

@ Tasto On/Off - Start/Stop - Non appena I'apparecchio viene collegato alla corrente, il tasto On/Off - Start/Stop si illumina. Premendo il tasto On/Off - Start/
Stop una volta, I'intero display si illumina. Premendo nuovamente questo tasto avra inizio il processo di cottura a una temperatura standard di 185°C e un tempo
di cottura di 15 minuti. Premendo il tasto On/Off -Start/Stop durante il processo di cottura, 'apparecchio si spegne. Sul display apparira il messaggio “OFF” e la
ventola continuera a funzionare per altri 20 secondi per raffreddare I'apparecchio.

Illuminazione interna - premendo questo tasto € possibile osservare I'avanzamento della cottura. Premere nuovamente questo tasto per spegnere la luce.
AVVISO: Se si apre lo sportello durante la cottura, il processo di preparazione della pietanza sara interrotto. All'apertura dello sportello dell’apparecchio si
accendera l'illuminazione interna. Prestare particolare attenzione quando si apre lo sportello, poiché presenta una struttura massiccia ed & pesante. Richiudendo lo
sportello, I'illuminazione interna si spegnera di nuovo e il processo di cottura sara ripristinato.

@ Tasto Rotazione - Premere questo tasto per cuocere gli alimenti in modalita rotazione. Questa funzione puo essere selezionata con qualsiasi impostazione
predefinita. Il simbolo lampeggia durante il processo.

@ Tasti di controllo della temperatura - Con questi tasti &€ possibile aumentare o ridurre la temperatura di 5 gradi alla volta in un range compreso tra 65°C e 200°C.
Quando si essiccano i cibi, tale range € compreso tra i 30°C e gli 80°C.

@ Tasti di controllo del tempo - con questi tasti potrete stabilire il tempo di cottura con precisione al minuto. In tutti i programmi € possibile impostare un tempo di
cottura da 1 a 60 minuti. Quando si essicca un alimento, tuttavia, & possibile impostare unicamente un intervallo di 30 minuti con una durata di esercizio da 2 a 24
ore.

@ Spie digitali a LED - le spia numerica digitale mostra, durante il tempo di cottura, la temperatura e il tempo rimanente.

@ @ Programmi preinstallati - selezionando uno di questi programmi, saranno utilizzate delle impostazioni di tempo e temperatura predefinite per la
preparazione di specifiche pietanze. E possibile modificare tali programmi mediante i tasti di controllo del tempo e della temperatura. La tabella 1 fornisce una

panoramica di tutti i programmi preinstallati.

@ Luci a scorrimento - queste luci si accendono durante il processo di cottura e lampeggiano per ulteriori 20 secondi allo spegnimento dell’apparecchio.
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TABELLA 1: PROGRAMMI PREIMPOSTATI

Programmi preimpostati Temperatura Tempo

7. Patate fritte 200° C 15 min.

8. Bistecca/costoletta 185° C 25 min.

9. Pesce 200° C 15 min.

10. Gamberi 160° C 12 min.

11. Pollo 185° C 40 min.

12. Arrosto 175° C 30 min.

13. Griglia Rotante 200° C 30 min.*

14. Essiccare 30°C 4 ore (*2-24 ore)

*Il tempo di cottura per un intero pollo arrosto varia in base al suo peso. Utilizzare il termometro per la carne per verificare la temperatura interna del pollo e consultare i valori
corrispondenti riportati nella tabella.

Uso del Power AirFryer Multi-Function senza programmi
Se siete gia esperti del funzionamento dell’apparecchio, potrete ovviamente sperimentare diversi tempi e temperature di cottura.

AWVISO
Non mettere mai un recipiente pieno di olio o di qualsiasi altro liquido all'interno di questo apparecchio! Pericolo di incendio e ferimento.

Tabella 2: Panoramica della temperatura interna della carne
Questa tabella serve a verificare la temperatura interna della carne cotta.

Alimenti Tipo Temperatura interna della carne
Carne macinata 70°C
Manzo e vitello Bistecca, arrosto (cottura media) 70° C
Bistecca, arrosto (al sangue) 63°C
Petto 75°C
Pollo e tacchino Carne macinata o ripieno 75°C
Intero, cosce, sovracosce, ali 75°C
Pesce e frutti di mare Qualsiasi tipo 63°C
Carne macinata 70°C
Agnello Bistecca, arrosto (cottura media) 70°C
Bistecca, arrosto (al sangue) 63°C
Cotolette, carne macinata, costolette, arrosto 70°C
Maiale
Prosciutto cotto 60°C

ISTRUZIONI GENERALI PER L'USO

Un apparecchio molto versatile

Con il Power AirFlyer Multi-Function & possibile preparare i piatti piu disparati. Le tabelle, i grafici e le ricette contenute in queste istruzioni vi aiuteranno a ottenere
risultati ottimali. Utilizzare le presenti istruzioni per selezionare i giusti tempi e temperature di cottura e le corrette quantita degli ingredienti.

Avvertenza

= Non poggiare mai alcun oggetto al di sopra dell'apparecchio.

= Non coprire mai le valvole di aspirazione e scarico dell'aria!

= Non riempire mai uno dei recipienti con olio o altri liquidi.

= Non deporre mai cestello rotante bollente sullo sportello del forno! Il cestello bollente potrebbe danneggiare lo sportello o far ribaltare il forno. Questo potrebbe essere
causa di ferimento.

= Utilizzare sempre dei guanti da forno per estrarre la griglia bollente dal forno.

AVVISI GENERALI

Cucinare con il Power AirFlyer Multi-Function

1. Versare gli ingredienti su una delle griglie, sul’'accessorio per grigliare o nel cestello rotante.

2. Inserire la griglia, lo spiedo o il cestello rotante nell’'apparecchio e chiudere lo sportello. Inserire la spina del cavo di alimentazione in una presa di corrente.

3. Assicurarsi che il cestello/lo spiedo e gli ingredienti siano ben fissati all'interno dell’apparecchio, quindi premere una volta il tasto On/Off - Start/Stop (tasto 1, fig. 15).

4. Selezionare uno dei programmi preimpostati (tasti 7-14, fig. 15) oppure impostare prima la temperatura e poi il tempo di cottura manualmente (tasti 4+5, fig. 15). Per
ulteriori informazioni, si prega di consultare la descrizione dettagliata del pannello di controllo.

5. Una volta selezionato un programma, I'apparecchio avvia automaticamente il processo di cottura. In caso di impostazione manuale di temperatura e tempo di
cottura, premere il tasto On/Off-Start/Stop per avviare il processo di cottura.

AVVISO: E possibile aprire lo sportello del forno in qualsiasi momento per verificare lo stato di avanzamento della cottura.

AVVISO: Per selezionare I'impostazione corretta, si prega di riferirsi alle tabelle e alle ricette riportate in queste istruzioni.
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Consigli

= Generalmente, le pietanze di piccole dimensioni necessitano di tempi di cottura piu brevi.

= Grandi quantita di alimenti necessitano di tempi di cottura leggermente pit lunghi.

= Girare o rimestare le pietanze di piccole dimensioni ne garantisce una cottura omogenea.

= Spruzzare una piccola quantita d'olio sulle patate fresche per renderle croccanti. Poco prima di arrostirle, aggiungere una piccola quantita di olio alle patate oppure
rigirarle in un po’ di olio.

= Anche gli snack che normalmente si preparano in forno possono essere preparati nel Power AirFryer Multi-Function.

= Utilizzare dell'impasto gia pronto per preparare degli snack rapidi e semplici da farcire. Limpasto gia pronto richiede un tempo di cottura piu breve dell'impasto fatto in casa.

= Utilizzare una teglia da forno o un recipiente resistente al calore quando si cucina o si prepara una quiche nel Power AirFryer Multi-Function, oppure quando si preparano
pietanze molto delicate o ripiene.

= |l Power AirFryer Multi-Function ¢ utilizzabile anche per riscaldare i vostri cibi. Per farlo, vi bastera impostare il forno a 150°C con un tempo di cottura di 10 minuti.

Importante
Per rimuovere i piatti cotti o bollenti, utilizzare sempre I'impugnatura ausiliaria o dei guanti da forno. Limpugnatura ausiliaria puo essere utilizzata anche in combinazione
con lo spiedo.

AWVISO

= Durante la preparazione, il cestello rotante e gli altri accessori diventano molto caldi. Qualora fosse necessario estrarre i cibi dal forno per controllare I'avanzamento
della cottura, predisporre un sottopentola o un’altra superficie resistente al calore onde poterci poggiare sopra I'accessorio bollente. Non deporre mai il cestello
rotante bollente sul piano di lavoro o su un tavolo.

= Per evitare possibili ferimenti, indossare sempre dei guanti da forno e procedere con cautela quando si maneggiano i componenti e gli accessori bollenti.

TABELLA 3: PANORAMICA DEI TEMPI DI COTTURA (*Se I'apparecchio non si & ancora riscaldato, aggiungere altri 3 minuti al tempo di cottura indicato)

Alimenti Min - Max Tempo di cottura Temperatura Consigli
Patatine surgelate sottili ca. 150 - 350g 15- 16 min. 200°C
Patatine surgelate spesse ca. 150 - 350g 15 - 20 min. 200°C
Patate fatte in casa ca. 150 - 400g 10 - 16 min. 200°C Aggiungere 1/2 cucchiaio di olio
Patate a spicchi fatte in casa ca. 150 - 400g 18 - 22 min. 180° C Aggiungere 1/2 cucchiaio di olio
Patate a dadini fatte in casa ca. 150 - 350g 12 - 18 min. 180° C Aggiungere 1/2 cucchiaio di olio
Tortel di patate ca. 120g 15 - 18 min. 180° C
Patate al gratin ca. 250g 15-18 min. 200° C
Bistecca ca. 120 - 500g 8-12min. 180° C
Costoletta di maiale ca. 120 - 500g 10 - 14 min. 180° C
Hamburger ca. 120 - 500g 7 - 14 min. 180° C
Rustici con wiirstel ca. 120 - 500g 13-15min. 200°C
Cosce di pollo ca. 120 - 500g 18 - 22 min. 180° C
Petto di pollo ca. 120 - 500g 10 - 15 min. 180° C
Involtini primavera ca. 120 - 3509 15 - 20 min. 200° C Utilizzare i piatti pronti
Nugget di pollo surgelati ca. 120 - 500g 10 - 15 min. 200°C Utilizzare i piatti pronti
Bastoncini di pesce surgelati ca. 120 - 500g 6- 10 min. 200° C Utilizzare i piatti pronti
Bastoncini di mozzarella ca. 120 - 500g 8-10 min. 180° C Utilizzare i piatti pronti
Verdure imbottite ca. 120 - 500g 10 min. 160° C
Torta ca. 1509 20 - 25 min. 160° C Utilizzare una teglia da forno
Quiche ca. 200 . PG Utilizzare una teglia da forno/un recipiente resistente al
calore
Muffin ca. 1509 15-18 min. 200°C Utilizzare una teglia da forno
Snack dolci ca. 200g P R Utilizzare una teglia da forno/un recipiente resistente al
calore
Anelli di cipolla fritti ca. 500g 15 min. 200°C
Impostazioni

La tabella 3 aiuta a selezionare la temperatura e il tempo di cottura corretti per ottenere risultati ottimali. Se siete gia esperti del funzionamento dell’apparecchio,
potrete ovviamente sperimentare diversi tempi e temperature di cottura in base ai vostri gusti. Inoltre, la tabella 3 aiuta a scegliere I'impostazione predefinita per i vostri
ingredienti.

AVVISO: Tenere sempre in considerazione che questi valori sono indicativi. Siccome gli ingredienti possono essere di origini, forme, dimensioni o marche diverse, non
possiamo garantire le impostazioni ideali per i vostri ingredienti.

Consiglio

Impostare il timer alla meta del tempo di cottura totale indicato sulla ricetta: in questo modo, I'apparecchio vi avvisera quando sara il momento di girare i vostri cibi. Alla
scadenza del tempo di cottura preimpostato, il timer iniziera a suonare.

28



PULIZIA E STOCCAGGIO
Pulizia

Pulire il Power AirFryer Multi-Function dopo ogni utilizzo. Il cestello rotante e gli altri accessori sono realizzati in resistente acciaio inossidabile e sono lavabili in

lavastoviglie. Non utilizzare mai detersivi o strofinacci abrasivi. Ammorbidire i resti di cibo bruciati per consentirne una pulizia pit semplice con acqua calda e sapone.

1. Estrarre la spina dalla presa di corrente e lasciar raffreddare completamente I'apparecchio prima di iniziare la pulizia.

2. Pulire la parte esterna dell'apparecchio con un panno caldo e inumidito e un detersivo delicato.

3. Per pulire lo sportello del forno, rimuoverlo dall'apparecchio tirandolo delicatamente verso I'alto con un angolo di 45°. Per farlo, tenere fermo I'apparecchio
completamente raffreddato con una mano in modo che non possa ribaltarsi. Pulire entrambi i lati dello sportello con acqua calda e sapone o con un panno inumidito.

4. Pulire la parte interna dell'apparecchio con dell’acqua calda e un detersivo delicato utilizzando una spugna morbida.

5. Se necessario, rimuovere i residui di cibo dallo schermo superiore con una spazzola per pulizia.

Stoccaggio

1. Scollegare I'apparecchio dalla corrente e lasciarlo raffreddare completamente.
2. Assicurarsi che tutte le singole parti siano pulite e asciutte.

3. Conservare I'apparecchio in un luogo pulito e asciutto.

RISOLUZIONE DEGLI ERRORI

Problema Possibili cause

Lapparecchio non & collegato alla corrente.
Lapparecchio non & stato acceso dopo aver selezionato
la durata e la temperatura della cottura.

Il Power Airfryer Multi-Function
non funziona

Il cestino rotante € troppo pieno.

Le pietanze non sono ancora cotte. . . .
La temperatura € impostata su valori troppo bassi.

Le pietanze non sono arrostite in
modo omogeneo.

Alcuni cibi devono essere necessariamente girati
durante la cottura.

Si sta utilizzando dell’'olio. Sui componenti e gli accessori
si trovano dei residui di grasso di processi di cottura
precedenti.

L'apparecchio emette del fumo
bianco.

Si sta utilizzando un tipo di patata non adatta. Le patate
non sono state lavate in modo conforme in fase di
preparazione.

Le patate fritte non sono fritte in
modo omogeneo.

Le patate non diventano croccanti. Le patate crude contengono troppa acqua.

Lo sportello si e staccato

. Lo sportello si e staccato dall'ancoraggio.
dall'apparecchio. P 99

FAQ (DOMANDE FREQUENTI)

Soluzione

Inserire la spina del cavo di alimentazione in una presa di corrente

a parete. Se il cestello rotante € gia stato montato, impostare la
temperatura e il tempo di cottura. Verificare che lo sportello del forno
sia chiuso.

Introdurre quantita minori per garantire un arrosto pit omogeneo.
Aumentare la temperatura e continuare a cuocere.

Consultare le funzioni generali elencate in questo manuale.

Rimuovere l'olio in eccesso. Pulire il cestello rotante dopo ogni utilizzo.

Utilizzare patate fresche e dure. Utilizzare delle patate tagliate e asciugarle
al fine di rimuovere I'amido in eccesso.

Asciugare bene le patate prima di spruzzarle con I'olio. Tagliarle in pezzi
piccoli. Aggiungere un altro po’ d'olio.

Inserire lo sportello aperto di circa 8 cm nel cardine per consentire alla
cerniera di scattare in posizione nelle fughe. Quindi, chiudere lo sportello.

1. Nel mio Power AirFryer Multi-Function possono preparare solo piatti fritti o anche di altro tipo?
E possibile preparare una molteplicita di piatti, come ad es. bistecche, cotolette, hamburger e prodotti da forno. Troverete tanti consigli per gustose ricette all'indirizzo:

https://www.mediashop.tv/DE/power-airfryer-multifunction/

2. Posso anche preparare o riscaldare zuppe o salse con il mio Power Airfryer Multi-Function?

Il Power AirFryer Multi-Function NON & adatto per cucinare o riscaldare liquidi.

3. Cosa posso fare se I'apparecchio si spegne durante la cottura?

Come misura di sicurezza, il Power Airfryer Multi-Function si spegne automaticamente per evitare eventuali danni da surriscaldamento. Scollegare I'apparecchio dalla
corrente e lasciarlo raffreddare completamente. Ricollegare la spina all’alimentazione e accendere I'apparecchio con il tasto On/Off-Start/Stop.

4. L'apparecchio ha bisogno di tempo per riscaldarsi?

Quando viene utilizzato, I'apparecchio ha bisogno di tempo per riscaldarsi. Se si utilizza I'apparecchio a freddo, aggiungere ulteriori 3 minuti al tempo di cottura.

5. L'apparecchio puo essere spento in qualsiasi momento?
Si, premere una volta il tasto On/Off-Start/Stop oppure aprire lo sportello.

6. Posso controllare le pietanze durante il processo di cottura?

E possibile estrarre il cestello rotante in qualsiasi momento (con I'aiuto dellimpugnatura ausiliaria), anche durante il processo di cottura. Allo stesso modo, & possibile
anche girare gli ingredienti sulla griglia, in modo da poterli cuocere in modo omogeneo. Riavviando la cattura, I'apparecchio ripristinera i valori di tempo e temperatura

mostrati prima dell'interruzione.

7. 1l Power Airfryer Multi-Function puo essere lavato in lavastoviglie?

Solo I'accessorio € lavabile in lavastoviglie. Lapparecchio, la resistenza e i componenti elettronici non devono mai essere immersi in un liquido di qualsiasi natura. Pulirlo
con un panno caldo e umido o con una spugna non abrasiva e una piccola quantita di detersivo per stoviglie delicato.

8. Cosa posso fare se I'apparecchio ancora non funziona dopo aver provato tutte le possibili risoluzioni?
Non tentare di riparare autonomamente I'apparecchio. Contattare il nostro servizio di assistenza clienti (le informazioni di contatto sono riportati nell’'ultima pagina). In

caso contrario, la garanzia potrebbe decadere e perdere la sua validita.

9. E possibile smontare lo sportello?

Si, puo essere smontato. Aprire lo sportello di circa 8 cm (angolo di 45°), e sollevarlo delicatamente all’altezza del cardine. | raccordi scorrono fuori dalle loro sedi. Questo
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consente una pit semplice pulizia dell'apparecchio e della finestra. Per rimontare lo sportello, ricollocarlo con lo stesso angolo sul cardine e farlo scattare nuovamente in
posizione. Quindi, chiudere lo sportello.

DATI TECNICI

Numero del modello: CMO001

Alimentazione elettrica: AC 220-240V 50/60Hz
Potenza: 1800W

Funzione: Rotazione
Temperatura: 30°C-200°C
Display: Touch screen a LED

Al termine della sua durata della vita, il prodotto non deve essere smaltito con i normali rifiuti domestici. Si prega di portarlo in un centro di raccolta per il

riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche. Tale procedura & segnalata anche da questo simbolo presente sul prodotto, nelle istruzioni per I'uso e sulla

confezione dello stesso. Si prega di informarsi sui centri di raccolta gestiti dal proprio rivenditore o dalle autorita locali. La riutilizzazione e il riciclaggio di vecchi
apparecchi costituiscono un contributo importante per la tutela del’ambiente.

Ol C€
Per uso alimentare Questo prodotto &€ conforme alle normative europee.

Fabbricato in Cina

BELANGRUKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Volg altijd de elementaire veiligheidsinstructies op wanneer u elektrische apparaten gebruikt. Hierbij horen:

1. LEES VOOR HET GEBRUIK VAN DIT APPARAAT ALLE HANDLEIDINGEN EN BEWAAR DEZE HANDLEIDING VOOR
LATER GEBRUIK.

2. GEEF DE HANDLEIDING ALTIJD DOOR AAN EEN EVENTUELE VOLGENDE EIGENAAR.

3. Dompel de behuizing van het apparaat, die elektrische componenten en het verwarmingselement bevat nooit onder in
water, spoel het niet onder stromend water af.

4. Om het gevaar van elektrische schokken te voorkomen mag de behuizing van het apparaat met de elektrische onderdelen
nooit met vloeistoffen in aanraking komen.

5. Controleer of het apparaat goed op het stopcontact is aangesloten.

6. Om te voorkomen dat de gerechten aan de binnenkant van het bovenste gedeelte van het apparaat vastkleven dienen de
accessoires, resp. het apparaat niet te vol te worden geladen.

7. Dek nooit de in- en uitlaten voor de lucht af wanneer het apparaat in werking is. Anders worden de gerechten niet
gelijkmatig gegaard resp. kan het apparaat beschadigen en oververhit raken.

8. Giet nooit olie in de draaimand. U kunt zich verbranden en verwonden.

9. Tijdens het bakken wordt de binnenkant van het apparaat zeer heet. Om letsel te voorkomen dient u nooit in de
binnenkant van het apparaat te grijpen voordat deze volledig is afgekoeld.

10.Dit apparaat is niet geschikt voor kinderen vanaf 8 jaar, alsmede personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring of kennis, tenzij zij onder toezicht staan of instructies hebben ontvangen
over het veilige gebruik van het apparaat en de hieruit voortvioeiende gevaren begrijpen. Het is kinderen verboden met
het apparaat te spelen. Het is kinderen jonger dan 8 jaar niet toegestaan zonder toezicht het apparaat schoon te maken/
of onderhoudswerkzaamheden uit te voeren. Houd kinderen jonger dan 8 jaar uit de buurt van het apparaat en de
stroomkabel.

11.Controleer of het apparaat niet met de muur of andere voorwerpen in aanraking komt wanneer u gerechten bereidt. Houd
minimaal 40 cm rondom en boven het apparaat vrij.

12.Gebruik het apparaat niet wanneer de stekker, de voedingskabel of het apparaat zelf defect of beschadigd is.

13.Zet het apparaat niet op een kookplaat.

14.Wanneer de voedingskabel beschadigd is dient hij, om risico’s te vermijden, te worden vervangen door de fabrikant of een
specialist.

15.Zowel het apparaat als ook de kabel dienen tijdens het gebruik en het afkoelen buiten het bereik van kinderen te zijn.

16.De kabel mag niet in aanraking komen met hete oppervlakken. Noch de kabel verbinden of het bedieningspaneel
bedienen wanneer u natte handen heeft.

17.Gebruik het apparaat nooit in combinatie met een tijdschakelklok of een systeem met afstandsbediening.

18.Gebruik het apparaat nooit met een verlengkabel.

19.Gebruik het apparaat nooit in de buurt van ontvlambare materialen zoals bijvoorbeeld, tafellakens of gordijnen.
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20.Gebruik de Power AirFryer Multi-Function nooit voor doeleinden die niet genoemd zijn in deze handleiding.

21.Laat het apparaat niet onbeheerd achter.

22.Er komt lucht vrij via de luchtuitlaat tijdens het gebruik van het apparaat. Hou steeds een gepaste veilige afstand tot uw
gezicht en handen. Bijzondere voorzichtigheid is ook geboden bij het uithalen van de draaimand omdat er hete stoom vrij
kan komen.

23.De buitenkant van het apparaat kan heet worden bij het gebruik. De draaimand wordt heet. Gebruik ovenwanten of de
meegeleverde hulpgreep wanneer u hete ingrediénten gebruikt.

24.\Wanneer er zwarte rook uit het apparaat komt dient u direct de stekker uit het stopcontact te halen en wacht dan totdat
de rook weg is voordat u de gerechten uit de oven haalt.

25.Zodra de tijd is afgelopen stopt het apparaat met verwarmen. De ventilator blijft echter nog 20 seconden doorlopen om
het apparaat af te koelen.

26.Gebruik het apparaat altijd op een horizontaal oppervlak dat egaal, stabiel en niet makkelijk ontvlambaar is.

27.Het apparaat is uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk gebruik. Het is niet geschikt voor commercieel gebruik.

28.Wanneer de Power AirFryer Multi-Function niet overeenkomstig de voorschriften of commercieel of semi-commercieel
wordt gebruikt, resp. niet overeenkomstig de handleiding wordt gebruikt vervalt de garantie en de verplichting tot
schadevergoeding.

29.Haal na gebruik altijd de stekker uit het stopcontact.

30.Laat het apparaat na gebruik ca. 30 minuten afkoelen voordat u het reinigt en opbergt.

31.De bereide gerechten dienen goudbruin en niet donker of verbrand te zijn. Verwijder verbrande resten.

BESCHERMING TEGEN OVERVERHITTING
Wanneer het interne temperatuurcontrolesysteem niet functioneert wordt de bescherming tegen oververhitting geactiveerd en het apparaat stopt met werken. In dit
geval dient u de stekker uit het stopcontact te halen. Laat het apparaat geheel afkoelen voordat u het weer in gebruik neemt of opbergt.

AUTOMATISCHE UITSCHAKELING
Het apparaat is voorzien van een ingebouwde automatische uitschakeling die het apparaat uitschakelt zodra de led-klok de 0 bereikt. U kunt het apparaat handmatig
uitzetten met de aan-uitknop. De ventilator blijft echter nog 20 seconden doorlopen om het apparaat af te koelen

VOOR DE EERSTE INGEBRUIKNAME:

1. Lees de documenten, waarschuwingsstickers en etiketten.

2. Verwijder alle verpakkingsmateriaal, stickers en etiketten (behalve het typeplaatje aan de onderkant van het apparaat).

3. Was alle onderdelen en afzonderlijke accessoires die tijdens het bakken worden gebruikt met een warm sopje.

ADVIES: Alleen de onderdelen die eruit kunnen worden gehaald zijn geschikt voor de vaatwasser.

4. Neem de binnen- en buitenkant van het apparaat af met een schone, vochtige doek.

ADVIES: Was of dompel het apparaat nooit onder in water.

ADVIES: Wanneer u het apparaat gebruikt dient u nooit een van de houders te vullen met spijsolie of een andere vloeistof. Het apparaat bakt uitsluitend met hete lucht.

VOORBEREIDINGEN VOOR HET GEBRUIK

1. Zet het apparaat op een stabiel, egaal, horizontaal en hittebestendig oppervlak.

2. Kies het betreffende accessoire voor uw recept.

BESCHRIJVING VAN DE ACCESSOIRES (AFBEELDING 1)

Was voor het eerste en na elk gebruik de draadmand en alle andere gebruikte accessoires met de hand af in een sopje van warm water en mild schoon-
maakmiddel. Wis vervolgens de binnen- en buitenkant van het apparaat af met een warme vochtige doek met mild schoonmaakmiddel. Tot slot verwarmt
u de Power AirFryer Multi-Function nog een paar minuten om alle resten te verwijderen.

Het is mogelijk dat het kookvlak bij het eerste gebruik rookt. Dit is normaal en vormt geen gebrek. De rook vervliegt na een paar minuten.

E. Roosters
Kunnen niet alleen voor het drogen, maar ook voor het bereiden van knapperige snacks worden gebruikt of voor het opwarmen van gerechten als bijv. pizza.

F. Draaimand
Ideaal voor friet, geroosterde noten of andere snacks! Gebruik de hulpgreep om de mand in het apparaat te plaatsen en eruit te halen.

G. Afdruipschaal
De afdruipschaal maakt schoon werken en eenvoudig schoonmaken mogelijk.

H. Spiesjes
Met name geschikt voor uw kebab recepten, vlees, vis of groente.

. Spiesjeshouder
Wanneer u meerdere grillspiesjes tegelijkertijd wilt maken. De beide delen van de houder passen op de grote draaispit en kunnen met de stelschroeven gefixeerd
worden.

J. Draaispit, vorken en stelschroeven
Gebruiken het draaispit voor hele kip of braadvlees. Steek de spit in de lengte midden door het vlees. Schuif de vorken op de beide uiteinden van het stuk vlees en
zet ze op de aan het spit gemarkeerde plekken vast met de hiervoor bestemde schroeven. U kunt de stelschroeven ook meer naar het midden bevestigen, echter
nooit over de hiervoor bestemde markering. Advies: Controleer of het braadvlees of de kip niet te groot is om vrij in de oven te kunnen draaien. Een maximaal
gewicht van 1,5 tot 2 kilo dient niet te worden overschreden.

K. Hulpgreep voor draaispit & draaimand
Gebruik deze om het braadvlees of de kip, die met de grill- of het draaispit zijn gebraden, uit het apparaat te halen. Plaats de greep onder de as van de grill en til
eerst de rechterkant op om het eten voorzichtig uit het apparaat te halen.

L. Grillstandaard voor draaispit (alleen in de Deluxe-set inbegrepen)
Zet hier de grote draaispit op wanneer u hete gerechten uit het apparaat haalt. Steek het draaispit in de standaard en draai de stelschroef van de standaard vast.

31



ADVIES
De vorken, spiesjes en metalen onderdelen die zich in deze verpakking bevinden zijn scherp en spits en worden bij het gebruik extreem heet. Pas op dat u zich niet
bezeert. Traag ovenwanten ter bescherming.
N. Frituurmand (alleen in de Deluxe-set inbegrepen)
Gebruik de frituurmand om perfecte knapperige friet, uienringen en gebakken aardappels te maken. Hierbij kunt u in een keer grote porties bereiden om uw hele
gezin te kunnen verwennen.

Advies: Bij het gebruik van de frituurmand adviseren wij de gerechten na afloop van de helft van de baktijd te schudden. Zo wordt een gelijkmatige
bereiding gegarandeerd.

GEBRUIK VAN DE ACCESSOIRES

Plaatsen van de roosters (afbeelding 2 & 3)

1. Plaats de afdruipschaal op de bodem van het apparaat.

2. Schuif de roosters tot aan de achterste rand in de zijdelingse geleiders (afbeelding 2).

3. Voor knapperige en snelle resultaten dient u de roosters hoger in het apparaat te plaatsten (afbeelding 3).

4. Verwissel na afloop van de helft van de baktijd de roosters op basis van het rotatieprincipe. Zo wordt een gelijkmatig resultaat behaald.

Spiesjes - Montage (afbeelding 8-9)

1. Plaats de beide spiesjeshouders aan beide zijden van het draaispit. Controleer of de stelschroeven naar buiten wijzen en hou rekening met de zijdelingse
markeringen voor rechts (R) en links (L) (afbeelding 8).

Draai de schroeven voorzichtig, maar niet al te strak aan, omdat u ze mogelijkerwijs na het aanbrengen van de spiesjes nog bij moet stellen.
Steek de spiesjes voorzichtig in het voedsel.

Steek elke spies met voedsel in de hiervoor bestemde gaten van de linker spiesjeshouder (afbeelding 9).

Knijp de borgclip van elk spiesje samen terwijl u het spiesje in de tegenoverliggende opening van de rechter spiesjeshouder steekt.

Laat de clip los om het spiesje - zoals afgebeeld - te laten vastklikken (afbeelding 9).

Herhaal stap 4 tot 6 totdat alle spiesjes gelijkmatig zijn vastgemaakt.

Draai de stelschroeven goed vast.

Pas op dat u zicht bij het plaatsen van de houder niet aan de spiesjes bezeert.
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Plaatsen van het draaispit of de draaimand in het apparaat

1. Steek de linkerkant van het spit of de draaimand eerst in de daarvoor bestemde uitsparing. Controleer of het spit of de draaimand goed is vastgeklikt zodat hij kan
draaien (afbeelding 10).

2. Plaats nu de rechterkant in de uitsparing (afbeelding 11).

Uithalen van het draaispit of de draaimand uit het apparaat

1. Open het apparaat om het bakken te onderbreken of zet het apparaat uit met behulp van de aan-uitknop.

2. Breng de hulpgreep aan onder het draaispit.

3. Til de hulpgreep onder een kleine hoek op om de klem te open, schuif hem dan naar rechts totdat de linkerkant van het draaispit uit de uitsparing glijdt.

4. Haal het gegrilde voedsel voorzichtig uit de oven.

BELANGRUJK: Let op afbeelding 5 om te zien wat de linker- en rechterkant van het draaispit is voordat u het spit in het apparaat plaatst. De rechterkant beschikt over
twee inkepingen en de linkerkant over één inkeping. (afbeelding 5).

Z0 VERWUDERT U DE FRITUURMAND UIT HET APPARAAT WANNEER HIJ HEET IS:

Gebruik de handgreep voor de frituurmand of een ovenwant, om de frituurmand uit de hete Power AirFryer Multi-Function te halen (afbeelding 12).

Maak de handgreep goed vast aan de bovenste rand van de frituurmand om deze voorzichtig uit de hete Power AirFryer Multi-Function te kunnen halen (afbeelding 13).
Plaats de hete frituurmand altijd op een hittebestendige ondergrond voordat u de handgreep verwijdert (afbeelding 14).

U hoeft de handgreep voor de frituurmand niet te gebruiken wanneer de frituurmand koud is.

U kunt de handgreep van de frituurmand ook gebruiken om de frituurmand na afloop van de helft van de bereidingstijd eruit te halen om de ingrediénten te
schudden of te kruiden.
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Gebruik van het digitale bedieningspaneel (afbeelding 15)

@ Aan-uit-/start-stopknop - Zodra het apparaat stroom heeft gaat de aan-uit-/start-stopknop branden. Druk nu de aan-uit-/start-stopknop een keer in en het
volledige display is verlicht. Wanneer u de knop nog een keer indrukt begint de baktijd met een standaard temperatuur van 185 °C en een baktijd van 15 minuten.
Wanneer u tijdens het bakken op de aan-uit-/start-stopknop drukt, gaat het apparaat uit. Op het display verschijnt ,,OFF“ en de ventilator blijft nog 20 seconden
doorlopen om het apparaat af te koelen.

@ Binnenverlichting - Wanneer u op deze knop drukt kunt u zien wat de voortgang van de bereiding is. Druk opnieuw op de knop om het licht weer uit te
schakelen. ADVIES: Wanneer u tijdens het bakken de deur opent wordt de bereiding onderbroken. De binnenverlichting gaat aan wanneer de deur geopend is.
Wees voorzichtig bij het openen van de deur omdat deze massief en zwaar is. Wanneer u de deur weer sluit gaat de binnenverlichting weer uit en het bakken gaat
weer verder.

@ Rotatieknop - Druk op deze knop wanneer u iets wilt bereiden in rotatiemodus. Deze functie kan met elke voorinstelling worden gekozen. Het symbool knippert
tijdens het proces.

@ Temperatuurcontroleknop - Met deze knop kunt u de temperatuur met telkens 5 graden verhogen of verlagen binnen een bereik van 65 tot 200 °C. Bij het
drogen ligt dit bereik tussen 30 en 80 °C.

@ Tijdcontroleknop - Hiermee kunt u de baktijd op de minuut nauwkeurig instellen. In alle programma'‘s kan de tijd worden ingesteld van 1 tot 60 minuten. Bij het
drogen zijn echter slechts intervallen van 30 minuten mogelijk bij een gebruiksduur van 2 tot 24 uur.

@ Digitaal led-display - De digitale numerieke weergave wisselt tijdens het bakken tussen temperatuur en resterende tijd van het bereidingsproces.
@ - @ Vooraf ingestelde programma‘s - Wanneer u een van deze programma'’s kiest worden voor het bereiden van bepaalde gerechten vooraf gedefinieerde

tijd- en temperatuurinstellingen gebruikt. U kunt deze programma‘s aanpassen met de tijd- en temperatuurcontroleknoppen. Tabel 1 geeft een overzicht van alle
vooraf ingestelde programma’s.
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@ Werkingslampjes - deze lampjes gaan schijnen tijdens het bakken en blijven nog 20 seconden doorknipperen nadat het apparaat is uitgeschakeld

TABEL 1: VOORAF INGESTELDE PROGRAMMA'S

Vooraf ingesteld programma Temperatuur Tijd

7. Frietjes 200° C 15 min.

8. Biefstukken/karbonades 185° C 25 min.

9. Vis 200° C 15 min.

10. Garnalen 160° C 12 min.

11. Kip 185° C 40 min.

12. Bakken 175° C 30 min.

13. Draaigrill 200° C 30 min.*

14. Drogen 30°C 4 uur (*2-24 uur)

*De baktijd voor een hele gebraden kip is afhankelijk van het gewicht. Gebruik een vleesthermometer om de kerntemperatuur van de kip te controleren en pas de tabel
dienovereenkomstig toe.

Gebruiken van de Power AirFryer Multi-Function zonder programma‘s
Wanneer u het apparaat al goed kent kunt u natuurlijk ook met verschillende baktijden en temperaturen experimenteren.

ADVIES
Plaats nooit een houder in dit apparaat die gevuld is met spijsolie of een andere vloeistof. Er bestaat brand- en letselgevaar.

Tabel 2: Overzicht kerntemperatuur viees
Deze tabel is bedoeld om de kerntemperatuur van het bereide vlees te controleren.

Levensmiddelen Soort Kerntemperatuur
Gehakt 70°C
Rund & kalf Biefstukken, braadvlees (medium doorbakken) 70° C
Biefstukken (doorbakken) 63°C
Borst 75°C
Kip & kalkoen Gehakt of gevuld 75°C
Geheel, onderbout, bout, vleugel 75°C
Vis & schaal- en schelpdieren  Alle vormen 63°C
Gehakt 70°C
Lam Biefstukken, braadvlees (medium doorbakken) 70°C
Biefstukken (doorbakken) 63°C
Karbonades, gehakt, ribbetjes, braadvlees 70°C
Varken
Gekookte ham 60° C
ALGEMENE HANDLEIDING

Een veelzijdig apparaat
Met de Power AirFryer Multi-Function kunt u de meest uiteenlopende gerechten bereiden. De tabellen grafieken en recepten in deze handleiding ondersteunen u om
optimale resultaten te behalen. Gebruik de handleiding om de juiste tijd- en temperatuurinstellingen en de juiste hoeveelheid voedsel te kiezen.

WAARSCHUWINGEN

= Leg nooit iets op het apparaat.

= Dek nooit de in- en uitlaten voor de lucht af.

= Vul nooit een van de houders met spijsolie of een andere vloeistof.

= Zet de hete draaimand nooit op de ovendeur neer. De hete mand zou de deur kunnen beschadigen om de oven laten omkiepen. Hierdoor ontstaat letselgevaar.
= Gebruik altijd ovenwanten om de hete roosters uit de oven te halen.

ALGEMENE AANWIJZINGEN

Bakken met de Power AirFryer Multi-Function

1. Leg uw ingrediénten op een van de roosters, op de grillaccessoires of in de draaimand.

2. Plaats het rooster, het draaispit of de draaimand in het apparaat en sluit de deur. Steek de stekker in een stopcontact.

3. Controleer of de mand/het draaispit en de ingrediénten juist in het apparaat bevestigd zijn en druk een keer op de aan-uit/start-stopknop (knop 1, afbeelding 15).

4. Kies een van de vooraf ingestelde programma’s (knop 7-14, afbeelding 15) of stel handmatig eerst de temperatuur en daarna de baktijd in (knop 4+5, afbeelding
15). Voor nadere informatie zie de gedetailleerde beschrijving van het bedieningspaneel.

5. Zodra het programma is gekozen begint het apparaat automatisch met de bereiding. Wanneer de temperatuur en de baktijd handmatig zijn ingesteld moet u op de
aan-uit/start-stopknop drukken om de baktijd te starten.

ADVIES: U kunt de ovendeur op elk gewenst moment openen om te controleren hoever het grillen gevorderd is.
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ADVIES: Om de correcte instelling te kiezen kunt u zich richten op de hier genoemde tabellen en recepten.

Tips

= Gerechten die uit kleine stukken bestaan hebben doorgaans een kortere baktijd nodig dan grotere stukken.

= Grote hoeveelheden voedsel hebben slechts een klein beetje meer tijd nodig dan kleinere hoeveelheden.

= Het omkeren of omroeren van kleinere gerechten zorgt ervoor dat alle delen gelijkmatig worden gebraden.

= Spuit een kleine hoeveelheid spijsolie op verse aardappels om knapperige resultaten te behalen. Voeg onmiddellijk voor het begin van het braden een kleine hoeveelheid
olie aan de aardappels toe of wentel de aardappelen in wat olie.

= Snacks die normaal in de oven worden bereid kunnen ook in de Power AirFryer Multi-Function bereid worden.

= Gebruik kant-en-klaardeeg om snel en eenvoudig gevulde snacks te bereiden. Kant-en-klaardeeg heeft een kortere baktijd nodig dan zelfgemaakt deeg.

= Gebruik een bakvorm of een vuurvaste schaal, wanneer u taart of een quiche in de Power AirFryer Multi-Function bereid. Dit geldt ook wanneer u makkelijk uit elkaar
vallende of gevulde gerechten wilt bereiden.

= U kunt de Power AirFryer Multi-Function ook gebruiken om op te warmen. Zet de temperatuur 10 minuten lang gewoon op 150 °C.

Belangrijk
Uithalen van gebakken of hete gerechten: gebruik altijd de hulpgreep of ovenwanten om hete gerechten uit de oven te halen. De hulpgreep kan ook in combinatie met
het draaispit worden gebruikt.

ADVIES

= Tijdens de bereiding wordt de draaimand en de overige accessoires zeer heet. Wanneer u delen uit de oven haalt om de vorderingen van het bakken te controleren
hou dan een onderzetter of een ander hittebestendig opperviak bij de hand om het hete accessoires op neer te kunnen zetten. Zet de hete draaimand nooit op het
aanrecht of een tafel.

= Draag ovenwanten om letsel te vermijden en wees voorzichtig wanneer u de hete accessoires gebruikt.

TABEL 3: OVERZICHT BAKTIJDEN (*Wanneer het apparaat nog niet is voorverwarmd dient u 3 minuten aan de genoemde baktijd toe te voegen.)

Gerechten Baktijd* Temperatuur Aanbevelingen
Dunne bevroren friet ca. 150 - 350g 15- 16 min. 200°C
Dikke bevroren friet ca. 150 - 350g 15 - 20 min. 200° C
Zelfgemaakte friet ca. 150 - 400g 10 - 16 min. 200°C Voeg 1/2 eetlepel olie toe
Zelfgemaakte aardappelpartjes ca. 150 - 400g 18 - 22 min. 180° C Voeg 1/2 eetlepel olie toe
Zelfgemaakte . :
aardappeldobbelsteenties ca. 150 - 350g 12 - 18 min. 180° C Voeg 1/2 eetlepel olie toe
Aardappelpannekoekijes ca.120g 15 - 18 min. 180° C
Aardappelgratin ca. 2509 15-18 min. 200°C
Steak ca. 120 - 500g 8- 12 min. 180° C
Karbonades ca. 120 - 500g 10 - 14 min. 180° C
Hamburgers ca. 120 - 500g 7 - 14 min. 180° C
Saucijzenbroodje ca. 120 - 500g 13- 15 min. 200°C
Kippenpoot ca. 120 - 500g 18 - 22 min. 180° C
Kippenborst ca. 120 - 500g 10 - 15 min. 180° C
Loempia's ca. 120 - 350g 15 - 20 min. 200°C Maak gebruik van kant en klare gerechten
Bevroren kipnuggets ca. 120 - 500g 10 - 15 min. 200°C Maak gebruik van kant en klare gerechten
Bevroren vissticks ca. 120 - 500g 6 - 10 min. 200° C Maak gebruik van kant en klare gerechten
Mozzarella sticks ca. 120 - 500g 8- 10 min. 180° C Maak gebruik van kant en klare gerechten
Gevulde groente ca. 120 - 500g 10 min. 160° C
Taart ca. 1509 20 - 25 min. 160° C Gebruik een bakvorm
Quiche ca. 200g 20 - 22 min. 180° C Gebruik een bakvorm/ een vuurvast pan
Muffins ca. 150g 15- 18 min. 200°C Gebruik een bakvorm
Zoet snacks ca. 200g 20 min. 160° C Gebruik een bakvorm/ een vuurvast pan
Bevroren uienringen ca. 500g 15 min. 200°C
Instellingen

Tabel 3 helpt u om de juiste temperatuur en de baktijd voor optimale resultaten uit te kiezen. Wanneer u de Power AirFryer Multi-Function al goed kent kunt u natuurlijk
verschillende baktijden en temperaturen naar eigen smaak kiezen. Verder helpt tabel 3 u bij de keuze van de basisinstelling voor uw ingrediénten.

ADVIES: Houd er rekening mee dat de aangegeven waarden indicatief zijn. Omdat de ingrediénten qua herkomst, formaat, vorm of leverancier kunnen verschillen,
kunnen wij geen ideale instelling voor uw ingrediénten garanderen.

TIP
Zet de timer op de helft van de totale baktijd in het recept en u wordt er door de kookwekker aan herinnert dat het tijd is om uw gerechten om te draaien. Wanneer de
timer af gaat is de vooraf ingestelde bereidingstijd afgelopen.
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REINIGING & OPSLAG
REINIGING

Reinig de Power AirFryer Multi-Function na elk gebruik. De draaimand en de overige accessoires zijn gemaakt van bestendig, roestvrij edelstaal en zijn geschikt voor in
de vaatwasser. Gebruik nooit schuurmiddelen of schuursponsjes. Aangekoekte etensresten dienen in de week gezet te worden om eenvoudig met een warm sopje te

kunnen worden gereinigd.

1. Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat geheel afkoelen voordat u met de reiniging gaat beginnen.
2. Wis vervolgens de buitenkant van het apparaat af met een warme vochtige doek met mild schoonmaakmiddel.
3. Om de ovendeur te reinigen haalt u hem uit het apparaat door hem in een hoek van 45° voorzichtig omhoog te trekken. Leg hierbij uw hand bovenop het apparaat om te

voorkomen dat deze omkiept. Reinig beide zijden met een warm sopje of een vochtige doek.

4. Reinig de binnenkant van het apparaat met heet water en een mild reinigingsmiddel op een zachte spons.

5. Verwijder de etensresten indien nodig met een schoonmaakborstel van de bovenste opening.

Opslag

1. Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat grondig afkoelen.
2. Controleer of alle afzonderlijke delen schoon en droog zijn.

3. Berg het apparaat op een koele en droge plek op.

VERHELPEN VAN STORINGEN

Storing Mogelijke oorzaken

De stekker zit niet in het stopcontact. U heeft het
apparaat niet ingeschakeld door de bereidingstijd en de
temperatuur te kiezen.

Der Power AirFryer Multi-
Function doet het niet.

De draaimand zit te vol.

AN B e De temperatuur is te laag ingesteld.

De gerechten zijn niet gelijkmatig
gebraden.

Menig gerecht moet tijdens het bakken omgedraaid
worden.

Er wordt olie gebruikt. Op de accessoires bevinden zich

AT SCRICEC] vetresten van voorgaande bereidingen.

U gebruikt een aardappelsoort die niet geschikt is. De
aardappelen zijn in de voorbereiding niet naar behoren
afgewassen.

Friet wordt niet gelijkmatig
gefrituurd.

De rauwe friet bevat teveel water.

De friet wordt niet knapperig

De deur is losgegaan van het

De deur is uit de verankering losgeraakt.
apparaat.

FAQ (VAAK GESTELDE VRAGEN)

Oplossing

Steek de stekker in een stopcontact. Wanneer de draaimand reeds
geplaatst is stelt u de temperatuur en de tijd in. Controleer of de
ovendeur gesloten is.

Gebruik kleinere hoeveelheden om gelijkmatig braden mogelijk te maken.
Verhoog de temperatuur en ga door met bakken.

Richt u op de algemene functies in dit handboek

Veeg het overvioedige olie af. Reinig de daaimand na elk gebruik.

Gebruik verse, stevige aardappelen. Wanneer u gesneden friet gebruikt
dient u deze eerst af te deppen om overtollig zetmeel te verwijderen.

Droog de friet goed af voordat u ze licht met olie besproeit. Snij de friet in
kleinere stukken. Voeg wat meer olie toe.

Breng de deur in een hoek aan (deur is ca. 8 cm geopend) om het
scharnier in de voegen te laten vastklikken. Sluit dan de deur.

1. Kan ik in mijn Power AirFryer Multi-Function alleen gefrituurde gerechten bereiden of ook andere?
U kunt een veelvoud aan gerechten bereiden zoals bijvoorbeeld biefstukken, karbonades, hamburgers en gebak. Voorstellen voor recepten vindt u onder:

https://www.mediashop.tv/DE/power-airfryer-multifunction/

2. Kan ik in mijn Power AirFryer Multi-Function ook soepen en sauzen bereiden en verwarmen?
De Power AirFryer Multi-Function is NIET geschikt voor het koken of verwarmen van vloeistoffen.

3. Wat kan ik doen wanneer het apparaat tijdens het bakken uitgaat?

Als veiligheidsmaatregel gaat de Power AirFryer Multi-Function automatisch uit om beschadigingen door oververhitting te voorkomen. Haal de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat afkoelen. Steek de stekker weer in het stopcontact en start het apparaat met de aan-uit/start-stopknop.

4. Heeft het apparaat tijd nodig om op te warmen?

Wanneer het apparaat in gebruik wordt genomen heeft het tijd nodig om op te warmen. Wanneer u het apparaat koud gebruikt dient u 3 minuten aan de baktijd toe te

voegen.

5. Is het mogelijk om het apparaat op elk gewenst moment uit te zetten?
Ja, druk een keer op de aan-uit/start-stopknop of open de deur.

6. Kan ik tijdens de bereiding de gerechten controleren?

U kunt de draaimand op elk gewenst moment uit het apparaat halen (met behulp van de hulpgreep), ook tijdens het bakken. Ondertussen kunt u eventueel ook de
ingrediénten op de roosters omdraaien zodat ze gelijkmatig worden gebraden. De tijd en de temperatuur beginnen weer bij de instelling waar ze onderbroken zijn.

7. Is de Power AirFryer Multi-Function geschikt voor in de vaatwasser?

Alleen de accessoires zijn vaatwasserbestendig. Het apparaat zelf, met het verwarmingselement en de elektronica mag nooit in vloeistof van welke aard dan ook worden
gedompeld. Reinig het maximaal met een hete, vochtige doek of een niet schurende spons met een kleine hoeveelheid mild schoonmaakmiddel.

8. Want kan ik doen wanneer het apparaat nog altijd niet werkt nadat ik alle voorstellen om de foutmelding te verhelpen heb uitgeprobeerd?
Probeer nooit om het apparaat zelf te repareren. Neem contact op met onze klantenservice (zie voor contactgegevens de laatste pagina). Anders kan uw garantie

vervallen en ongeldig worden.
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9. Kan de deur worden verwijderd?
Ja, hij kan worden verwijderd. Open de deur ongeveer 8 cm (hoek van 45°) en til hem voorzichtig uit de hengsels. De verbindingsdelen glijden eruit. Zo kunt u het
apparaat en de vensters eenvoudiger reinigen. Om de deur weer te plaatsen zet u hem in dezelfde hoek als bij het uithalen weer in zodat hij vastklikt. Sluit dan de deur.

TECHNISCHE DETAILS

Modelnummer: CMo01
Stroomvoorziening: AC 220-240V 50/60Hz
Vermogen: 1800 W

Functie: Rotatie

Temperatuur: 30°C -200°C
Display: Led-touchscreen

Werp het product aan het eind van zijn levensduur daarom niet bij het normale huisvuil. Breng het naar een verzamelpunt voor het recyclen van elektrische en
elektronische apparaten. Dit wordt aangegeven door het symbool op het product in de gebruiksaanwijzing en op de verpakking. Informeer naar verzamelpunten die door
uw dealer of uw gemeente bedreven worden. Het hergebruik en de recycling van oude apparaten levert een belangrijke bijdrage aan de bescherming van ons milieu.

T C€
Q Levensmiddelveilig Dit product voldoet aan de Europese richtlijnen.
Made in China

x|

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

Mindig vegye figyelembe az alapvetd biztonsagi eldirdsokat, amikor elektromos késziilékeket haszndl. Ezek kdzé

tartozik:

1. KERJUK, HOGY A KESZULEK HASZNALATA ELOTT FIGYELMESEN OLVASSA EL AZ 0SSZES HASZNALATI
UTASISTAST ES ORIZZE MEG EZT AZ UTMUTATOT KESOBBI HASZNALATRA.

2. HA A KESZULEKET TOVABBADJA MASNAK, AKKOR A HASZNALATI UTASITAST IS MELLE KELL TENNI.

3. Soha ne meritse a késziilék azon részét vizbe, ami elektromos alkatrészeket és fiitéelemet tartalmaz, és ne mossa ezt folyd
viz alatt.

4. Egy elektromos dramités elker(lése érdekében a késziilék hdza az elektromos alkatrészekkel, soha nem ker(lhet
kapcsolatba folyadékokkal.

5. Gondoskodjon réla, hogy a késziilék jél legyen bedugva a konnektorba.

6. Azért, hogy élelmiszer darabok ne ragadhassanak fel a készlilék fels6 részének belsejére, soha ne téltse meg tulzottan a
tartozékot, ill. a készléket!

7. Soha ne takarja el a nyildst, amin keresztiil a késziilék a leveg6t beszivja, vagy kiengedi, amig a késziilék tizemel!
Ellenkezd esetben az étel nem siil meg egyenletesen, ill. kdrosodhat és tilforrdsodhat.

8. Soha ne dntson olajat a forgokosarbal Megégetheti magat, vagy megsérilhet!

9. Asutési folyamat alatt a késziilék belsejének a hdmérséklete nagyon magas. Sériilések elkertilése érdekében, soha ne
nyuljon be a készlilék belsejébe, miel6tt az nem hilt le teljesen.

10.Ezt a berendezést 8 éven felllli gyermekek és csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentdlis képességekkel rendelkez
személyek, valamint olyanok, akik nincsenek tisztdban annak kezelésével csak felligyelet mellett hasznalhatjék, ill. akkor,
ha a berendezés biztonsagos kezelésére ki lettek képezve és az abbdl kdvetkez0 lehetséges veszélyeket megértették.
Gyermekek nem jatszhatnak a berendezéssel. A felhasznaldi karbantartast és tisztitast nem végezhetik gyermekek,
kivéve, ha elmultak 8 évesek és biztositva van szdmukra a megfeleld felligyelet. 8 év alatti gyermekeket tévol kell tartani a
késziiléktdl és a csatlakozo kabeltdl.

11.Amikor ételeket készit, gondoskodjon rdla, hogy a késziilék ne érjen a falhoz, vagy mas targyakhoz. Minimum 40 cm
tavolsag legyen a héttamlatol az oldalfalaktdl és a késziilék tetejétol!

12.Ne haszndlja a készliléket, ha a dugd vagy a héldzati kabel, vagy maga a késziilék meghibdsodott vagy megsériilt.

13.Ne tegye a késziiléket tlzhely lapjdra.

14.Ha a haldzati kdbel meg van sértilve, akkor veszélyek elkertilése érdekében, azt a gyartonak, vagy szakembereknek ki kell
cserélni.

15.Mind a késziiléket, mind a kdbelt tdvol kell tartani gyermekekt6l a mikddés és a lehdilési folyamat egész ideje alatt.

16.Nem szabad, hogy a kébel forrd feliiletekhez érjen. Soha ne dugja be a kébelt a konnektorba vagy érintse meg a kezel
fellletet nedves kézzel.

17.Soha ne haszndlja a késziiléket id6kapcsoldoval vagy egy téviranyitdval.

18.Soha ne haszndlja a késziiléket hosszabbitd kabellel.
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19.Soha ne haszndlja a készliléket gyulékony anyagok kdzelében, mint pl. abroszok vagy fliggdnyok.

20.Soha ne hasznalja a Power AirFryer Multi-Function késziiléket a haszndlati utasitdsban leirtaktdl eltéré célra.

21.Ne hagyja a késziiléket feltigyelet nélkiil.

22.A késziilék miikodés kozben leveg6t ereszt ki a levegb kimeneti szelepen keresztil. Tartson mindig egy megfelel6
biztons4gi tavolségot a késziilék és az On arca és a kezei kozétt. Kiilonds 6vatossaggal kell eljarni a forgokosar kivételekor
is, mert ekkor forrd g6z tud kicsapni.

23.A késztilék kiilseje is fel tud hevdlni a hasznélat kdzben. A forgokosar felforrosodik. Hasznaljon t(izallo konyhai kesztydit
vagy a mellékelt fogdt, amikor forré hozzavaldkkal banik.

24.Ha fekete flist tdvozna a késziilékbdl, azonnal hizza ki a dugoét a konnektorbdl és véarja meg amig megsz(inik a fiistolés,
miel6tt kiveszi a stt6bdl a benne 1évo élelmiszert.

25.Amint lejart a beallitott id6, a késziilék abbahagyja a melegitést. De a ventildtor mikddik még tovabb 20 masodpercig,
hogy leh(tse a késziiléket.

26.Mindig egy vizszintes fellileten hasznélja a készUléket, ami sima, stabil és nem gyulékony.

27.A késztilék privat hasznélatra van szénva. Nem alkalmas kereskedelmi tizemi hasznélatra.

28.Ha a Power AirFryer Multi-Function készlléket nem az eléirdsoknak megfeleléen vagy céges, vagy ehhez hasonld
alkalmazasban hasznéljak, vagy nem tartjak be a hasznalati utasitas el6irdsait, akkor a késziilék elvesziti a garanciélis és

29.Mindig huzza ki a késziilék dugojat a konnektorbdl a hasznalat utan.

30.Hasznalat utan hagyja a késztiléket 30 percen keresztll kihdlni, miel6tt megtisztitand vagy eltenné.

31.A késziilékkel készitett ételeknek aranybarnanak és nem feketének vagy égettnek kell lenni. Vagja le az égett részeket.

TULMELEGEDES ELLENI-VEDELEM
Ha a bels6 hémérséklet-szabalyzé rendszer meghibasodik, akkor aktivaldsra kerl a tilmelegedés elleni védelem és a készilék kikapcsol. Ebben az esetben kérijlik,
hizza ki a dugét a konnektorbdl. Hagyja, hogy a késziilék teljesen leh(iljon, miel6tt Gjra mikddésbe venné vagy eltenné.

KIKAPCSOLASI AUTOMATA
A késziilék el van latva egy kikapcsoldsi automatikaval, ami automatikusan kikapcsolja a késziiléket, amint a LED jelzés nullat mutat. Kézzel is ki tudja kapcsolni a
késziiléket a be-ki gombbal. A ventilator mikddik még tovabb 20 mésodpercig, hogy leh(itse a késziiléket.

AZ ELSO UZEMBEHELYEZES ELOTT:

1. Olvassa el az 0sszes tdjékoztatot, figyelmeztetd jelzéseket és cimkéket.

2. Tavolitson el minden csomagolé anyagot, 6ntapadds matricat és cimkét (a tipusjelzés kivételével, ami a késziilék aljan taldlhatd).

3. Mossa el az 6sszes tartozékot, amiket a siités sordn hasznalni fog, meleg mosogatdészeres oldatban.

ERTESITES: Csak a kivehet§ tartozékokat szabad mosogatégépbe tenni.

4. Torolje le a készllék kiils6 és bels6 oldalait egy tiszta, nedves ruhaval.

ERTESITES: Soha ne meritse a késziiléket vizbe vagy mossa le viz alatt.

ERTESITES: Amikor a késziiléket hasznalja, soha ne toltse meg az edényeket olajjal vagy mas folyadékkal. A késziilék kizardlag forré levegével siit.

Elokészités a hasznalat eldtt
1. Helyezze a késziiléket egy stabil, sima, vizszintes és h6allé felliletre.
2. Vdlassza ki a receptjének megfelel6 tartozékot.

A TARTOZEK HASZNALATA (1. ABRA)

Mossa el kézzel és egy enyhe mosészerrel meleg vizben a forg6kosarat és minden tartozékot az els6 hasznalat el6tt és minden tovabbi hasznalat utan.
Torolje le ezutan a késziilék kiils6 és bels6 oldalat egy meleg, kimélé6 mosogatdszeres vizbe meritett ruhaval. Végiil melegitse fel a Power AirFryer Mul-
ti-Function késziiléket egy par percen keresztiil, hogy elparologjon, ami még rajta maradt.

El6fordulhat, hogy a f6z6 feliilet fiistdl az els6 hasznalat kozben. Kérjiik, vegye figyelembe, hogy ez teljesen normalis jelenség és nem jelent semmi hibat.
A fiist el fog oszlani egy par perc elteltével.

E. Racs
Nem csak aszalés céljara, hanem ropogds siitéshez is hasznélhaté vagy olyan ételek, mint pl. pizza felmelegitéséhez.
F. Forgo kosar
Idedlis hasabburgonyéhoz, di6félékhez és egyéb rdgcsalnivalokhoz! Haszndlja a fogét a kosar behelyezésére a késziilékbe, vagy onnan kivételére.
G. Csepegtetd edény
A csepegtet6 edény a tiszta munkavégzést és a kdnnyd tisztitast teszi lehetévé.
H. Kis nyarsak
Kiléndsen jol passzol a kebap tipusu ételekhez, hus, hal vagy zoldség elkészitéséhez.
I. Nyarstarto
Ha egyszerre t6bb kis grill nydrson is szeretne stitni. A tart6 két része felilleszthet6 a nagy grill nydrsra és rogzit6 csavarokkal felerésithet6.
J.  Grill-nyars, villak, rogzité csavarok
A grill-nydrsat egész csirkéhez vagy stiltekhez érdemes hasznalni. Dugja be a nyarsat hosszéban a hus kdzepébe és vezesse végig az egész hison keresztil. Tolja ra
a villdkat a his mindkét végére és rogzitse a nydrson a megjeldlt helyen az erre a célra szolgdld csavarokkal. A rogzité csavarokat kdzépen is elhelyezheti, de soha ne
tegye a jelzés folé. Figyelem: Gondoskodjon réla, hogy a csirke ne legyen tul nagy, hogy tudjon forogni a sttében. A 1,5 -2 kg maximélis stlyt nem kellene tullépni.
K. Fogantyu a nyarsakhoz és a forgoé kosarhoz
Ezeket arra hasznadlja, hogy a kész siiltet vagy csirkét, ami a grill vagy nydrsas mdédszerrel meg lett siitve, kivegye a sitéb6l. Helyezze el a fogot a grill-tengely ala,
emelje meg el6szor a jobb oldalon és évatosan vegye ki az ételt a készllékbdol.
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L. Allvany a grill-nyarshoz (Csak a Deluxe-készletnek tartozéka)
Tegye le a nagy grill nyarsat, ha forré ételeket vesz ki a stit6b6l. Dugja be a grill-nyérsat az éllvanyba és hlizza meg szorosra a rogzit6 csavart az allvanyon.

ERTESITES
Az ebben a csomagban taldlhaté villak, nyarsak és fém alkatrészek élesek és hegyesek és a haszndlatkor nagyon felforrésodnak. Kérjiik, nagyon vigyézzon ra, hogy ne
sériiljon meg. Viseljen t(izall6 konyhai keszty(it a védelem érdekében.
N. Siitékosar (Csak a Deluxe-készletnek tartozéka)
Hasznélja a sttékosarat, hogy tokéletes, ropogds hasabburgonyat, hagyma karikakat és stiltburgonyat tudjon késziteni. Itt egyszerre nagy adagokat is tud késziteni,
hogy az egész csalddot el tudja latni.

Figyelem: A siit6kosar hasznalatakor javasoljuk, hogy razza meg a kosarat a siitési idd kb. felénél, hogy garantalni lehessen az egyenletes siilést.

A TARTOZEKOK HASZNALATA

A racs behelyezése (2. és 3. abra)

1. Helyezze a csepegtetd edényt a készlilék aljara.

2. Csusztassa be a racsot az oldalsé vezet6 sinekbe egészen a leghétsé peremig (2. dbra).

3. Aropogds és gyors stilés érdekében helyezze a racsot feljebb a késziilékben (3. dbra).

4. Asitési id6 kdzepénél cserélje ki a rdcsokat a rotécios elv alapjan, hogy egyenletes siitési eredményt kapjon.

Nyars - felszerelése (8-9. abra)

1. Helyezze el a két nyérstartét a forgo nyérs két oldalan. Gondoskodjon réla, hogy a rogzité csavarok kifelé nézzenek és figyelje az oldalsé jelzéseket a jobb (R) és bal
(L) oldalon (8. dbra).

Huzza meg dévatosan a csavarokat, de ne tul er6sen, mert a nydrsak behelyezése utan ugyis igazitani kell majd rajtuk.

Vezesse 4t 6vatosan a nydrsat a sttnivald huson.

Helyezze be az 6sszes nydrsat a megfeleld lyukakba a bal oldali nydrstartén (9- abra).

Minden nydrson nyomja 6ssze a csiptetds végét a nydrsnak mikdzben bevezeti azokat a nydrstarto tulso jobb oldali nyildsaiba.
Engedje el a csiptet6t, hogy a nyars bekattanjon - ahogy az dbra mutatja (9. dbra).

Ismételje meg az 4.-6. |épéseket, amig az dsszes nyars egyenletesen be nem lett helyezve.

JOl hiizza meg a rogzité csavarokat.

Vigydzzon a tarté behelyezésénél, hogy ne sértse meg magat a nydrsak élével.
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Grill-nyars vagy a forgokosar behelyezése a késziilékbe

1. Vezesse be el6szor a nyars vagy a forgékosar bal oldalét az erre a célra szolgalé mélyedésbe. Gondoskodjon réla, hogy a nyérs vagy a forgékosar jél bekattanjon,
hogy tudjon forogni (10. dbra).

2. Most vezesse be ezeket a mélyedésbe a jobb oldalon is (11.4bra).

A forgonyars vagy forgékosar kivétele a késziilékbdl

1. Nyissa ki a késziiléket, hogy az ledlljon, vagy kapcsolja ki a késziiléket a be-ki gomb segitségével.

2. Vezesse be a fogét a nydrs ald.

3. Emelje meg a fogét egy enyhe szdgben, hogy kinyiljon a csipesz, majd tolja el jobbra, egészen addig, amig a grill-nyérs bal oldala kipattan a mélyedésbdl.

4. Vegye ki 6vatosan a sllt ételt a stit6bdl.

FONTOS: Kérjtik, figyelje meg a 5. dbrat, ami mutatja a grill-nydrs bal és a jobb oldalait, miel6tt a nyarsat a késziilékbe behelyezné. A jobb oldalon van két rovétka, a bal
oldalon csak egy (5. ébra).

iGY TUDJA KIVENNI A SUTOKOSARAT A KESZULEKBOL, HA AZ FORRO:

Hasznélja a sttékosar fogdjat vagy egy tizallé keszty(it a siit6kosdrnak a Power AirFryer Multi-Function késziilékbdl torténd kivételéhez (12. abra).

Er6sitse ra a fogot jol a stit6kosar fels6 peremére, hogy évatosan ki tudja azt venni a forré Power AirFryer Multi-Function stit6b6l (13. dbra).

A forré sttékosarat mindig egy t(zallo felliletre tegye le, miel6tt levenné a fogét (14. dbra).

A fogét nem kell hasznélni a stit6kosdron, amikor azt hidegen beteszi a siit6be.

A sltékosdr fogojat akkor is haszndlhatja, amikor a stit6kosarat a siités félidejénél kiveszi, hogy a tartalmét 6sszerdzza, vagy tovabbi alapanyagokat tegyen bele.

o wWN =

A digitalis kezel6feliilet hasznalata (15. abra)

@ A be-ki-/start-stop-gomb - amint a készllék aram ala kertl, kigyullad a be-ki-/start-stop-gomb. Nyomja meg most egyszer a be-ki-/start-stop-gombot és
vilagitani fog az egész kijelz6. Ha a gombot tjra megnyomja, akkor elkezdédik a stitési folyamat egy 185 °C fokos standard hémérséklettel és 15 perces sitési
idével. Ha a sttési id6 alatt a be-ki-/start-stop-gombot megnyomja, akkor a készlék kikapcsol. A kijelz6n megjelenik az ,OFF” jelzés és a ventilator még tovabbi 20
mdsodpercig m(ikodik, hogy leh(tse a késziiléket.

@ Belsd vilagitas - Ha megnyomja ezt a gombot, akkor jél meg tudja nézni a siités éllapotat. Nyomja meg ismét a gombot a vildgitds kikapcsoldsahoz. ERTESITES:
Ha a sités ideje alatt kinyitja a késziiléket, akkor megszakitja ezzel az étel elkészitésének folyamatét. A belsd vildgitds bekapcsol, ha az ajtét kinyitjdk. Jarjon el
6vatosan az ajté kinyitdsanal, mert az nehéz és masszivan be lett épitve. Ha az ajtét Ujra becsukja, akkor a belsé vildgitas kialszik és a siitési folyamat folytatodik.

@ Forgatasi gomb - Ezt a gombot akkor nyomja meg, ha valamit forgé izemmddban akar sttni. Ezt a funkciét minden el6zetes bedllitdsnal ki lehet vélasztani. A
jelzés villog a miikddés kdzben.

@ Hémérséklet-szabalyzé gombok - Ezekkel a gombokkal tudja szabélyozni a h6mérsékletet 5 fokonként, emelheti és csokkentheti azt a 65 °C - 200 °C kozotti
tartomanyban. Az aszalés funkciénél ez a tartomany 30 °C - 80 °C.

@ Id6-beallitasi gombok - Ezekkel tudja beéllitani percnyi pontossdggal a sttési id6t. Mindegyik programndl a lehetséges siitési id6 1-60 perc kozé allithaté be. Az
aszalds funkcional csak 30 perces intervallumok lehetségesek 2-24 éra kdzotti izemidd keretei kozott.

@ Digitalis LED kijelz6 - A digitalis, szdmos kijelzés valtakozik a sttés alatt a h6mérséklet és a hatralév id6 kimutatdsa kozott.

@ - @ Elére beallitott program - Ha On ezen programok koziil vélaszt, akkor elére meghatarozott id6 és hémérséklet lesz bedllitva a meghatarozandé ételhez. A
programot meg tudja valtoztatni az id6- és hémérséklet szabdlyz6 gombokkal. Az 1. tablazat egy attekintést ad az elére beallithaté programokrdl.
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@ Uzemjelzé lampak - Ezek a lampék a siités ideje alatt vilagitanak és a késziilék kikapcsoldsa utdn még 20 mésodpercig tovabb izemben vannak.

1. TABLAZAT: ELORE BEALLITOTT PROGRAMOK

El6re bedllitott program H6émérséklet

7. Hasabburgonya 200° C 15 perc

8. Steakek/siilt hiisok 185° C 25 perc

9. Hal 200° C 15 perc

10. Garnélarak 160° C 12 perc

11. Csirke 185° C 40 perc

12. Stités 175° C 30 perc

13. Forgo Nyarsas Grillez6 200° C 30 perc*

14. Aszalds 30°C 4 6ra (*2-24 6ra)

*A silt csirke stitési ideje a stlya szerint valtozik. Haszndljon egy hiish6mérét a csirke belseje hémérsékletének megmérésére és ennek megfelel6en vegye figyelembe a téblazat
adatait.

A Power AirFryer Multi-Function késziilék hasznalata programok nélkiil

Ha madr jél ismeri a késziiléket, akkor természetesen kisérletezhet kiilonbdzé hémérsékletekkel és siitési id6kkel.

ERTESITES

Soha ne helyezzen be ebbe a késziilékbe egy olajjal vagy barmilyen folyadékkal megtoéltott edényt. Fenndll az égési és egyéb sériilések veszélye.

2. TABLAZAT: A hiis-belsé hémérsékletének attekint tablazata
Ez a téblazat azt a célt szolgélja, hogy ellendrizziik az elkésziilt hus belsejének h6mérsékletét.

Elelmiszerek Méd Hoémérséklet
Dardlt has 70°C
Marha és borju Steak, st husok (kozepesen atstitve) 70°C
Steak, stilt htisok (jol &tsttve) 63°C
Mell 75°C
Csirke és pulyka Dardlt vagy toltétt hus 75° C
Hus egészben, alsé comb, comb, szarny 75°C
Tenger gytiimolcsei Minden fajta 63°C
Dardlt has 70°C
Bérany Steak, slilt hisok (kdzepesen étsiitve) 70°C
Steak, st husok (jol &tstitve) 63°C
Stlt szeletek, dardlt his, borda, siilt egészben 70°C
Sertés
Fétt sonka 60° C

ALTALANOS HASZNALATI UTASITAS

Egy sokoldalu késziilék

A Power AirFryer Multi-Function késztilékkel a legkiilonb6z6bb ételeket el tudja késziteni. A jelen haszndlati utasitdshoz mellékelt tdblazatok, grafikdk és receptek
segitenek Onnek az optimélis eredmények elérésében. Hasznalja a leirdst a megfeleld id6, hémérséklet és étel mennyiség beallitdsahoz.

ERTESITES

= Soha ne tegyen semmit a késziilékre.

= Soha ne torlaszolja el a leveg6 beszivo és kiengedd nyildsokat!

= Soha ne t6ltson olajat vagy mas folyadékot az edényekbe.

= Soha ne tegye le a forrd forgékosarat a siit6 ajtajara A forrd kosar karosithatja az ajtét vagy ahhoz vezethet, hogy felborul a késziilék. Ez sériilésveszélyt okozhat.

= Mindig hasznéljon h64llé konyhai keszty(it a forré rdcsnak a stit6b6l térténd kivételéhez.

ALTALANOS ELOIRASOK

Fézés a Power AirFryer Multi-Function késziilékkel

1. Tegye ra a hozzavaldkat egy rdcsra, a grillez6 tartozékra vagy a forgékosarba.

2. Tegye be a récsot, a grillez6 tartozékot vagy a forgokosarat a késziilékbe és csukja be az ajtét. Dugja be a kabelt a konnektorba.

3. Gondoskodjon réla, hogy a racs, a grillez6 tartozék vagy a forgékosar jél rogzitve legyen a késziilékben, és nyomja meg egyszer a be-ki-/start-stop-gombot (1. gomb,
15. 4bra).

4. Vélasszon ki egy el6re bedllithaté programot (7-14. gombok, 15. dbra) vagy 4llitsa be kézileg el6szor a hémérsékletet, majd a parolasi id6t (4+5. gombok, 15. dbra).
Tovéabbi informdcidkat a kezel6 felilet részletesebb leirdsandl talal.
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5. Amint ki lett valasztva egy program, a készllék automatikusan elkezdi a paroldst. Ha a h6mérséklet és a parolasi id6 el6re be lett allitva, akkor még egyszer meg kell
nyomni a be-ki-/start-stop-gombot a paroldsi folyamat elinditdsahoz.

ERTESITES: A siit6 ajtajat barmikor kinyithatja, hogy ellendrizze a siités folyamatat.

ERTESITES: A megfelels bedllitas kivalasztasahoz nézze meg az el6zéekben bemutatott téblazatokat és a recepteket.

Tippek

= A kis darabokra felapritott élelmiszernek altaldban kevesebb siitési id6re van sziiksége, mint a nagyobb daraboknak.

= A nagy mennyiség( élelmiszer csak egy kicsivel igényel tobb id6t, mint a kis mennyiségek.

= A kis darabok megforditasdval vagy megkeverésével biztositani lehet a hozzavalék egyenletes megsiilését.

= Ontson egy kis mennyiségi olajat a nyers burgonyara, hogy az ropogés legyen. Kozvetlendil a siités el6tt adjon hozzé egy kis mennyiségti olajat a burgonyahoz, ill. forditsa
meg a burgonyét egy kis olajon.

= Olyan sltnivalékat, amiket egyébként a tlizhely stt6jében szoktak megstitni, el lehet késziteni a Power AirFryer Multi-Function késztilékben is.

= Hasznéljon kész tésztét toltott el6ételek elkészitéséhez. A kész tésztanak valamivel kevesebb id6re van sziiksége, mint a hazilag késziilt tésztanak.

= Hasznéljon egy slt6format vagy t(izall6 talat, ha sliteményeket vagy quichet akar késziteni a Power AirFryer Multi-Function késziilékben. Akkor is, ha kdnnyen szétes6
vagy toltott ételeket akar késziteni.

= A Power AirFryer Multi-Function késziiléket ételek felmelegitésére is hasznélhatja. Allitsa be egyszertien a hémérsékletet 150 °C fokra és 10 percre.

Fontos
A slilt vagy forré ételeknek a készlilékbdl torténd kivételéhez mindig hasznéljon hé4llé konyhai keszty(it. A fogét a grill nydrssal egydtt is hasznélhatja.

ERTESITES

= Asiités alatt a forgékosar és a t6bbi tartozék mind nagyon felforrésodik. Ha kivesz ételt a siit6bél, hogy ellendrizze a paroldsi folyamatot, vegyen el6 egy héallé
csOpogtetd aldtétet és arra helyezze a forré edényt. Soha ne helyezze a forré forgékosarat konyhai pultra vagy egy asztalra.

= Sértlések elkerlése érdekében viseljen h6dllé konyhai keszty(it és jarjon el évatosan, amikor forré tartozékokkal banik.

3. TABLAZAT: SUTESI IDOK-ATTEKINTO TABLAZAT (*ha a késziilék még nincs felmelegedve, adjon hozza 3 percet a siitési id6hoz.)

Min - Max Péarolasi id6* H6émérséklet: Javaslat

Vékonyra szeletelt mélyh(itott stltburgonya kb. 150 - 350g 15 - 16 perc 200°C
Vastagra szeletelt mélyh(itdtt siiltburgonya kb. 150 - 350g 15 - 20 perc 200°C
Otthoni készités(i stiltburgonya kb. 150 - 400g 10 - 16 perc 200° C Adjon hozza 1/2 evékandl olajat
Otthoni készitésti burgonya hasédbok kb. 150 - 400g 18 - 22 perc 180° C Adjon hozza 1/2 evékandl olajat
Otthoni készités(i burgonya kockék kb. 150 - 350g 12 - 18 perc 180° C Adjon hozz4 1/2 ev6kanal olajat
Burgonya-lepény kb. 120g 15 - 18 perc 180° C
Burgonya gratin kb. 2509 15 - 18 perc 200°C
Steak kb. 120 - 500g 8- 12 perc 180° C
Sertés siilt kb. 120 - 500g 10 - 14 perc 180° C
Hamburger kb. 120 - 500g 7 - 14 perc 180° C
Kolbdszkak tésztabundédban kb. 120 - 500g 13 - 15 perc 200°C
Csirkecomb kb. 120 - 500g 18 - 22 perc 180° C
Csirkemell kb. 120 - 500g 10 - 15 perc 180° C
Tavaszi tekercs kb. 120 - 350g 15 - 20 perc 200° C Hasznéljon kész ételeket
Mélyh(itott csirke-falatok kb. 120 - 500g 10 - 15 perc 200°C Hasznéljon kész ételeket
Mélyhitott hal-rudak kb. 120 - 500g 6- 10 perc 200° C Hasznéljon kész ételeket
Mozzarella-rudak kb. 120 - 500g 8-10 perc 180° C Hasznéljon kész ételeket
Toltott zoldség kb. 120 - 500g 10 perc 160° C
Torta kb. 150g 20 - 25 perc 160° C Hasznéljon egy stit&format
Quiche kb. 200g 20 - 22 perc 180° C Hasznéljon egy sttéforméat/ egy t(izallé edényt
Muffins kb. 150g 15 - 18 perc 200° C Hasznéljon egy sitéformat
Edes falatok kb. 200g 20 perc 160° C Haszndljon egy sitéforméat/ egy t(izall6 edényt
Mélyh(itott hagymakarikak kb. 500g 15 perc 200° C

Bedllitasok

A 3. Tablazat segit Onnek kivélasztani a megfelelé6 h6mérsékletet és id6t az optimélis eredmény eléréséhez. Ha mar jél ismeri a Power AirFryer Multi-Function késziiléket,
akkor természetesen kisérletezhet kiilonb6z6 hémérsékletekkel és sitési idkkel. Tovdbba a 3. tdblazat segit kivalasztani a hozzévaldkhoz sziikséges alapbedllitdsokat.

ERTESITES: Tartsa mindig szem elétt, hogy a megadott adatok tajékoztatd jellegliek. Azért, mert a hozzavaldk, a szarmazasi helyiik, a nagysaguk, az alakjuk vagy a
markaik szerint, killonbdz6ek lehetnek, mi nem tudjuk garantdini az idedlis bedllitasok tokéletességét minden esetben.

Tipp
Allitsa be az id6mérét a receptben leirt siitési id6 felére és akkor az 6ra figyelmeztetni fogja, mikor kell megforditani az ételt. Amikor az 6ra csenget, akkor lejart az elére
bedllitott idé.
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TISZTITAS ES TAROLAS

Tisztitas

Tisztitsa meg a Power AirFryer Multi-Function késziiléket minden haszndlat utdn. A forgékosdr és a tdbbi tartozék tartés rozsdamentes acélbdl késziilt és be lehet tenni

a mosogatégépbe. Soha ne hasznéljon karcold tisztitészereket vagy eszkozoket. A leégett ételmaradékot be kell aztatni, hogy az edényt konnyebben ki lehessen tisztitani

mosoészeres meleg vizzel.

1. Huzza ki a dugét a konnektorbdl és hagyja, hogy a késziilék teljesen leh(iljon, miel6tt megkezdené a tisztitast.

2. Torolje le a készlilék kiilsejét egy kimél6 mosogatdészerbe aztatott langyos nedves ruhéval.

3. AsUt6 ajtajénak tisztitdsdhoz vegye azt le a késztilékrdl, Ggy, hogy 45° fokos szogben dvatosan felfelé hiizza. Kozben tegye a masik kezét a kih(ilt készllék tetejére, hogy
az ne déljon el. Tisztitsa meg mindkét oldalt meleg mosdszeres oldattal vagy egy nedves ruhdval.

4. Tisztitsa meg a késziilék belsejét forré mosdszeres vizzel és egy puha szivaccsal.

5. Ha sziikséges tavolitsa el az ételmaradékokat a fels6 karimardl egy tisztit6 kefével.

Tarolas

1. Huzza ki a dugét a konnektorbdl és hagyja, hogy a késziilék teljesen lehdljon.
2. Gondoskodjon arrdl, hogy a tartozékok tisztak és szarazak legyenek.

3. Tarolja a késziiléket egy tiszta és szdraz helyen.

HIBAJAVITAS
Probléma Lehetséges ok Megoldas
. ) . A késziilék nincs bedugva. A készlléket nem kapcsolta Dugja be a haldzati kdbelt egy fali konnektorba. Ha a forgékosar mar
A Power AirFryer Multi- Function L i i1 e a PR L
PR be, azzal, hogy kivalasztotta volna a sitési id6t és a be van helyezve, dllitsa be a sttési id6t és a hémérsékletet. Ellendrizze,
nem mUkodik. PR P .
hémérsékletet. hogy a s(it6 ajtaja be van-e zérva.
Az étel nem pérolédott me A forgdkosar tul van terhelve. Haszndljon kisebb mennyiségeket az egyenletes slitéshez. Emelje meg a
P g A hémérséklet tul alacsonyra lett bedllitva. hémérsékletet és pérolja az ételt tovabb.
Az étel nem egyenletesen siilt Néhény ételt meg kell forditani a parolas folyaman. Olvassa el az 4ltaldnos funkcidkat ebben a hasznalati utasitasban.

meg.

Fehér fiist szall fel a késziilékbal. Olajat hasznalt. A hozzévalékon olajmaradvényok vannak  Tordlje le a felesleges olajat. Tisztitsa meg a forgékosarat minden hasznalat

el6z6 sutésekbdl. utén.
A hasabburgonya nem sil meg Nem megfelel6 burgonyafajtat hasznal. A burgonya nem Hasznadljon friss, kemény burgonyat. Hasznéljon vdgott hasdbburgonyat és
egyenletesen. lett megfelel6en lemosva az el6készités folyaman. torélgesse le egy kicsit, hogy eltdvolitsa a felesleges keményitét.

. . . . ) Szaritsa le a hasdbburgonyat és spriccelje be egy kis olajjal. Vagja fel
A hasabburgonya nem ropogos. A nyers hasédbburgonya tul sok vizet tartalmaz. aprébb darabokra. Adjon hozzd még egy kis olajat.
Csusztassa bele az ajtét kb. 8 cm-re kinyitva a horogba, ugy, hogy a

Az ajto levalt a készulékrdl. Az ajté kicsuiszott a rogzitésbol. zsanér belekattanjon a figaba, Ezt kévetden csukja be az ajtdt

FAQ (GYAKRAN ISMETELT KERDESEK)

1. A Power AirFryer Multi-Function késziilékemmel csak siilt ételeket készithetek vagy masra is alkalmas?
Sokféle étel tud elkésziteni, pl. steaket, silt hust, hamburgert, tésztdkat. Az aldbbi linken taldl egy sor receptet:
https://www.mediashop.tv/DE/power-airfryer-multifunction/

2. A Power AirFryer Multi-Function késziilékben levest és sz6szokat is készithetek?
A Power AirFryer Multi-Function NEM alkalmas folyadékok f6zésére vagy megmelegitésére.

3. Mit tehetek, ha a késziilék kikapcsol a siitési folyamat k6zben?
A Power AirFryer Multi-Function automatikusan kikapcsol biztonségi okokbdl, ha fennall a sériilés vagy tdlmelegedés veszélye. Hiizza ki a dugdt a konnektorbdl és
hagyja, hogy a késziilék teljesen lehdiljon. Dugja be ujra a konnektorba és inditsa el a késziiléket a be-ki-/start-stop-gombbal.

4. Szitksége van a késziiléknek felmelegedési id6re?
Amikor a késziiléket elkezdi hasznélni, kell egy kis id8, amig felmelegszik. Amikor a készliléket hideg &llapotban inditja, kalkuldljon be még 3 perc felmelegedési id6t.

5. Barmikor ki lehet kapcsolni a késziiléket?
Igen, nyomja meg a be-ki-/start-stop-gombot, vagy nyissa ki az ajtét.

6. Megnézhetem az ételeket a siitési folyamat alatt?
A forgdkosarat barmikor kiveheti (a fogé segitségével) a siitési folyamat alatt is. Ekdzben megfordithatja a siitnivalékat a racsokon, hogy egyenletesen siljenek meg. Az
id6 és hémérséklet visszadll arra az értékre, amikor megszakitotta a siitést.

7. A Power AirFryer Multi-Function késziiléket bele lehet helyezni mosogat6gépbe?

Csak a tartozékokat szabad behelyezni a mosogatégépbe. Magét a késziiléket a flit6szallal és az elektronikdval soha nem szabad semmilyen folyadéknak kitenni.
Maximum egy forré nedves ruhdval, vagy egy nem karcol6 szivaccsal és egy kis mosogatdszerrel szabad tisztitani.

8. Mit tehetek, ha a késziilék még mindig nem miikédik azt kdvet6en, hogy elvégeztem minden hibajavitasi javaslatot?

Soha ne prébdlja sajat maga megjavitani a készlléket. Vegye fel a kapcsolatot az tigyfélszolgalatunkkal (kapcsolati adatokat az utolsé oldalon taldl). Ellenkez6 esetben
elveszitheti a garancia jogosultsagat.

9. Az ajtét le lehet szerelni?
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Igen, az ajtét le lehet szerelni. Nyissa ki az ajtot kb. 8 cm-re 45° fokos szogben és évatosan emelje meg az ajté szarnyat. A csatlakozasi pontok kiakadnak. igy a
késziiléket és az ablakot kénnyebben tudja tisztitani. Az ajt6 visszahelyezéséhez, tegye be ugyanolyan szégben ujra, mint ahogyan kivette, Ggy, hogy az bekattanjon. Ezt
kovetéen csukja be az ajtot.

MUSZAKI ADATOK

Modellszam: CMo001

Aramellatas: AC 220-240V 50/60Hz
Teljesitmény: 1800W

Funkciok: Forgéas

Hémérséklet: 30°C -200°C
Kijelzés: LED érint6 képernyd

Garancia: A termékre feltétel nélkiili, 2 éves garancia érvényes el6dllitasi- és anyaghibédk esetében. Ez a garancia nincs kihatdssal torvényes jogaira.

E A terméket élettartama végén ne drtalmatlanitsa a normdl héztartasi hulladékkal egydtt. Vigye el az elektromos és elektronikus késziilékek Ujrahasznositdsét célzd gy(jt6helyre. Utbbit
ez a szimbdlum jelzi a terméken, a hasznalati utasitdson és a csomagoldson. Tajékozddjon a keresked6je vagy a helyi hat6sag éltal izemeltetett gy(jtéhelyekrdl. A régi késziilékek
Ujrahaszndlata és Ujrahasznositasa fontos hozzajarulast jelent kornyezetiink védelméhez.

T C€
Q Elelmiszer-biztosdg Ez a termék megfelel az eurépai irdnyelveknek.
Szérmazasi hely: Kina

¢z |

DULEZITA BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

Pri pouzivani elektrickych spotiebi¢i dodrzujte zdkladni bezpeénostni predpisy. Mimo jiné:

1. PRED POUZITiIM TOHOTO SPOTREBICE SI PRECTETE VSECHNY POKYNY A ULOZTE SI TENTO NAVOD K
POZDEJSIMU NAHLEDNUTI.

2. POKUD MA BYT SPOTREBIC PREDAN TRETI 0SOBE, JE NUTNO SE SPOTREBICEM PREDAT | NAVOD K
POUZITI.

3. Neponofujte téleso spotfebice, obsahujici elektrické komponenty a topny prvek, nikdy do vody, neoplachujte spotiebic
pod tekouci vodou.

4. Pro zamezeni vzniku rizika zasahu elektrickym proudem nesmi téleso spotiebice s elektrickymi sou¢astmi nikdy pfijit do
styku s kapalinami.

5. Zaijistéte, aby byl spotiebi¢ dobfe pfipojen do zdsuvky.

6. Neplnite pfisluSenstvi nebo spotiebi¢ az po vrch, aby nedoslo k pfilepeni pokrmt na horni dil spotiebic e.

7. Nikdy nezakryvejte otvory, jimiZ je nasdvan nebo z nichz vychazi vzduch, kdyz je spotiebi¢ v provozu! Jinak nebude tepelna
pfiprava pokrmd stejnomérna a mdze dojit k poskozeni nebo prehréti spotiebice.

8. Do otocného koSe nikdy nelijte olej. Mohli byste se popalit a poranit!

9. Pri pripravé pokrmu se vnitiek spotiebiCe zahfeje na velmi vysokou teplotu. Nikdy se nedotykejte vnitiku spotfebice,
dokud UpIné nevychladne, aby nedoslo ke zranéni.

10.Tyto spotiebice mohou obsluhovat déti od 8 let a osoby s omezenymi psychickymi, smyslovymi nebo mentélnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti ¢i védomosti pouze tehdy, kdyz jsou pod dozorem nebo byly pouceny o
bezpe&ném pouzivani spotfebite a chdpou nebezpedi z toho vyplyvajici. Déti si nesmi se spotiebidem hrat. Cisténi a
uZivatelskou udrzbu nesmi provadét déti, pokud nejsou starsi nez 8 let a pod dozorem. Déti mladsi nez 8 let je nutno
udrzovat mimo dosah spotfebice a pfipojovaciho vedeni.

11.Kdyz pfipravujete pokrmy, zajistéte, aby se spotfebi¢ nedotykal stény nebo jinych predmétd. Udrzujte vzdélenost
minimalné 40 cm od zadni stény, bocnich stén a nad spotfebicem.

12.Spotfebi¢ nepouZivejte, pokud je poSkozena zéstréka, sitova Siidira nebo je samotny spotiebi¢ vadny nebo poskozeny.

13.Nestavte spotiebi¢ na varnou desku.

14.Pokud je sitova $nlira poSkozena, je nutno ji nechat vymeénit vyrobcem nebo specialisty, aby se zabranilo vzniku rizika.

15.Spotiebic i sitova Sidra musi byt v pribéhu pouzivani a chladnuti mimo dosah déti.

16.Kabel se nesmi dotykat horkych povrch. Sitovou $idru nikdy nepfipojujte do zésuvky mokryma rukama ani se
nedotykejte mokryma rukama ovlddaciho panelu.

17.Nepouzivejte nikdy tento spotiebi¢ v kombinaci s ¢asovym spinacem nebo se systémem délkového ovladéni.

18.Nikdy nepouzivejte spotiebic s prodluzovacim kabelem.

19.Nikdy nepouzivejte spotiebic¢ v blizkosti hoflavych materidlt, jako jsou ubrusy a zéclony.

20.Nikdy nepouzivejte Power AirFryer Multi-Function k jinym Géel(im, neZ je uvedeno v tomto ndvodu k poutziti.

21.Nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru.

22./Ze spotiebice vychazi béhem pouzivani vzduch z ventilu k vypousténi vzduchu. Vzdy udrzujte odpovidajici bezpe¢nostni
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vzdélenost od obli¢eje a rukou. Je tfeba dbat zvIdstni opatrnosti pfi vyjiméni otoéného ko$e, protoze se mlize uvolfiovat
horkd pdra.

23.Vnéjsi strana spotiebic¢e se mlze pfi pouzivani zahit na vysokou teplotu. Otoény ko$ se zahfeje na vysokou teplotu. Pfi
manipulaci s horkymi pfisadami pouzijte dodanou pomocnou rukojet nebo chiapku.

24.Pokud by ze spotfebice vychazel ¢erny dym, vytahnéte sitovou zéstréku neprodlené ze zasuvky a vyckejte, dokud
nepiestane vychdzet dym, nez z trouby pokrmy odstranite.

25.Jakmile Cas uplyne, prestane se spotfebi¢ vyhfivat. Ventilator vSak bézi jesté 20 sekund, aby spotiebi¢ ochladil.

26.PouZivejte spotiebi¢ vzdy na vodorovné ploSe, kterd je stabilni a nesnadno hoflava.

27.Spotiebi¢ je uréen vyhradné k soukromému pouziti. Neni ur¢en ke komerénimu pouZiti.

28.Pokud se Power AirFryer Multi-Function nepouzivé podle predpist nebo v profesionalni ¢i poloprofesionélni oblasti, resp.
nepouziva se podle ndvodu k pouziti, zanika zaruka a povinnost nahrady Skody.

29.Po pouziti vzdy vytahnéte sifovou $idiru spotiebice ze zasuvky.

30.Po poufZiti nechejte spotiebi¢ asi 30 minut vychladnout, neZ jej budete Cistit nebo jej ulozite.

31.Pripravené pokrmy by mély byt zlatohnédé a ne tmavé nebo spélené. Odstrarite pfipalené zbytky.

OCHRANA PROTI PREHRATI
Pokud by selhal systém Fizeni teploty, je aktivovdna ochrana proti prehiéti a spotrebi¢ prestane fungovat. V takovém pripadé odpojte spotiebi¢ od elektrické sité. Nechejte
spotiebi¢ zcela vychladnout, nez jej opét uvedete do provozu nebo jej uloZite.

AUTOMATIKA VYPINANI
Spotiebi¢ je vybaven automatikou vypinani, kterd spotrebi¢ automaticky vypne, kdyz ukazatel LED dosahne 0. Spotiebi¢ muzete vypnout ru¢né tlacitkem Zap -Vyp.
Ventilator bézi po vypnuti jesté 20 sekund, aby spotrebi¢ ochladil.

PRED PRVNiM UVEDENIM DO PROVOZU:

1. Prectéte si vSechny podklady, varovani na nalepkach a etiketdch.

2. Odstrante veskery obalovy materidl, nalepky a etikety (kromé typového stitku na spodni strané spotiebice).

3. Umyjte v8echny dily a jednotlivé dily prislusenstvi, pouzivané v celém procesu pfipravy pokrmu, teplou mydlovou vodou.

UPOZORNENI: V my¢ce nadobi Ize myt pouze vyjimatelné dily.

4. Otrete vnitini a vnéjsi stranu spotiebice ¢istou vihkou utérkou.

UPOZORNENI: Spotiebi¢ nikdy nemyjte a neponotuite jej do vody.

UPOZORNENI: Pii pouzivani spotiebice nikdy nepliite nadoby stolnim olejem nebo jinou kapalinou. Spotiebi¢ pouziva k piipravé pokrmt vyhradné horky vzduch.

PRIPRAVY PRED POUZITIM
1. Postavte spotiebi¢ na stabilni rovhou vodorovnou plochu, odolnou viiéi vysokym teplotam.
2. Vyberte odpovidajici ptislusenstvi pro sviij recept.

POPIS PRISLUSENSTVi (OBRAZEK 1)

Pi'ed prvnim a po kazdém dal$im pouziti umyjte otoény ko$ a vSechny dalsi pouzité dily pfislusenstvi teplou vodou a $etrné piisobicim pfipravkem k myti
nadobi. Pak otirejte vnéjsi a vnitini stranu spotiebice mékkym hadiikem navihéenym teplou vodou s jemné piisobicim ¢isticim prostfedkem. Nakonec
Power AirFryer Multi-Function jesté na nékolik minut zahiejte, aby byly odstranény veskeré zbytky.

Pii prvnim pouziti mize z varné desky vychazet dym. Upozoriiujeme vas, Ze je to zcela normalni a nejedna se o zadny defekt. Dym se rozplyne béhem
nékolika minut.

E. Mrizka
Lze ji pouzivat nejen k suseni, ale i k pfipravé kiupavych pochoutek nebo k ohievu pokrmd, napf. pizzy.
F. Otocny kos$
Ideélni pro hranolky, prazené ofisky a dalsi pochoutky! K umisténi kose do spotiebice a k vyjmuti ze spotiebic¢e pouzijte pomocnou rukojet.
G. Odkapavaci miska
Odkapdvaci miska vam umoznuje Cistou praci a snadné ¢isténi.
H. Spiz
Hodi se zejména pro recepty na kebab, maso, ryby nebo zeleninu.
. Drzak $pizd
Kdyz chcete soucasné pfipravovat vice grilovanych $pizt. Oba dily drzéku se hodi pro velky grilovaci $piz a Ize je upevnit stavécimi $rouby.
J.  Grilovaci $piz, vidlice a stavéci Srouby
Pouzivejte grilovaci $piz pro celé kufe nebo peceni. Propichnéte maso $pizem uprostied po délce. Nasurite vidlice na oba konce kusu masa a pfipevnéte je
dodanymi $rouby na oznac¢end mista na $pizu. Stavéci Srouby muzete také umistit doprostied, ale nikdy nad k tomu uréené znaceni.
Upozornéni: Pecené nebo kuie nesmi byt moc velké, aby se mohlo v peci volné otac¢et. Neméla by byt prekro¢ena maximalni hmotnost 1,5 az 2 kg.
K. Pomocna rukojet a otoény kos
Pouzivejte ji k vyjmuti hotové pecené nebo kurete pripraveného na grilu nebo na $pizu ze spotiebic¢e. Umistéte rukojet pod osu grilu a nadzdvihnéte nejprve pravou
stranu a opatrné vytdhnéte pokrm ze spotiebice.
L. Podstavec na grilovaci Spiz (obsazen pouze v sadé Deluxe)
Odlozte sem velky grilovaci $piz, kdyz vyjmete horké pokrmy ze spotiebice. Zasunte grilovaci $piz do podstavce a pevné dotdhnéte stavéci Sroub na podstavci.
Varovné upozornéni
Vidlice, $pizy a kovové dily, obsazené v tomto baleni, jsou ostré a Spicaté a pfi pouzivani jsou extrémné horké. Peclivé dbejte na to, abyste se nezranili. Pro ochranu
pouzivejte chnapku.
N. Fritovaci ko$ (obsazen pouze v sadé Deluxe)
Pouzijte fritovaci ko$ k pfipravé perfektnich kiupavych hranolk(, cibulovych krouzk( a pe¢enych brambor. Pfitom mdzete pripravit tak velké porce, ze jimi nakrmite
celou rodinu.
Upozornéni: Pii pouziti fritovaciho kose doporuc¢ujeme v poloviné piipravy pokrmu pokrm protrepat pro dosazeni stejnomérné tepelné pripravy.
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POUZITi PRISLUSENSTVIi

Nasazeni mfizky (obr. 2 a 3)

1. Dejte odkapavaci misku na dno spotrebice.

2. Nasunte mfizku do boé¢nich vodicich list k okraji nejvice vzadu (obr. 2).

3. Pro dosazeni kiupavych a rychlych vysledk( umistéte miizku ve spotiebici vice nahoru (obr. 3).
4

Po uplynuti poloviny ¢asu pripravy mfizku oto¢te podle principu rotace pro dosazeni stejnomérného vysledku

Montaz $pizt (obr. 8-9)

1. Umistéte oba drzaky $piz( na obé strany oto¢ného $pizu. Zajistéte, aby stavéci Srouby smérovaly ven a dbejte na znacky po strandch pro pravou (R) a levou (L)
stranu (obr. 8).

Dotéhnéte Srouby opatrné ale ne pfili, abyste mohli po nasazeni nastaveni Spizu upravit.

Napichnéte opatrné na $pizti pfipravované potraviny.

Zasunte v8echny $pizy s napichnutymi potravinami do otvor(i k tomu uréenych v levém drzéku $pizti (obr. 9).
Pritisknéte konec s klipem kazdého $pizu k sobé a pfitom zavedte do protilehlého otvoru drzéaku $pizd.

Klip pustte, aby $piz zapadl, jak je zndzornéno na obréazku (obr. 9).

Opakujte kroky 4 az 6, dokud nebudou vSechny $pizy stejnomérné opecené.

Stavéci Srouby silné dotdhnéte.

Pfi nasazovani drzdku budte opatrni, abyste se nepichni o $piz.

© XN LN

Umisténi grilovaciho S$pizu nebo otoéného kose do spotiebice
1. Nasurite levou stranu $pizu nebo oto¢ného kose do prohlubné k tomu uréené. Zajistéte, aby Spiz nebo oto¢ny ko$ dobie zaklapl, aby se mohl otdcet (obr. 10).
2. Nyni umistéte pravou stranu do prohlubné (obr. 11).

Vyjmuti otoéného Spizu nebo otoéného kose ze spotiebice

1. Oteviete spotiebic¢, aby se postup pfipravy prerusil, nebo spotiebi¢ vypnéte tlacitkem Zap-Vyp.

2. Nyni nasadte pomocnou rukojet pod $piz.

3. Nadzdvihnéte pomocnou rukojet pod mirnym thlem, aby se oteviela spona, pak ji posurite doprava tak, aby leva strana grilovaciho $pizu vyklouzla z prohlubné.
4. Opatrné vyjméte grilovany pokrm z trouby.

DULEZITE UPOZORNENI: Dbejte na obrédzek 5, kde je zndzornéna leva a prava strana grilovaciho $pizu, nez $piz umistite do spotrebice. Na pravé strané jsou dvé
drazky a na levé strané jedna drazka (obr. 5).

TAKTO VYJMETE ZE SPOTREBICE GRILOVACI KOS, KDYZ JE HORKY:

K vyjimani fritovaciho ko$e z horkého spotiebi¢e Power AirFryer Multi-Function pouzivejte piidrznou rukojet pro fritovaci ko$ nebo chnapku (obrazek 12).
Nasadte pfidrznou rukojet pevné na okraj fritovaciho kose a opatrné jej vyjméte z horkého spotiebi¢e Power AirFryer Multi-Function (obrézek 13).

Horky fritovaci ko$ odkladejte vzdy na povrch odolny vici vysokym teplotdm, nez odstranite rukojet (obrézek 14).

Pridrznou rukojet nemusite pouzivat pfi nasazovani studeného fritovaciho kose.

Pridrznou rukojet z fritovaciho kose muzete pouzit i k vyjmuti fritovaciho ko$e po uplynuti poloviny doby piipravy k protfepéni piisad nebo okofenénti.

o wWN =

Pouziti digitalniho ovladaciho pole (obr. 15)

@ Tlacitko Zap-Vyp/Start-Stop - Po pripojeni spotiebice k elektrické siti se rozsviti tlacitko Zap-Vyp/Start-Stop. Stisknéte jednou tlacitko Zap-Vyp/Start-Stop a
rozsviti se cely displej. Kdyz tla¢itko nyni stisknéte znovu, za¢ne postup piipravy pii standardni teploté 185 °C s 15minutovou dobou pfipravy. Pokud v pribéhu
pripravy stisknete tlacitko Zap-Vyp/Start-Stop, spotiebi¢ se vypne. Na displeji se zobrazi ,,OFF* a ventilator vSak bézi jesté 20 sekund, aby spotiebi¢ ochladil.

@ Vnitini osvétleni - Kdyz stisknete tla¢itko, miizete postup piipravy dobfe vidét. Dalsim stisknutim tlagitka se svétlo opét vypne. UPOZORNENI: Pokud v priibéhu
tepelné pfipravy otevrete dviitka, postu tepelné pfipravy se prerusi. Vnitfni osvétleni se rozsviti pfi otevieni dvifek. Pri otvirdni dvifek budte opatrni, protoze maji
masivni konstrukci a jsou tézka. Kdyz dvitka opét zavrete, vnitfni osvétleni se opét vypne a postup piipravy pokracuje.

@ Tla¢itko otaceni - Stisknéte toto tlacitko, kdyz chcete néco pfipravovat v rezimu otdcéeni. Tuto funkci Ize zvolit v kazdém prednastaveni. Symbol v priibéhu postupu
blika.

@ Tlacitka regulace teploty - Témito tlacitky Ize teplotu zvySovat nebo snizovat v krocich po 5 stupnich v oblasti od 65 °C do 200 °C. Pri sueni je rozsah od 30 °C do
80 °C.

@ Tlacitka nastaveni ¢asu - Témito tlacitky Ize nastavit ¢as na minutu presné. Pro vSechny programy Ize ¢as nastavit od 1 do 60 minut. Pfi suSeni jsou v§ak mozné
pouze 30minutové intervaly pfi dobé provozu od 2 do 24 hodin.

@ Digitalni LED displej - Na digitaInim ¢iselném displeji se béhem pfipravy pfepinaji hodnoty mezi teplotou a zbyvajici dobou pripravy.

@ - @ Prednastavené programy - Kdyz zvolite jeden z téchto programt, pouziji se k ptipravé urc¢itého pokrmu predem definovand nastaveni ¢asu a teploty. Tyto

programy muzete pozménit tlacitky ovlddani ¢asu a teploty. V tabulce 1 je prehled vSech prednastavenych program.

@ Svételné kontrolky chodu - Tyto kontrolky se rozsviti v priibéhu pfipravy a déle blikaji 20 sekund po vypnuti spotiebice.

TABULKA 1: PREDNASTAVENE PROGRAMY

Prednastaveny program Teplota Cas

7. Hranolky 200° C 15 min.
8. Steaky/kotlety 185° C 25 min.
9. Ryba 200° C 15 min.
10. Krevety 160° C 12 min.
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11. Kure 185° C 40 min.

12. Peceni 175° C 30 min.
13. Otoc¢ny Gril 200° C 30 min.*
14. Suseni 30°C 4 hod. (*2-24 hod.)

*Doba pfipravy pro celé pec¢ené kure zavisi na vaze. Ke kontrole teploty uvniti kurete pouZijte teplomér na maso a pfislusné k tomu poutzijte tabulku.

Pouziti Power AirFryer Multi-Function bez programu
Pokud jste se spotiebicem jiz dobie seznameni, mlizete samoziejmé experimentovat s riznymi dobami piipravy a teplotami.

Pozor
Nikdy nestavte na spotiebi¢ nddoby naplnéné stolnim olejem nebo jinymi tekutinami! Nebezpec¢i pozéru a zranéni!

Tabulka 2: Piehled teplot uvnitf masa
Tato tabulka slouzi ke kontrole teploty uvnitf pripravovaného masa.

Potravina Druh Teplota
Mileté maso 70°C
Hovézi a teleci Steaky, pec¢ené (stredné propecené) 70°C
Steaky, pecené (propecené podle prani) 63°C
Prsi¢ka 75°C
Kure a krita Mleté maso nebo pInénd 75° C
Celé, spodni stehna, stehna, kiidla 75°C
Ryby a morskeé plody VSechny druhy 63°C
Mileté maso 70°C
Jehnédi Steaky, pecené (stfedné propecené) 70°C
Steaky, pecené (propecené podle piani) 63°C
Kotlety mleté maso, zebirka, pecené 70°C
Veprové
Varend Sunka 60° C

VSEOBECNY NAVOD K POUZITi

Mnohostranny spotrebi¢

S Power AirFryer Multi-Function mzete pripravovat riizné pokrmy. Tabulky, obrézky a recepty v tomto névodu vas podporuji v dosazeni optimélnich vysledkd. Pouzijte
tento navod k volbé sprdvného nastaveni ¢asu a teploty a k volbé mnozstvi pokrmu.

Varovna upozornéni

= Na spotiebi¢ nikdy nic nepokladejte.

= Nikdy nezakryvejte vstupni a vystupni vzduchové ventily

= Nikdy neplnte nddoby stolnim olejem nebo jinou kapalinou.

= Nikdy nestavte horky oto¢ny ko$ na dvitka trouby! Horky ko$ mze dvitka poskodit nebo zplsobit prevrdaceni trouby.
= ZpUsobuje to nebezpec¢i poranéni.

= Pri vyndavani horké mfizky z trouby vzdy pouZivejte chnhapky.

VSEOBECNA UPOZORNENI

Vareni s Power AirFryer Multi-Function

1. Dejte své prisady na miizku, grilovaci pfisluenstvi nebo do oto¢ného kose.

2. Dejte mfizku, grilovaci $piz nebo oto¢ny ko$ do spotiebice a zaviete dviirka. Zastréte zéstréku sitové $ilry do zdsuvky.

3. Zkontrolujte, zda je ko$/grilovaci $piz spréavné pfipevnén v spotiebici a stisknéte jednou tlac¢itko Zap-Vyp/Start-Stop (tlacitko 1, obr. 15).

4. Zvolte jeden z prednastavenych program (tlacitka 7-14, obrazek 15) nebo nastavte nejprve ru¢né teplotu a pak dobu pfipravy /tlacitka 4+5, obrazek 15). Blizsi
informace jsou uvedeny v podrobném popisu ovladaciho panelu.

5. Po navoleni programu za¢ne spotiebi¢ automaticky s piipravou. Pokud byla teplota nebo doba piipravy nastavena ru¢né, postup piipravy spustte stisknutim tlacitka
Zap-Vyp/Start-Stop.

UPOZORNENI: Dvitka trouby muizete kdykoli oteviit a zkontrolovat potup grilovani.

UPOZORNENI: Pro spravné nastaveni pouzijte zde uvedené tabulky a recepty.

Tipy

= Pokrmy v malych kouscich potrebuji obvykle ponékud krat$i dobu pripravy.

= Velka mnozstvi pokrm0 vyzaduji pouze o néco malo del$i dobu nez mensi mnozstvi.

= Obraceni nebo michani mensich pokrmu zajistuje, Ze jsou kusy rovnomérné propecené.

= Stiiknéte malé mnozstvi stolniho oleje na ¢erstvé brambory pro dosazeni kiupavého vysledku. Pridejte tésné pred zacatkem peceni k brambordm malé mnozstvi oleje,
nebo brambory obalte v troSe oleje.

= Moucniky, které se obvykle pfipravuji v troubg, Ize pripravit i v Power AirFryer Multi-Function.

= Pro rychlou a jednoduchou pfipravu plnénych mouénik(i pouzijte kupované tésto. Doba peceni kupovaného tésta je krats$i nez u tésta pripraveného doma.

= K peceni kolédce nebo quiche v Power AirFryer Multi-Function pouZzijte formu na pec¢eni nebo ohnivzdornou misku. PouZijte je také, pokud pfipravujete plnéné pokrmy
nebo pokrmy, které se snadno rozldamou.

= Power AirFryer Multi-Function mUizete pouzivat i k ohfivani. Prosté nastavte teplotu na 10 minut na 150 °C.
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Diilezité upozornéni

K vyjimani vafenych nebo horkych pokrmt vzdy pouzivejte pomocnou rukojet nebo chiiapku. Pomocnou rukojet Ize také pouzivat v kombinaci s grilovacim $pizem.

Varovné upozornéni

= V praibéhu ptipravy se oto¢ny ko$ a dalsi pfislusenstvi vyhieje na velmi vysokou teplotu. Pokud chcete dily z trouby vyjmout a zkontrolovat postup pfipravy, pfipravte
si podlozku pod hrnce nebo plochu odolnou vici vysoké teploté, aby bylo mozné odlozit horké prislusenstvi. Nikdy neddvejte horky oto¢ny ko$ na kuchyrisky podnos

nebo na stdl.

= Aby nedoslo ke zranéni, pouzivejte chinapky a budte opatrni pfi manipulaci s horkym pfislusenstvim.

TABULKA 3: PREHLED DOB PRIPRAVY (*Pokud spotfebié jesté neni rozehraty, pridejte k uvedené dobé pripravy 3 minuty.)

Doba pfipravy* Teplota Doporuceni

Tenké hluboce zmrazené hranolky cca150-350 g 15- 16 min. 200°C

Tlusté hluboce zmrazené hranolky cca150 - 350 g 15 - 20 min. 200°C

Domaci hranolky cca 150 - 400 g 10 - 16 min. 200°C Pridejte 1/2 pol. Izice oleje
Domaci bramborové klinky cca150 - 400g 18 - 22 min. 180° C Pridejte 1/2 pol. Izice oleje
Doméci bramborové kostky cca150-350g 12 - 18 min. 180° C Pridejte 1/2 pol. Izice oleje
Bramboraky ccal20 g 15 - 18 min. 180° C

Zapékané brambory cca 250 g 15-18 min. 200° C

Steak cca120 - 500 g 8-12min. 180° C

Vepiové kotlety cca120-500g 10 - 14 min. 180° C

Hamburger ccal20-500g 7 - 14 min. 180° C

Pérecky v zupanu cca120 - 500 g 13- 15 min. 200°C

Kureci stehna cca120 - 500 g 18 - 22 min. 180° C

Kureci prsa ccal120 - 500 g 10 - 15 min. 180° C

Jarni rolky ccal20-350g 15 - 20 min. 200° C Pouzivejte hotové pokrmy
Hluboce zmrazené kureci nuggety ccal20-500g 10- 15 min. 200° C Pouzivejte hotové pokrmy
Hluboce zmrazené rybi prsty ccal20-500g 6- 10 min. 200° C Pouzivejte hotové pokrmy
Mozzarellové ty¢inky ccal120 - 500 g 8- 10 min. 180° C Pouzivejte hotové pokrmy
PInéna zelenina cca 120 - 500 g 10 min. 160° C

Dort ccals0g 20 - 25 min. 160° C Pouzijte formu na peceni
Quiche cca200g 20 - 22 min. 180° C Pouzijte formu na pec¢eni/ohnivzdornou nadobu
Muffiny ccal150 g 15 - 18 min. 200°C Pouzijte formu na peceni
Sladké moucniky cca200g 20 min. 160° C Pouzijte formu na pec¢eni/ohnivzdornou nadobu
Zmrazené cibulové krouzky cca 500 g 15 min. 200°C

Nastaveni

Tabulka 3 vdm pomUze nastavit spravnou teplotu a dobu pfipravy pro dosazeni optimalnich vysledkd. Pokud jste s Power AirFryer Multi-Function jiz dobie seznameni,
mUzete volit rizné doby pfipravy a teploty podle chuti. Dédle vam tabulka 3 pomuze pfi volbé zékladniho nastaveni pro vase piisady.

UPOZORNENI: Mgjte vzdy na paméti, ze uvedené hodnoty jsou pouze orientaéni. Protoze se piisady mohou lidit ptivodem velikosti, tvarem nebo zna¢kou, nemtizeme
pro vase prisady zarucit idedIni nataveni.

Tip
Nastavte ¢asovy spina¢ na polovinu celkové doby pfipravy v receptu a nebudete pak prekvapeni, ze je ¢as pokrm obratit. Po zaznéni ¢asového spinace uplynula doba
pripravy.

CISTENI A SKLADOVANI

Cisteni

Vycistéte Power AirFryer Multi-Function po kazdém pouziti. Oto¢ny kos a dalsi pfislusenstvi je vyrobeno z odolné nerezové uslechtilé oceli a Ize je myt v my¢ce nadobi.

Nikdy nepouzivejte abrazivni ¢istici prostfedky nebo hadfiky. Pfipalené zbytky jidel nechejte odmeéknout, aby je bylo mozné snadno umyt teplou vodou se sapondtem.

1. Odpojte sitovou zastrcku od elektrické sité a nechejte spotiebic¢ zcela vychladnout, nez zahdjite cisténi.

2. Otirejte vnéjsi stranu spotiebice mékkym hadiikem navihéenym teplou vodou s jemné plsobicim ¢isticim prostfedkem.

3. Pokud chcete cistit dvifka trouby, vyjméte je z trouby tak, Ze je budete opatrné tdhnout nahoru pod tGhlem 45°. Polozte pfitom ruku nahoru na vychladly spotiebic, aby se
neprevratil. Ocistéte obé strany teplou mydlovou vodou nebo vihkou utérkou.

4. Vnitini stranu spotiebice Cistéte horkou vodou a jemné pusobicim ¢isticim prostredkem na mékké houbicce.

5.V pripadé potieby odstrante zbytky jidla z horni stény kartackem.

Skladovani

1. Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité a nechejte jej diikladné vychladnout.
2. Presvédcte se, zda jsou vSechny jednotlivé dily Cisté a suché.

3. UloZte spotrebi¢ na ¢istém a suchém misté.
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RESENi PROBLEMU

Problém Mozna pfic¢ina Regenf

Zastrcte zastréku sitové $ilry do nasténné zasuvky. Kdyz je otocny ko$

Power Al_rFryer Multi-Function Kabel spotret?lce nen ???meny do ZV?SUka' Spotrebic jiz nasazen, nastavte teplotu a ¢as. Zkontroluje, zda jsou dvitka trouby
nefunguije. jste nezapnuli a nezvolili jste dobu pfipravy a teplotu. L
zaviena.
. P Otocny kos je prilis piny. Pouzijte mensi mnozstvi pro dosazeni stejnomérného propeceni. Zvyste
Jidlo neni uvarené. B o P P .
Nastavena teplota je prili§ nizka. teplotu a pokracujte v tepelné priprave.
Pokrmy nejsou stejnoméme Nékteré pokrmy je nutno v pribéhu pfipravy obratit. Orientujte se podle v§eobecnych funkcei v této pfirucce.

propecené.

Je pourzit olej. Na prislusenstvi jsou zatvrdlé zbytky z

predchoziho vafent Vytiete prebytecny olej. VyCistéte otocny kos po kazdém pourziti.

Ze spotrebice stoupd bily dym.

Hranolky nejsou stejnomeérné Pouzivate nevhodny druh brambor. Brambory nebyly pfi PouZivejte Cerstvé pevné brambory. PouZijte nakrédjené hranolky a otfete je
propecené. pfipravé patficné umyty. pro odstranéni prebyte¢ného Skrobu.
Hranolky nejsou kFupavé. Syrové hranolky obsahujf pHli& mnoho vody, Pred pridanim oleje syrové hranolky dikladné osuste a jemné postfikejte

olejem. Nakrdjejte brambory na mensi kousky. Pridejte trochu vice oleje.

Zavedte dvitka oteviena cca na 8 cm do pantu tak, aby zavés zaklapl do

Dvitka se uvolnila ze spotiebice. Dvitka se uvolnila z ukotveni. ey . N
P Stérbiny. Pak dvitka zavrete.

FAQ (CASTE OTAZKY)

1. Mohu v Power AirFryer Multi-Function pfipravovat pouze fritované pokrmy?

Mdzete pripravovat nejriznéjsi pokrmy, jako napiiklad steaky, kotlety, hamburgery a pec¢ené. Névrhy recept( naleznete zde:
https://www.mediashop.tv/DE/power-airfryer-multifunction/

2. Mohu v Power AirFryer Multi-Function také pfipravovat a ohfivat polévky a omacky?
Power AirFryer Multi-Function se NEHODI k vareni a ohfivani tekutin.

3. Co mohu délat, kdyz se spotiebié¢ v pribéhu vaieni vypne?
Power AirFryer Multi-Function se automaticky vypne jako bezpec¢nostni opatieni, aby nedoslo k poskozeni v disledku prehrati. Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité a
nechejte jej vychladnout. Pripojte sitovou zdstréku opét k proudovému napéjeni a zapnéte spotiebic tlacitkem Zap-Vyp/Start-Stop.

4. Potiebuje spotiebi¢ ¢as k zahrati?
Kdyz se spotrebi¢ za¢ne pouzivat, potfebuje ¢as k zahréti. Kdyz pouzivate spotiebic, kdyz je studeny, pfipocitejte k dobé piipravy 3 minuty.

5. Je mozné spotrebi¢ kdykoli vypnout?
Ano, stisknéte jedenkrat tlacitko Zap-Vyp/Start-Stop nebo oteviete dvirka.

6. Mohu v pribéhu piipravy pokrmy kontrolovat?
Otoc¢ny ko$ muzete kdxkoli vyjmout (pomoci pomocné rukojeti) i v pribéhu tepelné piipravy. Pfitom mUizete také v pfipadé potreby obratit pfisady na miizkéch, aby se
stejnomérné propekly. Cas a teplota opét zacind na nastaveni, pti némz doslo k preruseni.

7. Lze Power AirFryer Multi-Function myt v myéce nadobi? 5
V my¢ce nadobi Ize myt pouze piislusenstvi. Vlastni spotiebi¢, topna ty¢ a elektronika nesmi byt nikdy ponofena do kapaliny jakéhokoli druhu. Cistéte jej nanejvys
hadiikem navlhé¢enym teplou vodou nebo mékkou neabrazivni houbou s malym mnozstvim jemné plsobiciho pfipravku k myti nadobi.

8. Co mohu délat, kdyz spotiebi¢ po vyzkouseni véech navrhii na odstranéni zavad stale nefunguje?
Nepokousejte se spotiebi¢ sami opravovat. Kontaktujte nd$ zdkaznicky servis (kontaktni idaje jsou uvedeny na posledni strénce). Jinak vase zaruka propadé a je
neplatna.

9. Lze vyjmout dvirka?
Ano, Ize je vyjmout. Oteviete dvitka cca o 8 cm (Uhel 45°) a opatrné nadzdvihnéte kiidlo dvitek. Spojovaci dily vyklouznou ven. Tak muzete spotiebi¢ a okénko jednoduse
vycistit. Pro opétovné nasazeni umistéte dvirka pod stejnym Ghlem jako pfi odstrafiovéani a nechejte je zaklapnout. Pak dvirka zaviete.

TECHNICKE PARAMETRY

Cislo modelu: CMO001

Napéjeni: AC 220-240 V 50/60 Hz
Vykon: 1800 W

Funkce: Otaceni

Teplota: 30°C -200°C

Displej: Dotykova LED obrazovka

Zaruka: Na tento vyrobek se vztahuje neomezend dvouletd zéruka na véechny vady z vyroby a na vady materidlu. Tato zéruka nijak neovliviiuje vase zakonnd prava.
Po ukonéeni zivotnosti neodhazujte vyrobek do domovniho odpadu. Odevzdejte jej na sbérném misté k recyklaci elektrickych a elektronickych pfistrojd. Je to vyznaceno timto

symbolem na vyrobku, v ndvodu k obsluze a na obalu. Informujte se o sbérnych mistech, provozované vasim prodejcem nebo mistnimi tGrady. Opétovné zhodnoceni a recyklace
odpadnich pfistrojd jsou dulezitym piispévkem k ochrané naseho Zzivotniho prostredi.

1 C€
Q Potravinérsky Tento vyrobek odpovidd evropskym smérnicim.

Vyrobeno v Ciné
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Dbajte stdle na zakladné bezpec¢nostné predpisy, ked pouzivate elektrické zariadenie. K tomu patria:

1. PROSIM PRED POUZITiM TOHTO ZARIADENIA PRECITAT NAVOD NA POUZITIE A TENTO UCHOVAT PRE
BUDUCE NAHLIADNUTIE.

2. AK BUDE ZARIADENIE ODOVZDANE TRETEJ 0SOBE, MUSI BYT TENTO NAVOD PRILOZENY.

3. Nikdy neponadrajte teleso zariadenia, ktoré obsahuje elektrické komponenty a vyhrevné teleso, do vody; neumyvajte pod
tecticou vodou.

4, Aby sa predislo riziku zasahu elektrickym prddom, nesmie prist teleso zariadenia obsahujlce elektrosiciastky nikdy do
kontaktu s vodou.

5. Uistite sa, Ze je zariadenie dobre pripojené do elektrickej siete.

6. Aby ste predisli prilepeniu pokrmov o vnitornt hornd stranu zariadenia, nikdy prili$ nenapifajte prisluéenstvo alebo
zariadenie!

7. Nikdy neprikryvajte miesta privodu alebo vyvodu vzduchu, kym je zariadenie v prevadzke! Inak nebudd pokrmy upecené
rovnomerne, resp. sa zariadenie moze prehriat a poskodit.

8. Nikdy nelejte olej do oto¢ného kosa! Mohli by ste sa popdlit a poranit!

9. Pocas pripravy pokrmu je vnutri zariadenia vefmi hortco. Aby ste predisli zraneniam, nikdy nesiahajte dovnutra zariadenia,
kym toto Uplne nevychladne.

10.Toto zariadenie moéze byt pouzivané detmi starSimi ako 8 rokov, rovnako ako aj osobami s obmedzenymi psychickymi,
senzorickymi alebo mentélnymi schopnostami alebo nedostatkom skisenosti a znalosti, ak su tieto pod dozorom alebo
0 bezpe¢nom pouzivani zariadenia inStruované a pripadnému nebezpecenstvu z tohto vyplyvajicemu rozumeju. So
zariadenim sa deti nesmu hrat. UzZivatelské Cistenie a tdrzba nesmu byt prevadzané detmi, iba ak s tieto starSie ako 8
rokov a su pod dozorom dospelej osoby. Drzte zariadenie aj elektrické pripojenie v bezpecnej vzdialenosti od deti mladSich
ako 8 rokov.

11.Pocas pripravy pokrmov sa uistite, ze zariadenie sa nedotyka steny alebo inych predmetov. Dodrzujte minimalnu
vzdialenost zariadenia 40 cm od zadnej steny, bo¢nych stien a nad zariadenim!

12.Nepouzivajte zariadenie, ak je elektrickd vidlica, sietovy kabel alebo samotné zariadenie chybné alebo poskodené.

13.Nikdy nepokladajte zariadenie na platiu sporéka.

14.Ak je sietovy kdbel poskodeny, musi byt vymeneny vyrobcom alebo odbornikom, aby sa predislo riziku.

15.Zariadenie ako aj kabel musia byt pocas pouzivania a po¢as chladnutia drzané mimo dosah deti.

16.Kébel nesmie prist do styku s horGcimi povrchmi. Nikdy nezastvajte kabel do siete mokrymi rukami a nedotykajte sa ani
ovladacieho pola.

17.Nikdy nepouzivajte toto zariadenie v kombindcii so spinacimi hodinami alebo so systémom dialkového ovladania.

18.Nikdy zariadenie nepouzivajte s predlzovacim kéblom.

19.Nikdy nepouzivajte zariadenie v blizkosti horfavych materialov, ako napriklad kuchynské utierky alebo zavesy.

20.Nikdy nepouzivajte Power AirFryer Multi-Function na iné ucely, ako je uvedené v tomto ndvode na pouZitie.

21.Nenechévajte zariadenie bez dozoru.

22.Zariadenie vypusta pocas prevadzky hortci vzduch z odvzdusiiovacieho ventilu. Dodrzujte vzdy bezpe¢ny odstup
zariadenia od va$ej tvare a ruk. ZvySena opatrnost sa odportca aj pri vyberani oto¢ného kosa zo zariadenia, kedze méze
unikat hortica para.

23.Povrch zariadenia méZe byt po¢as pouzivania hortci. Otoény kés je horuci. PouZivajte ochranné kuchérske rukavice alebo
prilozent pomocnu rukovét pri manipuldcii s horGicim pokrmom.

24.Ak by zo zariadenia vychadzal Cierny dym, okamZite odpojte zariadenie z elektrickej siete a pocCkajte, kym neprestane
dymit. Az potom odstrante pokrmy nachddzajlice sa v zariadeni.

25.Akonahle vyprsi ¢as, prestane zariadenie hriat. Ventilator vSak ide eSte dalSich 20 sekund, aby sa zariadenie ochladilo.

26.PouZivajte zariadenie vzdy na vodorovnej, rovnej a stabilnej ploche, ktora nie je fahko horfava.

27.Zariadenie je urcené na sukromné pouZitie. Nie je ur¢ené na komercné ucely.

28.Ak sa Power AirFryer Multi-Function pouZiva v rozpore s predpismi alebo v profesiondlnom alebo semiprofesiondlnom
prostredi, prip. nie v stlade s ndvodom na pouZitie, zanika zaruka a zodpovednost za Skodu.

29.VZdy odpojte zariadenie po pouziti z elektrickej siete.

30.Vzdy nechajte po pouziti zariadenie cca. 30 mindt vychladnut pred tym, ako ho budete Cistit alebo skladovat.

31.Pripravené pokrmy maju byt zlatohnedé a nie tmavé alebo spélené. Odstrarte spalené zvysky.
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OCHRANA PRED PREHRIATIM
Ak by vypovedal kontrolny systém vnutornej teploty, aktivuje sa ochrana pred prehriatim a zariadenie prestane pracovat. V tomto pripade odpojte, prosim, zariadenie z
elektrickej siete. Nechajte zariadenie celkom vychladndt pred tym, ako ho opét uvediete do prevadzky alebo uskladnite.

AUTOMATICKE VYPNUTIE
Zariadenie je vybavené automatickym vypnutim, ktoré zariadenie automaticky vypne, ako nahle LED ¢asovac¢ dosiahne 0. Zariadenie mozete vypnut aj manuélne
vypina¢om zap./vyp. . Ventilator ide po vypnuti este dal$ich 20 sektind, aby sa zariadenie ochladilo.

PRED PRVYM POUZITIM:

1. Precitajte vSetky podklady, varovné ndlepky a etikety.

2. Odstrante vsetok obalovy materidl, ndlepky a etikety (okrem typového $titku na spodnej strane zariadenia).

3. Umyte vSetky casti a jednotlivé ¢asti prisluSenstva, ktoré sa pouzivaji na pripravu pokrmoy, teplou mydlovou vodou.

UPOZORNENIE: Len vyberacie ¢asti st vhodné do umyvacky riadu.

4. Utrite vnutorné a vonkajsie ¢asti zariadenia Cistou, vihkou utierkou.

UPOZORNENIE: Neumyvajte alebo neponarajte zariadenie nikdy do vody.

UPOZORNENIE: Ked zariadenie pouzivate, nikdy neplrite ziadnu z nadob olejom alebo inou tekutinou. Zariadenie pripravuje pokrmy vyluéne horticim vzduchom.

PRIPRAVY PRED POUZITIM
1. Postavte zariadenie na stabilnd, rovnd, vodorovna a teplu odolnu plochu.
2. Vyberte zodpovedajice prislusenstvo pre vas recept.

POPIS PRISLUSENSTVA (OBRAZOK 1)

Pred prvym pouzitim a po kazdom dalSom pouziti umyte, prosim, otoény kos a vSetky ostatné pouzité ¢asti prislusenstva ruéne teplou vodou a jemnym
Cistiacim prostriedkom. Utrite nasledne vonkajsiu a vnitornu stranu zariadenia teplou vihkou utierkou s jemnym ¢istiacim prostriedkom. Na zaver nahre-
jte Power AirFryer Multi-Function na par mintit, aby ste odstranili pripadné zvysky.

Niekedy méze varna zéna zariadenia pri prvom pouziti dymit. Prosim, nezabudnite, Ze toto je tiplne normalne a nepredstavuje Ziadnu poruchu. Dymenie
sa po par minutach vytrati.

E. Mriezky
Mozu byt pouzivané nie len na su$enie, ale aj na pripravu chrumkavého peciva alebo na zohrievanie pokrmov ako napr. pizza.
F. Otoény kos
Idedlny na hranol¢eky, pecené orechy alebo iné chrumkavé dobroty! Na umiestnenie ko$a do zariadenia a jeho vyberanie pouzite pomocnu rukovat.
G. Odkvapkavacia nadoba
Odkvapkévacia nadoba vam umoznuje Cistd pracu a jednoduché Gistenie.
H. Spizové ihlice
Obzvlast vhodné na vase recepty s kebabom, mésom, rybou alebo zeleninou.
I. Drziak $pizovych ihlic
Ak chcete naraz pripravovat viaceré $pizy. Obe Casti pasuju na velkl os grilu a mézu byt zafixované upeviiovacimi skrutkami.
J.  Os grilu, vidlice a upeviiovacie skrutky
Pouzite os grilu na celé kuré¢a alebo peéienku. Prepichnite os po dizke celym masom. Na oba konce mésa nasurite vidlice a zafixujte upeviiovacimi skrutkami na
vyznac¢enych miestach na osi. Skrutky mézete umiestnit aj viac do stredu, ale nikdy za nazna¢ené miesta. Upozornenie: Uistite sa, ze pecienka alebo kura nie st
privelké na volné otacanie sa v rure zariadenia. Maximalna véha 1,5 az 2 kg by nemala byt prekroc¢ena.
K. Pomocna rukovit na os grilu a otoény kos
Pouzite ju, aby ste zo zariadenia vybrali hotovi pecienku alebo kura, ktoré ste pripravili grilovanim alebo ako $piz. Umiestnite rukovat pod os grilu a nadvihnite najprv
na pravej strane, aby ste pokrm opatrne vybrali zo zariadenia.
L. Stojan na os grilu (obsiahnuté len v sade Deluxe)
Postavte sem os grilu, ked vyberiete hortci pokrm zo zariadenia. Zasunte os grilu do stojana a pevne utiahnite upeviiovaciu skrutku na stojane.
Varovanie
Vidlice, $pizové ihlice a kovové Casti obsiahnuté v tomto baleni st ostré a zahrotené a pri pouzivani su extrémne hortce. Prosim, dbajte starostlivo o to, aby ste sa
nezranili. Pri manipulécii s nimi noste ochranné kuchynské rukavice.
N. Fritovaci kds (obsiahnuté len v sade Deluxe)
Pouzivajte fritovaci kd$ na perfektné chrumkavé hranol¢eky, cibulové krizky a pecené zemiaky. Pri tom mdzete na jedenkrét spravit velké porcie, aby ste pohostili
celd vasu rodinu.

Upozornenie: Pri pouzivani fritovacieho ko$a odportic¢ame v polovici ¢asu pripravy pokrm pretriast, aby sa zabezpecilo rovhomerné prepecenie.

POUZITIE PRISLUSENSTVA

Nasadenie mriezky (obr. 2 & 3)

1. Vlozte odkvapkévaciu nadobu naspodok zariadenia.

2. Zasunte mriezku do bo¢nych vodiacich drézok az najzadnejSiemu okraju (obr. 2).

3. Pre chrumkavé a rychle vysledky umiestnite mrieZzku v zariadeni viac hore (obr. 3).

4. Vlymeiite po polovici ¢asu pripravy mriezku podla rota¢ného principu, aby ste docielili rovnomerny vysledok.

Umiestnenie $pizov (obr. 8-9)

1. Umiestnite obe strany drziaka $pizovych ihlic na oba konce osi grilu. Uistite sa, Ze upevnovacie skrutky smerujid von a dbajte na bo¢né znacky pre pravi (R) a lavi
(L) stranu (obr. 8).

Opatrne a nie prili$ silno utiahnite skrutky, kedZe ich mozno po umiestneni $pizov budete musiet upravit.
Napichnite $pizové ihlice opatrne cez suroviny

Zasunte kazdy naplneny $piz do prislusného otvoru na lavej strane drziaka (obr. 9).

Sponovy koniec $pizu drzte stlaceny, kym ho vkladate do néprotivného otvoru na pravej strane drziaka.
Uvolnite sponovy koniec, aby $piz pevne drzal v otvore (obr. 9).

Opakuijte kroky 4 az 6, kym rovhomerne neumiestnite vsetky $pizy.

Pevne utiahnite skrutky.

Pri vkladani drziaka budte opatrni, aby ste sa nepopichali na $pizovych ihliciach.

© XN LN
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Umiestnenie osi grilu alebo otoéného kosa do zariadenia
1. Najprv vlozte lavu stranu osi grilu alebo oto¢ného ko$a do na to ur¢enej priehlbiny. Uistite sa, ze os grilu resp. oto¢ného kosa dobre zapadla, aby mohla rotovat (obr. 10).
2. Teraz umiestnite do prislusnej priehlbiny pravu stranu (obr. 11).

Vybratie osi grilu alebo otoéného kosa zo zariadenia

1. Otvorte zariadenie, aby ste prerusili proces, alebo zariadenie vypnite tlac¢idlom zap./vyp..

2. Vlozte pod os pomocnu rukovét.

3. Vjemnom uhle rukovat nadvihnite, aby sa otvorili svorky, potom ju posurite doprava, az sa fava strana osi zdvihne z priehlbinky.

4. Opatrne vyberte pokrm z rdry.

DOLEZITE: Prosim, véimnite si obrazok 5, ktord je lavé a ktora prava strana osi grilu pred tym, ako ju budete vkladat do zariadenia. Prava strana ma dva vribky, fava
jeden (obr. 5).

TAKTO VYBERIETE FRITOVACI KOS Z0O ZARIADENIA, KED JE HORUCI:

Pouzite rukovat na fritovaci kd$ alebo ochrannu kuchynsku rukavicu, aby ste fritovaci ké$ vybrali z hortéiceho Power AirFryer Multi-Function (obrazok 12).
Pevne zachytte rukovét na horny okraj fritovacieho kosa, aby ste tento opatrne vybrali z horticeho Power AirFryer Multi-Function (obrazok 13).

Postavte hortci fritovaci ko$ vzdy na teplovzdorny povrch pred tym, ako odnimete rukovat (obrézok 14).

Pri vkladani studeného fritovacieho ko$a do zariadenia nemusite pouzivat pomocnu rukovét na fritovaci kos.

Pomocnu rukovat na fritovaci ko$ mozete pouzit aj vtedy, ked chcete v polovici ¢asu pripravy pokrm pretriast alebo okorenit.

o wWN =

Pouzitie digitalneho ovladacieho pola (obr. 15)

@ Tlag¢idlo zap.- vyp. / Start-stop — Ako nahle je zariadenie pripojené do elektrickej siete, rozsvieti sa tlac¢idlo zap.- vyp. / $tart-stop. Stlacte teraz jedenkrat tlacidlo
zap.- vyp. / Start-stop a rozsvieti sa cely displej. Ked tlacidlo stlacite opét, zacne sa proces pripravy pokrmu so $tandardnou teplotou 185 °C a ¢asom pripravy
15 mintt. Ak tlac¢idlo zap.- vyp. / $tart-stop stlacite poCas procesu pripravy, vypnete zariadenie. Na displeji sa zjavi ,OFF* a ventilator ide este 20 sektind, aby sa
zariadenie ochladilo.

@ Vnitorné osvetlenie - Ked stlacite toto tlacidlo, mozete postup pripravy dobre vidiet. Opakovanym stlacenim svetlo zhasnete. UPOZORNENIE: Ked otvorite dvierka
pocas pecenia, proces sa prerusi. Vnutorné osvetlenie sa pri otvoreni dvierok zapne. Pri otvdrani dvierok budte opatrni, tieto st masivne a tazké. Ked dvierka
zavriete, osvetlenie zhasne a proces pripravy pokracuje.

@ Tla¢idlo rotacie - Stlacte toto tlacidlo, ak chcete nieco pripravovat v rotacnom maéde. Tato funkcia moze byt zvolena v kazdom predvolenom programe. Symbol
bliké pocas procesu.

@ Kontrolné tlaéidlo teploty - Tymto tlacidlom mdzete zvysit alebo zredukovat teplotu vzdy o 5 stupriov v rozsahu od 65 °C do 200 °C. Pri suseni je rozsah medzi 30
°Ca80°C.

@ Kontrolné tlacidlo ¢asu - Tymto tlac¢idlom mézete nastavit ¢as na minttu presne. Vo vetkych programoch predstavuje mozné nastavenie ¢asu 1 az 60 minut. Pri
suseni st vSak mozné len 30 minutové intervaly pri trvani prevadzky od 2 do 24 hodin.

@ Digitalny LED displej - digitélny ¢iselny udaj meni zobrazenie poc¢as pripravy medzi teplotou a zvySnym ¢asom pripravy.

@ - @ Predvolené programy - Ked zvolite jeden z tychto programov, spustia sa predvolena teplota a ¢as na pripravu konkrétneho pokrmu. Tieto programy mozete
pozmenit kontrolnymi tlacidlami teploty a ¢asu. Tabulka 1 vdm poskytuje prehlad o v$etkych predvolenych programoch.

@ Kontrolky prevadzky - Tieto kontrolky svietia pocas celého procesu pripravy pokrmu a blikaju eSte 20 sekind po vypnuti zariadenia.

TABULKA 1: PREDVOLENE PROGRAMY

Predvoleny program Teplota Cas

7. Hranol¢eky 200° C 15 min.

8. Stejky/kotlety 185° C 25 min.

9. Ryba 200° C 15 min.

10. Krevety 160° C 12 min.

11. Kurc¢a 185° C 40 min.

12. Pecenie 175° C 30 min.

13. Otoc¢ny Gril 200° C 30 min*

14. Susenie 30°C 4 hod. (*2-24 hod.)

*Cas pripravy celého pe¢eného kurata variuje podfa vahy. Pouzite teplomer na méso, aby ste zstili teplotu vnditri kurata a prisposobte zodpovedaijtic tomu tabulku.

Pouzitie Power AirFryer Multi-Function bez programu

Ked ste sa uz so zariadenim dobre zzili, méZete, samozrejme, s ¢asmi a teplotami priprav experimentovat.

Pozor

Nikdy nevkladajte do zariadenia nddobu naplnent olejom alebo inou tekutinou! Vzniklo by riziko popdlenia alebo poranenia.
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Tabulka 2: Prehlad vnitornej teploty mésa
Této tabulka slizi na overenie vnutornej teploty pripravovaného maésa.

Potravina Typ Teplota
Mileté méso 70°C
Hovédzina & tefacina Stejky, pecienka (medium) 70°C
Stejky, pecienka (prepecené) 63°C
Prsia 75°C
Kuracina & morc¢acina Mleté méso alebo plnené 75°C
Celé, dolné stehno, celé stehno, kridlo 75°C
Ryby & morské plody Akykolvek typ 63°C
Mileté méso 70°C
Jahfacina Stejky, pecienka (medium) 70°C
Stejky, pecienka (prepecené) 63°C
i Kotlety, mleté méso, rebierka, pecienka 70° C
Varend Sunka 60° C

VSEOBECNY NAVOD NA POUZITIE

Mnohotiéelové zariadenie

S Power AirFryer Multi-Function mozete pripravovat najroznejsie pokrmy. Tabulky, grafy a recepty v tomto névode vas podporia pri dosiahnuti optimélnych vysledkov.
Pouzivajte navod, aby ste zvolili sprévne nastavenia ¢asu a teploty a mnozstva potravin.

Varovné upozornenia

= Nikdy nekladte ni¢ na zariadenie.

= Nikdy neprikryvajte nasdvacie a vetracie ventily!

= Nikdy nenapinajte nadoby zariadenia olejom alebo inou tekutinou.

= Nikdy nekladte oto¢ny ko$ na dvierka rary! Kos by mohol dvierka poskodit alebo prevrétit zariadenie. Toto by mohlo viest k nebezpecenstvu trazu.
= Vzdy pouzite ochranné kuchynské rukavice na vyberanie hortcej mriezky z rary.

VSEOBECNE POKYNY

Varenie s Power AirFryer Multi-Function

1. Polozte prilohy na jednu z mriezok, na grilovacie prisluenstvo alebo do oto¢ného kosa.

2. Vlozte mriezku, grilovaciu os alebo oto¢ny ké$ do rury a zavrite dvierka. Zasunite sietovy kdbel do elektrickej zasuvky.

3. Uistite sa, ze ko$/0s grilu a prilohy st v zariadeni sprdvne uchytené a stlacte jedenkrét tlacidlo zap.-vyp. / Start-stop (tlacidlo 1, obr. 15).

4. Vyberte jeden z predvolenych programov (tlac¢idla 7-14, obr. 15) alebo najprv manudlne nastavte teplotu a potom dobu pripravy (tlacidld 4+5, obr. 15). BlizSie
informdcie ziskate z detailnejSieho popisu ovlddacieho pola.

5. Ako nahle je zvoleny program, za¢ne zariadenie automaticky pripravu pokrmu. Ak su teplota a ¢as zvolené manualne, musite stlacit tlacidlo zap.-vyp. / $tart-stop na
zapnutie procesu pripravy pokrmu.

UPOZORNENIE: Dvierka riry mozete kedykolvek otvorit, aby ste overili, ako pokracuje proces pripravy.

UPOZORNENIE: Na zvolenie spravneho nastavenia sa riadte tidajmi uvedenymi v tabulkdch a receptoch v tomto névode.

Tipy

= Pokrmy z malych ¢asti potrebuji bezne kratsi ¢as pripravy ako velké kusy.

= Velké mnozstva pokrmov potrebuji len nepatrne dihsi ¢as ako malé mnozstva.

= Obrétenie alebo premiesanie mensich potravin zabezpeci, ze sa vSetky Casti rovnomerne upecu.

= Postriekajte malym mnozstvom oleja ¢erstvé zemiaky, aby ste dosiahli chrumkavy vysledok. Tesne pred zacatim pecenia pridajte k zemiakom malé mnoZzstvo oleja prip.
premiesajte zemiaky s trochou oleja.

= Chrumkavé pecivo bezne pripravované v rdre mozete pripravit aj v Power AirFryer Multi-Function.

= Pouzivajte hotové cesto, aby ste plnené pecivo pripravili rychlo a jednoducho. Polotovar potrebuje na pecenie krat$i ¢as ako doméce cesto.

= Pouzivajte formu na pecenie alebo ohnovzdorni nadobu, ak peciete kola¢ alebo Quiche v Power AirFryer Multi-Function. Tiez ak pripravujete krehké alebo plnené pokrmy.

= Power AirFryer Multi-Function mozete pouzivat aj na ohrievanie pokrmov. Nastavte jednoducho teplotu na 150°C na 10 minut.

Dolezité
Na vyberanie hotovych alebo horticich pokrmov pouzivajte vzdy pomocnu rukovét alebo ochranné kuchynské rukavice. Pomocnd rukovat méze byt pouzitd aj v
kombinécii s osou grilu.

Varovanie

= Pocas pripravy je prislusenstvo a oto¢ny ko6$ velmi hortice. Ak vyberéte diely z rury, aby ste overili stav pripravy pokrmu, vZdy si pripravte teplovzdornd podlozku na
polozenie hortceho prislusenstva. Nikdy nepokladajte oto¢ny k6$ na pracovnu kuchynsku dosku alebo stol.

= Aby ste predisli zraneniam, vzdy noste ochranné kuchynské rukavice a budte opatrni, ked manipulujte s hortcimi ¢astami prislusenstva.
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TABULKA 3: CASY PRIRAVY (*Ak nie je zariadenie este nahriate, pridajte k uvedenej dobe pripravy este 3 mintity.)

Min - max Doba pripravy* Teplota Odporic¢ania

Tenké hlboko mrazené hranolc¢eky ca. 150 - 350g 15- 16 min. 200°C
Hrubé hlboko mrazené hranol¢eky ca. 150 - 350g 15 - 20 min. 200° C
Doméce hranol¢eky ca. 150 - 400g 10 - 16 min. 200°C Pridajte 1/2 PL oleja
Doméce pecené zemiaky ca. 150 - 400g 18 - 22 min. 180° C Pridajte 1/2 PL oleja
Doméce zemiakové kocky ca. 150 - 350g 12 -18 min. 180° C Pridajte 1/2 PL oleja
Zemiakové placky ca. 120g 15 - 18 min. 180° C
Zemiakovy nakyp ca. 250g 15 - 18 min. 200° C
Stejk ca. 120 - 500g 8-12min. 180° C
Bravcové kotlety ca. 120 - 500g 10 - 14 min. 180° C
Hamburger ca. 120 - 500g 7 - 14 min. 180° C
Pérky v zupane ca. 120 - 500g 13-15min. 200°C
Kuracie stehna ca. 120 - 500g 18 - 22 min. 180° C
Kuracie prsia ca. 120 - 500g 10 - 15 min. 180° C
Jarné rolky ca. 120 - 3509 15 - 20 min. 200° C Pouzite hotovy polotovar
Hiboko mrazené kuracie nugetky ca. 120 - 500g 10 - 15 min. 200° C Pouzite hotovy polotovar
Hiboko mrazené rybie prsty ca. 120 - 500g 6- 10 min. 200° C Pouzite hotovy polotovar
Mozarellové tyCinky ca. 120 - 500g 8- 10 min. 180° C Pouzite hotovy polotovar
Plnena zelenina ca. 120 - 500g 10 min. 160° C
Torta ca. 1509 20 - 25 min. 160° C Pouzite formu na pecenie
Quiche ca. 200g 20 - 22 min. 180° C Pouzite formu na pecenie/ ohnovzdorni nadobu
Muffiny ca. 150g 15- 18 min. 200°C Pouzite formu na pecenie
Sladké pecivo ca. 2009 20 min. 160° C Pouzite formu na pecenie/ ohnovzdorni nadobu
Mrazené cibulové krizky ca. 500g 15 min. 200°C

Nastavenia

Tabulka 3 vdm pomoze zvolit spravnu teplotu a dobu pripravy na dosiahnutie optimalnych vysledkov. Ked vasmu Power AirFryer Multi-Function doverujete, mozete,
samozrejme, volit rozne doby pripravy a teploty podla chuti.
Inak vdm pri volbe zakladnych nastaveni pre vas pokrm pomoéze tabulka 3.

UPOZORNENIE: Myslite stéle na to, Ze tieto zadania st orientacné hodnoty. Ked prisady mozu byt v zévislosti od pévodu, formy alebo znacky rozne, nemozeme sa
zarucit za idedlne nastavenia pre vase prisady.

Tip
Nastavte ¢asovac na polovicu celkového ¢asu uvedeného v recepte a hodiny vdm pripoment, Ze je ¢as obratit vas pokrm. Ked zaznie signél ¢asovaca, vyprsal nastaveny ¢as.

CISTENIE A SKLADOVANIE

Cistenie

Ocistite Power AirFryer Multi-Function po kazdom pouziti. Oto¢ny ko$ a dalSie ¢asti prislusenstva st z odolnej nehrdzavejlicej uslachtilej ocele a vhodné do umyvacky

riadu. Nikdy nepouzivajte drsné cistiace prostriedky alebo drotenky. Pripalené zvysky jedla je potrebné zmakgit, aby sa umoznilo jednoduché odstranenie teplou

mydlovou vodou.

1. Odpojte zariadenie od elektrickej siete a nechajte ho vychladnut pred tym, ako zacnete s Cistenim.

2. Utrite vonkaj$iu stranu zariadenia teplou, vihkou utierkou s jemnym ¢istiacim prostriedkom.

3. Na ocistenie dvierok rury vyberte tieto zo zariadenia tak, Ze ich v 45°uhle vytiahnete nahor. Polozte pritom vasu ruku hore na vychladnuté zariadenie, aby sa nepreklopilo.
Ocistite obe strany teplou mydlovou vodou alebo vihkou utierkou.

4, Qgistite vnutornu stranu zariadenia horticou vodou a jemnym ¢istiacim prostriedkom na makkej hubke.

5. Ak je to nutné, odstrante zvysky jedla z horného krytu ¢istiacou kefkou.

Skladovanie

1. Vyberte zariadenie z elektrickej siete a nechajte ho plne vychladnut.
2. Uistite sa, ze jednotlivé ¢asti su Cisté a suché.

3. UloZte zariadenie na ¢istom a suchom mieste.
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ODSTRANENIE CHYB

Problém Mozn4 pricina Riesenie

Power AirFryer Multi-Function Zariadenie nie je zapojené v elektrickej sieti. Zariadenie Zasunite sietovy kabel do elektrickej zasuvky. Ked je otocny kos

nefunguije. ste nezapli tym, ze ste navolili dobu pripravy a teplotu. nasadeny, nastavte teplotu a ¢as. Overte, ¢i su dvierka zavreté.

Jedlo nie je hotové. Otocny kos je preplnepy. o Pomvjzne’me_nme mnozstva na rovhomerné prepecenie. Zvyste teplotu a
Teplota bola nastavend prili$ nizko. pecte dale;j.

Pokrmy nie st rovnomerne Niektoré pokrmy musia byt po¢as pecenia otd¢ané. Orientujte sa podla vSeobecnych funkcii v tejto prirucke.

prepecené.

Bol poutzity olej. Na ¢astiach prisluSenstva sa nachadzaju

ADCEIEE B B2 2 G, 2vysky tuku z predchédzajicich pokrmov.

Utrite prebytocny olej. Ocistite otocny ko$ po kazdom pouziti.

Hranol&eky nie st rovhomerne Pouzivate nevhodnu sortu zemiakov. Zemiaky neboli pred PouZivajte Cerstvé, pevné zemiaky. Pouzivajte nakrédjané hranolceky a
fritované. pripravou zodpovedajlico umyté. osuste ich, aby ste odstranili prebyto¢ny Skrob.

. L . . . AU Dobre nakrédjané zemiaky osuste predtym, ako ich jemne postriekate
Hranolceky nie st chrumkavé. Surové zemiaky obsahuju vela vody. y y predty y P

olejom. Nakrajajte mensie kusky. Pridajte trosku viac oleja.

. - . . . - . Pootvorte dvierka na cca. 8 cm na péantoch tak, Ze veraj zapadne do

Dvierka sa uvolhili zo zariadenia. Dvierka sa uvolnili z kotvenia. .
otvorov. Potom zatvorte dvierka.

FAQ (CASTO KLADENE OTAZKY)

1. Mézem v mojom Power AirFryer Multi-Function pripravovat len fritované alebo aj iné pokrmy?

Mézete pripravovat mnozstvo pokrmov, ako napriklad stejky, kotlety, burgery a pecivo. Navrhy receptov néjdete tu:

https://www.mediashop.tv/DE/power-airfryer-multifunction/

2. Mézem v Power AirFryer Multi-Function pripravovat aj polievky a omaéky?
Power AirFryer Multi-Function NIE JE vhodny na varenie alebo ohrievanie tekutin.

3. Co mam robit, ked'sa zariadenie po¢as pripravy pokrmu vypne?
Power AirFryer Multi-Function sa automaticky vypne ako bezpe¢nostné opatrenie, aby sa zabréanilo poskodeniam spdsobenych prehriatim. Odpojte zariadenie z
elektrickej siete a nechajte ho vychladnut. Potom opét zapojte kabel do zasuvky a zapnite zariadenie tlacidlom zap.-vyp. / Start-stop.

4. Potrebuje zariadenie ¢as na nahriatie?
Ked zapojite zariadenie do prevadzky, potrebuje ¢as na nahriatie. Ak za¢nete pouzivat zariadenie chladné, pridajte 3 mintty k dobe pripravy.

5. Je mozné zariadenie kedykolvek vypnit?
Ano, stlacte jedenkrét tlacidlo zap.-vyp. / Start-stop alebo otvorte dvierka.

6. Mozem pocas procesu pripravy pokrmy skontrolovat?
Otocny kds mozete kedykolvek vybrat (pomocou pomocnej rukovéte), aj pocas procesu pripravy. Po¢as neho mozete tiez v pripade potreby otacat prisady na mriezkach,
aby boli rovnomerne prepecené. Cas a teplota zaénu znovu na nastaveni, v ktorom ste proces prerusili.

7. Je Power AirFryer Multi-Function vhodny do umyvacky riadu?
Len prislusenstvo je vhodné do umyvacky riadu. Zariadenie samotné, s ohrevnym telesom a elektronikou, nesmie byt nikdy ponarané do Ziadnej tekutiny akéhokolvek
typu. Ocistite ho nanajvy$ hortcou vihkou utierkou alebo makkou hubkou s malym mnozstvom jemného ¢istiaceho prostriedku.

8. Co mam robit, ak zariadenie nadalej nefunguje napriek tomu, ze som vyskiisal(a) vetky navrhy odstranenia moznych problémov?
Nikdy sa nepokusajte sami opravovat zariadenie. Kontaktujte nas zédkaznicky servis (kontaktné tidaje na poslednej strane). Inak moze prepadndt a stat sa neplatnym vas
narok na zaruku.

9. Moézu sa dvierka odstranit?
Ano, dvierka sa daju odstranit. Otvorte ich na cca. 8 cm (45° uhol), a opatrne ich nadvihnite na pantoch. Spojovacie ¢asti sa vysunu. Tak moZzete zariadenie a okienko
jednoduchsie ocistit. Na opatovné nasadenie dvierok ich nasadte v rovhakom uhle spat, aby zapadli. Potom ich zavrite.

TECHNICKE UDAJE

Model ¢islo: CMo001

Napéjanie: AC 220-240V 50/60Hz
Vykon: 1800W

Funkcia: rotacia

Teplota: 30°C -200°C
Displej: LED Touch Screen

Zaruka: Na tento vyrobok sa vztahuje neobmedzend dvojro¢né zéruka na vsetky vady vyroby a materidlu. Tato zaruka nijako neovplyviuje vase zékonné pravo.
Nevyhadzujte vyrobok po ukonceni jeho zivotnosti do komunélneho odpadu. Zaneste ho na zberné miesto na recykldciu elektrickych a elektronickych zariadeni.

Toto je udané symbolom na vyrobku, v ndvode na pouZitie a na obale. Informujte sa o zbernych miestach, ktoré st prevadzkované Vasim obchodnikom alebo
miestnymi tradmi. DalSie zhodnotenie a recyklécia starych zariadeni je délezitym prinosom k ochrane nésho Zivotného prostredia.

1 C€
Q Bezpecné pre potraviny Tento vyrobok zodpovedd eurépskym normam.

Vyrobené v Cine
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE

Respectati intotdeauna instructiunile de sigurantd de baza cand utilizati aparate electrice. Acestea includ:

1. VA RUGAM SA CITITI TOATE INSTRUCTIUNILE iNAINTE DE A UTILIZA ACEST APARAT SI PASTRATI ACEST
MANUAL DE UTILIZARE PENTRU CONSULTAREA ULTERIOARA.

2. DACA APARATUL ESTE TRANSMIS TERTILOR, TREBUIE PREDAT $I ACEST MANUAL DE UTILIZARE.

3. Nu scufundati niciodaté carcasa aparatului care contine componente electrice si elementul de incalzire in apa; nu o clatiti
sub apd curenta.

4. Pentru a evita riscul de electrocutare, carcasa aparatului cu componentele electrice nu trebuie s intre niciodatd in
contact cu lichide.

5. Asigurati-vd ca aparatul este conectat corect in priza.

6. Pentru a impiedica alimentele sa se lipeasca de partea superioara a aparatului, nu umpleti niciodata in exces accesoriile
resp. aparatul!

7. Nu acoperiti niciodati ventilatia prin care este aspirat sau evacuat aerul cand aparatul este in functiune! in caz contrar,
mancarea nu va fi preparatd in mod uniform resp. aparatul se poate defecta si supraincalzi.

8. Nu turnati niciodata ulei in cosul rotativ! V& puteti arde si rénil

9. in timpul preparérii, interiorul aparatului se infierbant foarte tare. Pentru a evita accidentérile, nu introduceti niciodata
mana in interiorul aparatului pAna cand nu s-a racit complet.

10.Aceste aparate pot fi utilizate de copiii incepand cu varsta de 8 ani si de persoanele cu abilitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau cu lipsa de experientd si / sau de cunostinte cand sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire
la utilizarea in siguranta a aparatului si inteleg pericolele rezultate din aceasta. Copiilor nu li se permite sa se joace cu
aparatul. Curatarea si intretinerea care trebuie realizate de utilizator nu au voie sé fie efectuate de copii decat daca au
varsta de peste 8 ani si sunt supravegheati. Copiii cu varsta sub 8 ani trebuie sa fie tinuti la distanta de aparat si de cablul
de electric.

11.Cand preparati mancérurile, asigurati-va ca aparatul nu intrd in contact cu peretele sau cu alte obiecte. Pastrati o distantd
de cel putin 40 cm fata de peretele posterior, peretii laterali si de partea de deasupra aparatului!

12.Nu utilizati aparatul dacé stecherul, cablul electric sau aparatul insusi sunt defecte sau deteriorate.

13.Nu asezati aparatul pe o suprafata de gétit.

14.Dacé cablul electric este deteriorat, trebuie inlocuit de cétre producator sau de cétre un specialist pentru a evita riscurile.

15.Atét aparatul cét si cablul nu au voie sé fie la indemana copiilor in timpul utilizérii si in timpul procesului de récire.

16.Cablul nu are voie sa intre in contact cu suprafetele fierbinti. Nu conectati niciodata cablul cu mainile ude si nici nu
actionati panoul de comandé cu méinile ude.

17.Nu utilizati niciodatd acest aparat in combinatie cu un temporizator sau cu un sistem de telecomanda.

18.Nu folositi niciodatd aparatul cu un cablu prelungitor.

19.Nu folositi aparatul in apropierea materialelor inflamabile, cum ar fi fetele de masé sau perdelele.

20.Nu utilizati niciodatd Power AirFryer Multi-Function pentru alte scopuri decat cele specificate in acest manual.

21.Nu lasati aparatul nesupravegheat.

22.Aparatul evacueaza aer prin supapa de evacuare a aerului in timpul utilizarii. Pastrati intotdeauna o distanté sigura pana
la fata si mainile dvs. O atentie deosebitd trebuie acordatd atunci cand scoateti cosul rotativ, deoarece pot iesi aburi
fierbinti.

23.Exteriorul aparatului se poate incélzi in timpul utilizarii. Cosul rotativ se infierbantd. Utilizati manusi de cuptor sau manerul
auxiliar cand manipulati ingrediente fierbinti.

24.Dacd iese fum negru din aparat, scoateti imediat stecherul din priza si asteptati pand cand nu mai iese fum inainte de a
scoate mancarea din cuptor.

25.Cand a expirat timpul, aparatul nu mai incalzeste. Ventilatorul continud sa functioneze timp de incd 20 de secunde pentru
a raci aparatul.

26.Utilizati aparatul intotdeauna pe o suprafata orizontald, stabild si care nu este usor inflamabila.

27.Aparatul este destinat uzului domestic. El nu este adecvat pentru uz comercial.

28.Daca Power AirFryer Multi-Function nu este utilizat in mod corespunzator sau este folosit in domeniul profesional sau
semi-profesional resp. dacé nu este utilizat in conformitate cu manualul de utilizare, este anulatd garantia si obligatia de
despégubire.
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29.Scoateti intotdeauna aparatul din priza dupa utilizare.
30.Dupa utilizare, lasati aparatul sa se rdceascé aproximativ 30 de minute inainte de curatare sau de depozitare.
31.Méncérurile preparate ar trebui sa fie maro-aurii si nu intunecate sau arse. Indepartati reziduurile arse.

PROTECTIE iMPOTRIVA SUPRAINCALZIRII
Dacé sistemul de control al temperaturii intern nu functioneaza, va fi activata protectia impotriva supraincalzirii si aparatul se opreste din functionare. In acest caz,
scoateti stecherul din priza. Lasati aparatul sd se raceasca complet inainte de repunerea in functiune sau de depozitare.

SISTEMUL AUTOMAT DE DECONECTARE
Aparatul este dotat cu un sistem automat de deconectare incorporat care deconecteaza automat aparatul de indatd ce afisajul timpului cu LED ajunge la 0. Puteti
deconecta manual aparatul prin butonul de pornire-oprire. Ventilatorul continud sa functioneze timp de 20 de secunde dupd deconectare pentru a raci aparatul.

iNAINTE DE PRIMA PUNERE iN FUNCTIUNE:

1. Cititi toate documentele, autocolantele de avertizare si etichetele.

2. Scoateti intregul material de ambalare, autocolantele si etichetele (cu exceptia pldcutei de identificare de pe partea inferioard a aparatului).

3. Spalati toate piesele si accesoriile folosite in procesul de gatire cu apé calda si sdpun.

INDICATIE: Doar piesele detasabile pot fi spalate in masina de spélat vase.

4. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa curatd si umeda.

INDICATIE: Nu spalati sau scufundati niciodata aparatul in apa.

INDICATIE: Cand utilizati aparatul, nu umpleti niciodata unul din vase cu ulei de gatit sau cu orice alt lichid. Aparatul gateste exclusiv cu aer cald.

Pregatiri inainte de utilizare
1. Asezati aparatul pe o suprafatd stabild, uniformé, orizontald si rezistenta la céldura.
2. Alegeti accesoriul corespunzator pentru reteta dumneavoastra.

DESCRIEREA ACCESORIILOR (FIGURA 1)

inainte de prima utilizare si dupa fiecare utilizare ulterioara, spalati manual cosul rotativ si toate celelalte accesorii cu apa calda si detergent moale.
Apoi stergeti exteriorul si interiorul aparatului cu o carpa umeda calda, cu detergent moale. La urma incalziti Power AirFryer Multi-Function timp de
cateva minute pentru a elimina toate reziduurile.

Suprafata de gatit poate scoate fum in timpul primei utilizari. Retineti ca acest lucru este complet normal si nu constituie un defect. Fumul dispare dupa
cateva minute.

E. Gratar
Poate fi folosit nu numai pentru uscare, ci si pentru pregatirea gustdrilor crocante sau pentru incélzirea mancarurilor, cum ar fi Pizza.
F.  Cos rotativ
Ideal pentru cartofi prajiti, nuci prajite sau alte gustari! Utilizati manerul auxiliar pentru a introduce si scoate cosul din aparat.
G. Tava de scurgere
Tava de scurgere va permite sd lucrati in conditii de curétenie si sa curatati cu usurintd.
H. Tepuse de frigarui
Sunt potrivite in mod deosebit pentru retetele de Kebab, carne, peste sau legume.
I Suport pentru tepusele de frigarui
Dacé doriti sé pregatiti mai multe frigérui in acelasi timp. Cele doua parti ale suportului se potrivesc pe tepusa mare pentru préjire si pot fi fixate cu suruburile de fixare.
J.  Tepusa pentru prajire, furci si suruburi de fixare
Utilizati tepusa pentru préjire pentru pui intregi sau friptura. Introduceti tepusa in lungime prin mijlocul carnii. Glisati furcile pe cele doua capete ale bucatii de
carne si fixati-le cu suruburile prevdzute in punctele marcate pe tepusd. De asemenea, puteti atasa suruburile de fixare in centru, dar niciodatd dincolo de marcajul
prevazut. Indicatie: Asigurati-va cé friptura sau carnea de pui nu este prea mare pentru a se roti liberd in cuptor. Nu trebuie depdsitd greutatea maxima de 1,5 pana
la 2 kg.
K. Maner auxiliar pentru tepusa pentru prajire si cosul rotativ
Utilizati-I pentru a scoate friptura terminatd sau carnea de pui care a fost preparata prin metoda de gratar sau tepusa pentru prajire. Puneti manerul sub axul
gratarului si ridicati mai intai partea dreaptd pentru a scoate cu grijd mancarea din aparat.
L.  Stativ pentru tepusa pentru prdjire (inclus numai in setul Deluxe)
Depuneti aici tepusa pentru préjire mare dacé scoateti mancaruri fierbinti din aparat. Introduceti tepusa pentru préjire in stativ si strangeti surubul de fixare de la stativ.
Avertisment
Furcile, tepusele de frigdrui si piesele metalice incluse in acest pachet sunt tdioase si ascutite si se infierbanta extrem de tare in timpul utilizérii. Va rugam sa aveti grija
sa nu va raniti. Purtati manusi de protectie pentru cuptor.
N. Cos de prdjit (inclus numai in setul Deluxe)
Utilizati cosul de prdjit pentru a prepara cartofi préjiti perfect, crocanti, inele ceapa si tocana de cartofi. Puteti pregati portii mari deodata pentru a ajunge pentru
intreaga familie.

Indicatie: Cand folositi cosul de préjit, vd recomandam sa agitati mancarea la jumatatea timpului de preparare pentru a asigura o preparare uniforma.

UTILIZAREA ACCESORIILOR

Introducerea gratarelor (Fig. 2 si 3)

1. Asezati tava de scurgere pe fundul aparatului.

2. Glisati gratarele in sinele laterale de ghidare pana la marginea din spate (Fig. 2).

3. Pentru rezultate crocante si rapide, asezati gratarele mai sus in aparat (Fig. 3).

4. Dupad jumatate din timpul de gétire, schimbati grétarele conform principiului de rotatie pentru a obtine un rezultat uniform.

Tepuse de frigarui — Montare (Fig. 8-9)

1. Asezati cele doud suporturi pentru tepusele de frigarui pe ambele parti ale rotisorului. Asigurati-va ca suruburile de fixare sunt indreptate spre exterior si fineti cont
de marcajele laterale pentru dreapta (R) si stanga (L) (Fig. 8).

2. Strangeti suruburile cu atentie, dar nu prea strans, deoarece este posibil sa fie necesar sa reglati si dupa atasarea tepuselor de frigdrui.

Treceti tepusele de frigdrui cu atentie prin alimente.

4. Introduceti fiecare tepusa de frigdrui umpluta in orificiile prevazute din suportul de tepuse de frigdrui din stanga (Fig. 9).

@
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Comprimati capatul cu clema a fiecarei tepuse in timp ce o impingeti in deschiderea de pe partea opusa din dreapta a suportului pentru tepusa de frigarui.
Eliberati clema pentru a bloca tepusa de frigdrui asa cum este ilustrat (Fig. 9).

Repetati pasii de la 4 la 6 pana cand toate tepusele de frigarui sunt dispuse uniform.

Strangeti bine suruburile de fixare.

Cand introduceti suportul, aveti grija sa nu va impungeti la tepusele de frigarui.

© o N o

Introducerea tepusei pentru prajire sau a cosului rotativ in aparat

1. Mai intai introduceti partea stangd a tepusei sau a cosului rotativ in adancitura prevazutd. Asigurati-va ca tepusa resp. cosul rotativ este blocat bine pentru a se
putea roti (Fig. 10).

2. Acum plasati partea dreaptd in adancitura (Fig. 11).

Scoaterea rotisorul sau a cosului rotativ din aparat

1. Deschideti aparatul pentru a intrerupe procesul de gatire sau deconectati aparatul prin butonul de pornire-oprire.

2. Introduceti acum manerul auxiliar sub tepusa.

3. Ridicati manerul auxiliar intr-un unghi mic pentru a deschide clema, apoi glisati-I spre dreapta pana cand partea stdnga a tepusei pentru prédjire gliseaza din
adancitura.

4. Scoateti cu grijd mancarea preparata din cuptor.

IMPORTANT: Va rugam sa respectati figura 5, care aratd care este partea stanga si care este partea dreaptd a tepusei pentru prajire, inainte de a plasa tepusa pentru

prdjire in aparat. Partea dreaptd are douad crestaturi, iar partea stanga are una (Fig. 5).

ASA SCOATETI COSUL DE PRAJIT DIN APARAT CAND ESTE FIERBINTE:

Folositi manerul pentru cosul de prajit sau 0 manusa pentru cuptor pentru a scoate cosul de prajit din Power AirFryer Multi-Function fierbinte (Figura 12).

Fixati bine manerul de marginea superioard a cosului de prdjit pentru a scoate cosul de préjit cu grija din Power AirFryer Multi-Function fierbinte (Figura 13).
inainte de a scoate manerul, asezati intotdeauna cosul de préjit fierbinte pe o suprafaté rezistenta la caldura (Figura 14).

Nu trebuie sa folositi manerul pentru cosul de prajit cand introduceti cosul de prajit rece.

Puteti utiliza manerul pentru cosul de préjit si pentru a scoate cosul de prajit dupd jumétatea timpului de preparare pentru a scutura resp. a asezona ingredientele.

o wWN =

Utilizarea panoului de comanda digital (Fig. 15)

@ Butonul de pornire-oprire/Start-Stop - Imediat ce aparatul este conectat in prizd, butonul de pornire-oprire / Start-Stop se aprinde. Acum apdsati butonul de
pornire-oprire / Start-Stop o data si intregul afisaj se aprinde. Dacéa apasati din nou butonul, procesul de gétire incepe la o temperatura standard de 185 °C si un
timp de preparare de 15 minute. Daca apasati butonul de pornire-oprire / Start-Stop in timpul preparérii, aparatul se va opri. Afisajul va indica ,,OFF*, iar ventilatorul
va continua sa functioneze timp de 20 de secunde pentru a raci aparatul.

@ lluminarea interioara - Prin apésarea acestui buton, puteti vedea bine progresul preparérii. Apasati din nou butonul pentru a stinge din nou lumina. INDICATIE:
Dacé deschideti usa in timpul procesului de gétire, procesul de preparare va fi intrerupt. lluminarea interioara se aprinde cand usa este deschisa. Aveti grija cand
deschideti usa deoarece este solida si grea. Cand inchideti usa din nou, iluminarea interioara se stinge din nou si gatitul continua.

@ Butonul de rotire - Apasati acest buton daca doriti sa pregatiti ceva in modul Rotire. Aceasta functie poate fi selectata cu orice presetare. Simbolul clipeste in
timpul procesului.

@ Butoane de reglare a temperaturii - Cu aceste butoane puteti creste sau reduce temperatura cu céate 5 grade intr-un domeniu de la 65 °C pana la 200 °C. La
uscare domeniul este cuprins intre 30 °C si 80 °C.

@ Butoane de reglare a timpului - Acestea va permit sa setati cu exactitate timpul de gétire. in toate programele, setarea posibila a timpului este de la 1 pan la 60
de minute. Insa in timpul uscarii sunt posibile doar intervale de 30 de minute, cu o durata de functionare de la 2 pana la 24 de ore.

@ Afisaj cu LED digital - Afisajul numeric digital se schimba in timpul perioadei de gétire intre temperatura si timpul rdmas al procesului de preparare.
- @ Programe presetate - Daca alegeti unul dintre aceste programe, vor fi utilizate setarile predefinite ale timpului si temperaturii pentru prepararea anumitor
feluri de mancare. Puteti modifica aceste programe cu butoanele pentru reglarea timpului si temperaturii. Tabelul 1 va oferd o prezentare generald a tuturor
programelor presetate.

@ Lumini de operare - Aceste lumini se aprind in timpul gatitului si vor continua sa clipeasca timp de 20 de secunde dupa ce aparatul este deconectat.

TABELUL 1: PROGRAME PRESETATE

Program presetat Temperatura Timp

7. Cartofi prajiti 200° C 15 min.

8. Fripturi/cotlete 185° C 25 min.

9. Peste 200° C 15 min.

10. Creveti 160° C 12 min.

11. Pui 185° C 40 min.

12. Coacere 175° C 30 min.

13. Gratar Rotativ 200° C 30 min.*

14. Uscare 30°C 4 ore (*2-24 ore)

*Timpul de preparare pentru un pui fript intreg variaza in functie de greutate. Utilizati un termometru pentru carne pentru a verifica temperatura interiorului puiului si aplicati tabelul
in consecinta.

Folosirea Power AirFryer Multi-Function fara programe
Dacé sunteti deja familiarizat cu aparatul, puteti experimenta timpi si temperaturi de preparare diferite.
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Atentie
Nu puneti niciodatad in acest aparat un vas umplut cu ulei de gatit sau cu alt lichid! Exista pericolul de incendiu si de rénire.

Tabelul 2: Prezentare generala a temperaturii din interiorul carnii
Acest tabel serveste la verificarea temperaturii din interiorul carnii care va fi preparata.

Aliment i Temperatura
Carne tocatd 70°C
Vita si manzat Muschi, friptura (patrunsa mediu) 70°C
Muschi, friptura (preparatd complet) 63°C
Piept 75°C
Pui si curcan Carne tocatd sau umplutd 75°C
Gasca, pulpe inferioare, pulpe superioare, aripi 75°C
Peste si fructe de mare Orice tip 63°C
Carne tocata 70°C
Miel Muschi, fripturé (patrunsa mediu) 70°C
Muschi, friptura (preparatd complet) 63°C
Cotlete, carne tocatd, coaste, friptura 70° C
Porc
Sunci fiarta 60°C

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE GENERALE

Un aparat polivalent

Cu Power AirFryer Multi-Function puteti prepara diferite mancdruri. Tabelele, imaginile si reetele din acest manual de utilizare va vor ajuta sa obtineti cele mai bune
rezultate. Utilizati manualul de utilizare pentru a selecta setarile corecte de timp si temperaturd si cantitatile de alimente.

Avertismente

= Nu asezati niciodatd nimic pe aparat.

= Nu acoperiti niciodatd supapele de aspiratie si de evacuare a aerului!

= Nu umpleti niciodata vasele cu ulei sau alt lichid.

= Nu asezati niciodata cosul rotativ fierbinte pe usa cuptorului! Cosul fierbinte poate deteriora usa sau poate cauza rasturnarea cuptorului. Acest lucru implicé pericolul
de accidentare.

= Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate gratarele fierbinti din cuptor.

INDICATII GENERALE

Gatirea cu Power AirFryer Multi-Function

1. Puneti ingredientele pe unul dintre gratare, pe accesoriile pentru grétar sau in cosul rotativ.

2. Asezati gratarul, tepusa pentru prajire sau cosul rotativ in aparat si inchideti usa. Conectati stecherul intr-o priza.

3. Asigurati-va ca cosul / tepusa pentru préjire si ingredientele sunt fixate corespunzator in aparat si apasati o datd butonul de pornire-oprire / Start-Stop (butonul 1,
Fig.15).

4. Selectati unul dintre programele presetate (butoanele 7-14, Fig.15) sau setati manual mai intai temperatura si apoi timpul de gatire (butoanele 4+5, Fig. 15). Pentru
mai multe informatii, consultati descrierea detaliatd a panoului de comanda.

5. Imediat ce a fost selectat un program, aparatul va incepe automat prepararea. Dacd temperatura si timpul de gatire au fost setate manual, trebuie sa apdsati butonul
de pornire-oprire / Start-Stop pentru a incepe gatitul.

INDICATIE: Puteti deschide usa cuptorului in orice moment pentru a vedea cat a progresat procesul de preparare.

INDICATIE: Pentru a selecta setarea corecta, consultati tabelele si retetele prezentate aici.

Sugestii

= Mancarurile formate din bucéti mici necesitd de obicei un timp de gatire mai scurt decét cele formate din bucati mai mari.

= Cantitatile mari de mancaruri necesita o perioada doar putin mai lungé decat cantitatile mai mici.

= Intoarcerea sau amestecarea mancarurilor mai mici asigura ca toate pértile s fie prajite in mod uniform.

= Pulverizati o cantitate micd de ulei de gétit pe cartofii proaspeti pentru rezultate crocante. Addugati cu putin timp inainte de inceperea préjirii o cantitate mica de ulei la
cartofi resp. intoarceti cartofii in putin ulei.

= Gustarile preparate in mod normal in cuptor pot fi preparate si in Power AirFryer Multi-Function.

= Utilizati aluat semipreparat pentru a prepara rapid si usor gustdri umplute. Aluatul semipreparat necesitd un timp de coacere mai scurt decat aluatul de casa.

= Utilizati o forméa de copt sau un vas ignifug cand preparati prajituri sau un Quiche in PowerFryer Multi-Function. De asemenea, daca preparati mancaruri usor de rupt sau
umplute.

= Puteti utiliza Power AirFryer Multi-Function si pentru incalzire. Trebuie doar sa setati temperatura timp de 10 minute la 150 °C.

Important
Scoateti mancarurile preparate sau fierbinti Utilizati intotdeauna manerul auxiliar sau ménusile pentru cuptor pentru a scoate mancarurile fierbinti din cuptor. Manerul
auxiliar poate fi utilizat si in combinatie cu tepusa pentru prajire.

Avertisment

= In timpul prepararii, cosul rotativ si alte accesorii se infierbanta foarte tare. Dacé scoateti piese din cuptor pentru a verifica progresul procesului de preparare, puneti
la dispozitie o suprafata de tip trivet sau altd suprafatd rezistentd la caldura pentru a putea depune accesoriul fierbinte. Nu puneti niciodata cosul rotativ fierbinte pe
un blat de bucétdrie sau pe o masa.

= Pentru a evita accidentdrile, purtati manusi pentru cuptor si aveti grijd cand manevrati piesele accesorii fierbinti.

57



TABELUL 3: PREZENTARE GENERALA A TIMPILOR DE PREPARARE (*Daci aparatul nu s-a incalzit inca, addugati 3 minute la timpul de preparare indicat.)

Mancare Timp de prajire* Temperatura Recomandari

Cartofi pai subtiri congelati cca. 150 - 350g 15- 16 min. 200°C
Cartofi pai grosi congelati cca. 150 - 350g 15 - 20 min. 200° C
Cartofi pai de casa cca. 150 - 400g 10 - 16 min. 200°C Addugati 1/2 lingura de ulei
Pene de cartofi de casa cca. 150 - 400g 18 - 22 min. 180° C Adadugati 1/2 lingura de ulei
Cuburi de cartofi de casa cca. 150 - 350g 12 -18 min. 180° C Adaugati 1/2 lingura de ulei
Clatite de cartofi cca. 120g 15 - 18 min. 180° C
Gratin de cartofi cca. 250g 15-18 min. 200° C
Friptura cca. 120 - 5009 8-12min. 180° C
Cotlet de porc cca. 120 - 500g 10 - 14 min. 180° C
Hamburger cca. 120 - 500g 7 - 14 min. 180° C
Carnati in aluat cca. 120 - 500g 13-15min. 200°C
Pulpe de pui cca. 120 - 500g 18 - 22 min. 180° C
Piept de pui cca. 120 - 500g 10 - 15 min. 180° C
Rulouri de primavara cca. 120 - 350g 15 - 20 min. 200° C Utilizati mancaruri semipreparate
Nuggets de pui congelate cca. 120 - 500g 10 - 15 min. 200° C Utilizati mancaruri semipreparate
Bastoane de peste congelate cca. 120 - 500g 6- 10 min. 200° C Utilizati mancaruri semipreparate
Bastonase de mozzarella cca. 120 - 500g 8- 10 min. 180° C Utilizati mancaruri semipreparate
Legume umplute cca. 120 - 500g 10 min. 160° C
Tort cca. 1509 20 - 25 min. 160° C Utilizati o forma de copt
Quiche cca. 200g 20 - 22 min. 180° C Utilizati o forma de copt/ un vas refractar
Briose cca. 150g 15- 18 min. 200°C Utilizati o forma de copt
Gustari dulci cca. 200g 20 min. 160° C Utilizati o forma de copt/ un vas refractar
Inele de ceapa inghetate cca. 500g 15 min. 200°C

Setari

Tabelul 3 va va ajuta sa alegeti temperatura si timpul de preparare potrivite pentru rezultate optime. Dacd sunteti deja familiarizat cu PowerFryer Multi-Function, puteti
alege timpi si temperaturi de preparare diferite in functie de gust.
In continuare tabelul 3 va ajuta la alegerea setédrii de baza pentru ingredientele dvs.

INDICATIE: Retineti ca aceste indicatii sunt valori orientative. Deoarece ingredientele se diferentiaza in functie de origine, dimensiune, forma sau marcd, nu putem
garanta setdrile ideale ale ingredientelor.

Sugestie
Setati temporizatorul la jumétate din timpul total de preparare din reteta si ceasul va va reaminti cd este timpul sa intoarceti alimentele. Cand auziti temporizatorul, a
expirat timpul de preparare presetat.

CURATARE S| DEPOZITARE

Curatare

Curatati Power AirFryer Multi-Function dupa fiecare utilizare. Cosul rotativ si celelalte accesorii sunt fabricate din otel inoxidabil rezistent, care nu rugineste si care poate

fi spalat in masina de spalat vase. Nu folositi niciodatd mijloace de curdtare abrazive sau carpe abrazive. Resturile de alimente arse trebuie inmuiate pentru a permite

curdtarea usoara cu apa calda cu detergent.

1. Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sd se rdceasca complet inainte de a incepe curatarea.

2. Folosind o carpa caldd si umedd, stergeti exteriorul aparatului cu un detergent moale.

3. Pentru a curata usa cuptorului, scoateti-o din aparat trdgand-o cu grija in sus intr-un unghi de 45°. Puneti mana pe partea superioara pe aparatul récit, astfel incét sa nu
se rastoarne. Curatati ambele parti cu apd calda cu detergent sau cu o carpa umeda.

4. Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si detergent slab pe un burete moale.

5. Daca este necesar, indepartati resturile de alimente de pe masca superioard cu o perie de curatare.

Depozitare

1. Scoateti aparatul din priza si lasati-I sd se raceasca bine.

2. Asigurati-va ca toate piesele individuale sunt curate si uscate.
3. Depozitati aparatul intr-un loc curat si uscat.
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema Cauza posibila

Power AirFryer Multi-Function nu
functioneaza.

Aparatul nu este conectat in priza. Nu ati pornit aparatul
prin selectarea timpului si temperaturii de preparare.

Cosul rotativ este umplut in exces.

Mancarea nu este gatita. N s
9 Temperatura este setatd prea mica.

Mancérurile nu sunt prajite
uniform.

Unele mancaruri trebuie s& fie intoarse in timpul
procesului de gatire.

. S-a folosit ulei. Pe accesorii exista reziduuri de untura din

lese fum alb din aparat. o )

procesele de gatit anterioare.

Cartofii prajiti nu sunt préjiti in
mod uniform.

Folositi un soi de cartofi nepotrivit. Cartofii nu au fost
spalati in mod corespunzétor la pregatire.
Cartofii prajiti nu devin crocanti. Cartofii cruzi contin prea multa apa.

Usa s-a desprins de la aparat. Usa s-a desprins din ancoraj.

FAQ (iNTREBARI FRECVENTE)

Solutie

Conectati cablul electric intr-o priza. Daca cosul rotativ este deja

introdus, setati temperatura si timpul. Verificati dacd usa cuptorului este
inchisa.

Utilizati cantitdti mai mici pentru a permite o prdjire mai uniforma. Cresteti
temperatura si continuati sa gatiti.

Orientati-va dupa functiile generale din acest manual de utilizare.

Stergeti excesul de ulei. Curatati cosul rotativ dupa fiecare utilizare.

Utilizati cartofi proaspeti si fermi. Utilizati bastonase de cartofi tdiate si
scurgeti-le pentru a elimina excesul de amidon.

Uscati bine cartofii tdiati inainte de a-i stropi cu ulei. Taiati bucati mai
mici. Addugati putin mai mult ulei.

Introduceti usa deschisa cu aproximativ 8 cm in carlig astfel incat
balamaua sa se blocheze in articulatii. Apoi inchideti usa.

1. Pot prepara numai feluri de méancare prajite sau si alte feluri de mancare in PowerFryer Multi-Function?
Puteti prepara o varietate de feluri de mancare, cum ar fi de ex. fripturi, cotlete, burgeri si mancaruri coapte. Recomandarile de retete pot fi gasite la:

https://www.mediashop.tv/DE/power-airfryer-multifunction/

2. Pot prepara si incalzi si supe si sosuri in Power AirFryer Multi-Function?
Power AirFryer Multi-Function NU este adecvat pentru fierberea sau incalzirea lichidelor.

3. Ce pot face daca aparatul se opreste in timpul procesului de géatire?

Ca masura de precautie, PowerFryer Multi-Function se opreste automat pentru a preveni deteriorarea din cauza supraincalzirii. Deconectati aparatul din priza si lasati-I
sa se rdceascd. Reconectati stecherul in priza si porniti aparatul cu butonul de pornire-oprire / Start-Stop.

4. Aparatul are nevoie de timp pentru incalzire?

Cand aparatul este pus in functiune, este nevoie de timp pentru incalzire. Daca utilizati aparatul rece, addugati 3 minute la timpul de gatire.

5. Este posibila deconectarea aparatului in orice moment?
Da, apdsati butonul de pornire-oprire / Start-Stop o datd sau deschideti usa.

6. Pot verifica mancarea in timpul procesului de preparare?

Puteti scoate cosul rotativ in orice moment (folosind manerul auxiliar), chiar si in timpul procesului de gétire. In acelasi timp puteti si intoarce ingredientele pe gratare
pentru a le prdji in mod uniform. Timpul si temperatura pornesc din nou de la momentul intreruperii.

7. Power AirFryer Multi-Function poate fi spalat in masina de spalat vase?

Doar accesoriile pot fi spélate in masina de spélat vase. Aparatul propriu-zis, cu tija de incélzire si sistemul electronic, nu au voie sé fie scufundate in lichide de orice fel.
Curétati-l cu o carpa fierbinte, umeda sau cu un burete neabraziv, cu o cantitate mica de detergent delicat.

8. Ce pot face daca aparatul nu functioneaza dupa ce am incercat toate propunerile de remediere a defectiunilor?
Nu incercati niciodaté sa reparati singur aparatul. Contactati serviciul nostru pentru clienti (detaliile privind contactul le gésiti pe ultima pagind). In caz contrar, garantia

dvs. poate fi anulata si poate deveni nevalabild.

9. Usa poate fi scoasa?

Da, poate fi scoasd. Deschideti usa, aproximativ 8 cm (in unghi de 45°) si ridicati-o usor la balamale. Elementele de conectare ies prin glisare. Acest lucru faciliteaza
curdtarea aparatului si a geamurilor. Pentru a remonta usa, introduceti-o in acelasi unghi ca la scoatere astfel incat sd se blocheze in pozitie. Apoi inchideti usa.

DATE TEHNICE

Numéar model: CMo001

Alimentare curent: AC 220-240V 50/60Hz
Putere: 1800W

Functie: Rotire

Temperatura: 30°C-200°C

Afisaj: LED Touch Screen

Din acest motiv produsul, la sfarsitul duratei sale de functionare ,nu va fi debarasat impreund cu gunoiul menajer. Predati-l la punctele de colectare in vederea
recicldrii aparatelor electrice si electronice. Acest lucru este indicat de acest simbol de pe produs, din instructiunile de utilizare si de pe ambalaj. Informati-va cu
privire la punctele de colectare pe care le administreaza distribuitorul sau dumneavoastra locale. Revalorificarea si reciclarea aparatelor uzate este o contributie

importantd la protectia mediului.

QI?
Adecvat pentru alimente

c € Acest produs corespunde directivelor europene.

Tara de provenienta: China
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WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Podczas uzywania urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegac¢ podstawowych zasad bezpieczerstwa.

Nalezg do nich: ]

1. PRZED UZYCIEM URZADZENIA PRZECZYTAC WSZYSTKIE INSTRUKCJE, A NINIEJSZA INSTRUKCJE
ZACHOWAC, ABY MOC JA W KAZDEJ CHWILI PRZECZYTAC. ' o .

2. W PRZYPADKU PRZEKAZANIA URZADZENIA OSOBOM TRZECIM NALEZY DORECZYC ROWNIEZ NINIEJSZA

INSTRUKCJE OBSLUGI.

Nie zanurzac¢ obudowy ani nie ptukac jej pod biezacg woda, poniewaz zawiera elementy elektryczne i grzewcze.

4. Unika¢ kontaktu obudowy urzadzenia oraz cze$ci elektronicznych z substancjami ptynnymi, aby zapobiec zagrozeniu
porazeniem pradem elektrycznym.

5. Nalezy zapewni¢ prawidtowe podtgczenie urzadzenia do gniazda elektrycznego.

6. Nie napetnia¢ zanadto urzadzenia lub jego poszczegdlnych elementéw, aby unikngé przywierania potraw do gérnej czesci
urzadzenia.

7. Nie zakrywa¢ wlotu ani wylotu powietrza w czasie pracy urzadzenia! W przeciwnym razie potrawy nie ugotujg sie
rownomiernie lub moze doj$¢ do uszkodzenia i przegrzania urzadzenia.

8. Nigdy nie wlewac oleju do kosza obrotowego! Moze to spowodowac obrazenia i poparzenia!

9. Podczas pracy urzadzenia jego wnetrze jest bardzo gorace. Nie dotykac elementdw znajdujacych sie we wnetrzu
urzadzenia przed jego catkowitym wystudzeniem, aby unikng¢ obrazen ciata.

10.Dzieci od 8 lat oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub mentalnych lub nie posiadajace
doswiadczenia i wiedzy, moga uzywac niniejszego urzadzenia tylko pod nadzorem, lub jesli zostaty pouczone o
bezpiecznym stosowaniu urzadzenia i 0 mozliwych niebezpieczenstwach. Urzadzenie nie jest zabawka. Dzieci nie moga
czyscic ani konserwowac urzadzenia, chyba, ze sg starsze niz 8 lat i sg pod nadzorem. Dzieci ponizej 8 lat nie moga
zbliza¢ sie do urzadzenia i kabla przytaczeniowego.

11.Podczas przygotowania potraw upewnic sig, ze urzadzenie nie dotyka $ciany lub innych przedmiotow. Odlegtosc tylne; i
goérnej czesci urzadzenia oraz jego bokdw powinna wynosi¢ przynajmniej 40 cm.

12.Nie uzywac urzadzenia, jesli wtyczka, kabel zasilajgcy lub samo urzgdzenie jest zepsute lub uszkodzone.

13.Nie stawiaC urzadzenia na ptycie kuchenne;.

14.Jesli kabel zasilajacy zostanie uszkodzony, w celu unikniecia ryzyka musi zosta¢ wymieniony przez producenta lub
fachowca.

15.Podczas uzytkowania oraz stygniecia urzadzenie i kabel zasilajgcy muszg sie znajdowac poza zasiegiem dzieci.

16.Kabel zasilajgcy nie moze dotyka¢ gorgcej powierzchni. Nie podtgczac kabla zasilajgcego i nie uruchamiac panelu
sterowania mokrymi rekoma.

17.Nie uzywac urzgdzenia w potgczeniu z zegarem sterujgcym lub systemem zdalnego sterowania.

18.Nie uzywac¢ przedtuzacza.

19.Nie uzywac urzadzenia w poblizu materiatow tatwopalnych, takich jak obrusy czy zastony.

20.Nie uzywac¢ urzgdzenia Power AirFryer Multi-Function do celéw niezgodnych z jego przeznaczeniem zawartym w niniejszej
instrukcji.

21.Nie pozostawiaé urzadzenia bez nadzoru.

22.Podczas uzytkowania urzgdzenia z otworu wentylacyjnego wydobywa sie powietrze. Twarz i rece nalezy trzymac zawsze w
bezpiecznej odlegtosci od urzadzenia. Podczas wyjmowania kosza obrotowego nalezy zachowaé szczegdlng ostroznosc,
poniewaz z urzadzenia moze wydobywac sie gorgca para.

23.Podczas uzytkowania powierzchnia urzadzenia moze by¢ goraca. Kosz obrotowy nagrzewa sie. Podczas przyrzadzania
goracych potraw nalezy uzywac rekawic kuchennych lub uchwytu pomocniczego zawartego w zestawie.

24.Jesli z urzagdzenia wydobywa sie czarny dym, nalezy je niezwtocznie odfgczy¢ od zasilania, a potrawe mozna wyjaé dopiero
wtedy, gdy dymienie ustanie.

25.Po uptywie okreslonego czasu urzgdzenie przestaje grzac. Wentylator dziata jeszcze przez 20 sekund w celu schtodzenia
urzadzenia.

26.Urzadzenie umieszcza¢ zawsze na poziomej powierzchni, ktora jest stabilna i nie jest tatwopalna.

27.Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku prywatnego. Nie jest przeznaczone do celéw komercyjnych.

28.Gwarancja i roszczenia o odszkodowanie wygasaja, jesli urzadzenie Power AirFryer Multi-Function uzytkowane jest
niezgodnie z przepisami, w zakresie profesjonalnym lub pétprofesjonalnym albo niezgodnie z instrukcjg obstugi.

29.Po zakonczeniu uzytkowania urzadzenie nalezy zawsze odtaczaé od zasilania.

30.Przed wyczyszczeniem lub przeniesieniem urzadzenia po uzytkowaniu nalezy je pozostawi¢ do wystudzenia przez ok.
30 minut.

31.Przyrzagdzone potrawy nie powinny by¢ przypalone lub spalone, lecz lekko zarumienione. Usung¢ spalone pozostatosSci.

w
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ZABEZPIECZENIE PRZED PRZEGRZANIEM
Jesli wewnetrzny system kontroli poziomu temperatury zawiedzie, uruchamia sie system zabezpieczajacy przed przegrzaniem, a urzadzenie przestaje dziata¢. W tej
sytuacji nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania. Przed ponownym uzytkowaniem lub przeniesieniem urzadzenie nalezy pozostawi¢ do catkowitego wystudzenia.

AUTOMATYCZNE WYLACZANIE
Urzadzenie jest wyposazone w system automatycznego wytgczania, ktéry uruchamia sie, jesli na wyswietlaczu czasu LED pojawi sie 0. Urzadzenie mozna wytaczy¢
recznie za pomoca przycisku ,,on/off”. Po wylaczeniu urzadzenia wentylator dziata nadal jeszcze przez 20 sekund w celu schtodzenia urzadzenia.

PRZED PIERWSZYM URUCHOMIENIEM:

1. Nalezy przeczyta¢ wszystkie dokumenty, naklejki ostrzegawcze i etykiety.

2. Usuna¢ wszystkie elementy opakowania, naklejki i etykiety (oprécz tabliczki znamionowej znajdujacej sie na spodzie urzadzenia).

3. Umy¢ ciepta woda z mydtem wszystkie czesci oraz poszczegdlne elementy wyposazenia przeznaczone do przyrzadzania potraw.

WSKAZOWKA: Do zmywania w zmywarce nadajg sie tylko te czesci, ktére mozna wyjag.

4. Obudowe i wnetrze urzadzenia wyciera¢ czysta, wilgotng $ciereczka.

WSKAZOWKA: Nie my¢ i nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie.

WSKAZOWKA: Nie napetnia¢ naczyri olejem ani innym ptynem podczas pracy urzadzenia. To urzadzenie wykorzystuje do przyrzadzania potraw wytacznie gorace powietrze.

PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

1. Urzadzenie ustawi¢ na stabilnej, prostej i poziomej powierzchni odpornej na wysokie temperatury.

2. Wybra¢ akcesoria odpowiednie dla danego przepisu.

OPIS ELEMENTOW WYPOSAZENIA (RYSUNEK 1)

Przed pierwszym i kazdym kolejnym uzyciem umy¢ recznie kosz obrotowy i wszystkie inne uzywane czesci ciepta woda i tagodnym plynem do naczyn.
Nastepnie wytrze¢ obudowe i wnetrze urzadzenia ciepla, wilgotna Sciereczka i tagodnym srodkiem czyszczacym. Na koniec nagrzewa¢ urzadzenie Pow-
er AirFryer Multi-Function jeszcze przez kilka minut, aby usunaé¢ wszelkie pozostatosci.

Podczas pierwszego uzycia moze powstaé niewielka ilos§¢ dymu. Jest to normalne zjawisko i nie oznacza wady urzadzenia. Dymienie ustanie w ciagu
kilku minut.

E. Kratki
Moga by¢ uzywane nie tylko do suszenia, lecz takze do przyrzadzania chrupigcych przekasek lub odgrzewania potraw, np. pizzy.
F. Kosz obrotowy
Idealny do frytek, prazonych orzechéw oraz innych przekasek! Uchwyt pomocniczy stuzy do umieszczania i wyjmowania kosza obrotowego.
G. Pojemnik do odsaczania
Pojemnik do odsaczania pozwala na zachowanie czysto$ci i proste czyszczenie.
H. Szpikulce do szaszlykéw
Nadajg sie szczegdlnie do przepiséw na potrawy z kebabu, miesa, ryb i warzyw.
I. Elementy do mocowania szpikulcow
Przeznaczone do jednoczesnego uzycia wielu szpikulcéw podczas grillowania. Obydwie cze$ci sg dopasowane do duzego rozna i mozna je przymocowac za
pomoca $rub.
J.  Rozen do grilla, widelce i Sruby mocujace
Rozen do grilla umozliwia przyrzadzanie kurczaka lub pieczeni w catosci. Nadzia¢ mieso na szpikulec rozna. Wsung¢ widelce na szpikulec z obydwu stron miesa i
unieruchomié za pomoca $rub w oznaczonych miejscach. Sruby mozna przymocowaé blizej $rodka, ale nie przekraczajac oznaczonych miejsc. Wskazéwka: Pieczeri
lub kurczak nie moze by¢ zbyt duzy, aby umozliwi¢ swobodne obracanie na roznie. Maksymalna waga wynosi od 1,5 do 2 kg i nie nalezy jej przekraczac.
K. Uchwyt pomocniczy do rozna i kosza obrotowego
Stuzy do wyciggania gotowej pieczeni lub kurczaka przyrzadzanego na roznie lub grillu. Uchwyt nalezy umieszczaé pod osig grilla i podnie$¢ najpierw z prawej
strony, aby ostroznie wyjaé potrawe.
L. Stojak narozen do grilla (tylko w zestawie Deluxe)
Stuzy do ostawiania duzego rozna po wyjeciu gorgcych potraw z urzadzenia. Rozen do grilla ustawi¢ na stojaku i dociggna¢ srube mocujaca stojaka.
Ostrzezenie
Widelce, prety i czeSci metalowe zawarte w opakowaniu sg ostre i spiczaste, a podczas uzytkowania bardzo sie nagrzewaja. Nalezy zachowa¢ szczegdlng ostroznosé, by
unikna¢ skaleczen. W trosce o bezpieczenstwo nalezy uzywac¢ rekawic kuchennych.
N. Kosz do smazenia (tylko w zestawie Deluxe)
Kosz umozliwia przyrzadzanie doskonale chrupigcych frytek, krazkéw cebuli i pieczonych ziemniakéw. Mozna przyrzadza¢ duze porcje na raz, aby urzadzi¢ uczte dla
catej rodziny.
Wskazéwka: Wstrzasna¢ zawartoscia kosza po uplywie polowy czasu smazenia, aby potrawy réwnomiernie si¢ usmazyly.

UZYTKOWANIE ELEMENTOW WYPOSAZENIA

Uzywanie kratek (rys. 2 3)

1. Umiesci¢ pojemnik do odsaczania na dnie urzadzenia.

2. Kratki umiesci¢ na bocznych prowadnicach az do korca krawedzi (rys. 2).

3. Aby przyrzadzi¢ szybko chrupkie potrawy kratki umiesci¢ w gérnej czesci urzadzenia (rys. 3).

4. Po uptywie potowy czasu opiekania nalezy zgodnie z zasadq rotacji zamieni¢ kratki miejscami w celu réwnomiernego usmazenia potrawy.

Szpikulce - montaz (rys. 8-9)

1. Umiesci¢ obydwa elementy do mocowania szpikulcéw po obydwu stronach rozna obrotowego. Upewni¢ sig, czy $ruby mocujace znajduja sie po zewnetrznej stronie,
zwracajac uwage na boczne oznaczenia ,prawo” (R) i ,lewo” (L) (rys. 8).

Sruby ostroznie dokrecié, lecz nie dociggaé ich zbyt mocno, aby mozna byto je dopasowaé w razie potrzeby po zamocowaniu szpikulcow.

Ostroznie nadzia¢ sktadniki na szpikulce.

Kazdy szpikulec wraz ze skfadnikami wsunaé w odpowiedni otwér w elemencie mocujgcym po lewej stronie (rys.9).

Zacisnag¢ koncowke klipsa kazdego szpikulca podczas umieszczania go w odpowiednim prawym otworze elementu mocujgcego po przeciwnej stronie.
Pusci¢ klips, aby unieruchomi¢ szpikulec w miejscu mocowania (rys. 9).

Kroki 4-6 powtarza¢ do momentu umieszczenia wszystkich pretéw.

Dociagna¢ $ruby mocujace.

Zachowac ostrozno$é¢ podczas skfadania rusztu, aby sie nie skaleczyé.

© XN LN

Umieszczanie rozna lub kosza obrotowego w urzadzeniu
1. Umiesci¢ najpierw lewa strone rozna lub kosza obrotowego we wgtebieniu przeznaczonym do tego celu. Upewni¢ sie, ze rozen albo kosz obrotowy zostat prawidtowo
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umieszczony w sposéb umozliwiajacy obracanie (rys. 10).
2. Umiesci¢ takze prawg strone we wgtebieniu (rys. 11).

Wyjmowanie rozna obrotowego lub kosza obrotowego z urzadzenia

1. Otworzy¢ urzadzenie, aby przerwac proces obrébki termicznej albo wytaczy¢ urzadzenie za pomoca przycisku ,,on/off”.

2. Wsuna¢ uchwyt pomocniczy ponizej rozna.

3. Unie$¢ uchwyt pomocniczy pod nieduzym katem w celu otwarcia zacisku, nastepnie przesuwac go na prawo az lewa strona rozna wysunie sie z wgtebienia.
4. Wyciagna¢ ostroznie ze $rodka grillowane danie.

WAZNE: Przed umieszczeniem rozna w urzadzeniu nalezy zwrécié uwage na rysunek 5, aby prawidtowo odréznié¢ lewa strone od prawej. Prawa strona posiada dwa
karby, lewa strona jeden karb (rys. 5).

SPOSOBY WYJMOWANIA KOSZA, KIEDY URZADZENIE JEST GORACE:

Uzywa¢ uchwytu pomocniczego lub rekawic kuchennych, aby wyjaé kosz z gorgcego urzadzenia Power AirFryer Multi-Function (rysunek 12).

Umiesci¢ uchwyt pomocniczy przy gérnej krawedzi kosza, aby wyjaé go ostroznie z goracego urzadzenia Power AirFryer Multi-Function (rysunek 13).

Przed usunieciem uchwytu pomocniczego nalezy zawsze stawia¢ goragcy kosz na powierzchni odpornej na wysokie temperatury (rysunek 14).

Uzywanie uchwytu pomocniczego nie jest konieczne, jesli kosz jest zimny.

Uzywa¢ uchwytu pomocniczego takze w przypadku wyjmowania kosza po uptywie potowy czasu przyrzadzania potrawy, aby pomiesza¢ skfadniki lub dodaé

przyprawy.

o wWN =

Uzywanie cyfrowego panelu sterowania (rys. 15)

@ Przyciski ,,on/off” oraz ,start/stop” $wiecq sie, jesli urzadzenie jest podtaczone do pradu. Wystarczy raz wcisng¢ przycisk ,on/off” lub ,start/stop”, aby
wys$wietlacz wtaczyt sie w catosci. Ponowne wecisnigcie przycisku rozpoczyna proces obrébki termicznej w temperaturze 185 °C, ktéry trwa 15 minut. Podczas
procesu obrdbki termicznej nalezy weisnaé przycisk ,,on/off” lub ,start/stop”, wtedy urzadzenie wytgczy sie. Na wyswietlaczu pojawi sie napis ,,OFF”, wentylator
dziata jeszcze przez 20 sekund, aby schtodzi¢ urzadzenie.

Oswietlenie wewnetrzne - wciskajac ten przycisk mozna $ledzi¢ postep w przygotowaniu potrawy. Aby wytgczy¢ $wiatto ponowne weisngé przycisk.
WSKAZOWKA: Otworzenie drzwi podczas obrébki termicznej spowoduje przerwanie procesu przyrzadzania potrawy. O$wietlenie wewnetrzne wiacza sie po
otworzeniu drzwi. Nalezy zachowaé ostrozno$¢ podczas otwierania drzwi, poniewaz sa one masywne i ciezkie. Po ponownym zamknieciu drzwi o$wietlenie
wewnetrzne znowu sie wytacza, a proces obrébki termicznej jest kontynuowany.

@ Przycisk obracania - po wci$nigciu tego przycisku uruchamia si¢ tryb obracania. Funkcje obracania mozna wtaczy¢ w kazdym trybie pracy urzadzenia.
Uruchomienie funkcji obracania sygnalizowane jest zapaleniem sie odpowiedniej kontrolki.

@ Przycisk kontroli temperatury umozliwia podwyzszanie lub obnizanie temperatury kazdorazowo o 5 stopni w przedziale od 65 °C do 200 °C. Dla suszenia
przedziat ten wynosi od 65 °C do 200 °C. Dla suszenia przedziat ten wynosi od 30 °C do 80 °C.

@ Przycisk kontroli czasu umozliwia wyznaczenie czasu przyrzadzania potrawy co do minuty. Mozliwe ustawienie czasu wynosi 1-60 minut dla wszystkich
programéw. Dla suszenia mozliwe sg tylko przedziaty 30-minutowe, przy czasie pracy urzadzenia od 2 do 24 godzin.

@ Cyfrowy wskaznik LED - cyfrowy, numeryczny wskaznik wyswietla aktualng temperature obrébki oraz czas pozostaty do zakonczenia przyrzadzania potrawy.

@ - @ Programy ustawione fabrycznie - po wybraniu jednego z programéw uruchamiajg sie ustawienia czasu i temperatury wyznaczone do przyrzadzania
okreslonych potraw. Programy te mozna zmienia¢ za pomoca przyciskow kontroli czasu i temperatury. Tabela 1 zawiera wykaz wszystkich programéw.

@ Kontrolki $wietlne - kontrolki te $wiecg sie podczas obrébki termicznej, a takze jeszcze przez 20 sekund po wytgczeniu urzadzenia.

TABELA 1: PROGRAMY

Program Temperatura Czas

7. Frytki 200° C 15 min

8. Steki/Kotlety 185° C 25 min

9. Dania rybne 200° C 15 min

10. Krewetki 160° C 12 min

11. Kurczak 185° C 40 min

12. Pieczenie 175° C 30 min

13. Grill Obrotowy 200° C 30 min*

14. Suszenie 30°C 4 godz. (*2-24 godz)

*Czas pieczenia kurczaka w cafosci zalezy od jego wagi. W celu kontrolowania temperatury wewnatrz miesa uzywac termometru do miesa. informacje z tabeli stosowaé odpowiednio.

Uzytkowanie urzadzenia Power AirFryer Multi-Function bez programéw
Przy dobrej znajomosci obstugi urzadzenia mozna eksperymentowac z czasem i temperatura.

Uwaga
Nie umieszczaé w urzadzeniu naczyn wypetnionych olejem lub innym ptynem! Istnieje niebezpieczenstwo oparzen i obrazen ciata.
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Tabela 2: Informacje o temperaturze wewnatrz miesat
Tabela stuzy do kontrolowania temperatury wewnatrz przyrzadzanego miesa.

Gatunek miesa Rodzaj Temperatura
Mieso mielone 70°C
Wotowina i cielecina Steki (Srednio wysmazone) 70° C
Steki (dobrze wysmazone) 63°C
Piers 75°C
Dréb Mieso mielone lub potrawa faszerowana migsem mielonym 75°C
W catosci, podudzia, nézki, skrzydetka 75°C
Ryby i owoce morza Wszelkiego rodzaju 63°C
Mieso mielone 70°C
Jagniecina Steki, pieczen ($rednio wypieczone) 70°C
Steki, pieczen (dobrze wypieczone) 63°C
Kotlety, migso mielone, zeberka, pieczen 70° C
Wieprzowina
Szynka gotowana 60°C

OGOLNA INSTRUKCJA OBSLGI

Urzadzenie wielofunkcyjne

Urzadzenie Power AirFryer Multi-Function umozliwia przyrzadzanie najrézniejszych potraw. Tabele, grafiki i przepisy zawarte w instrukcji wspierajg osigganie optymalnych
rezultatéw. Instrukcja pomaga dobra¢ prawidtowe ustawienia czasu i temperatury oraz odpowiednig ilo$¢ sktadnikdw.

Ostrzezenie

= Nie kfaé¢ niczego na urzadzeniu.

= Nie przykrywa¢ wlotu ani wylotu!

= Nie napetnia¢ naczyn olejem ani innym ptynem.

= Nie stawia¢ gorgcego kosza na drzwiach urzadzenia! Gorgcy kosz moze uszkodzi¢ drzwi lub przewrdci¢ urzadzenie. Moze to spowodowacé zranienie.
= Uzywac rekawic kuchennych, aby wyja¢ z urzadzenia goraca kratke.

OGOLNE WSKAZOWKI

Gotowanie za pomoca urzadzenia Power AirFryer Multi-Function

1. Umiesci¢ sktadniki na jednej z kratek, na grillu lub w koszu obrotowym.

2. Umiesci¢ kratke, rozen lub kosz obrotowy w urzadzeniu i zamknaé drzwi. Podtaczy¢ urzadzenie do pradu.

3. Upewnic¢ sie, ze kosz/rozen oraz sktadniki sg prawidtowo umieszczone w urzadzeniu i wcisngé jednokrotnie przycisk ,,on/off” / ,start/stop” (przycisk 1, rys. 15).

4. Wybra¢ jeden z programéw (przyciski 7-14, rys. 15) albo recznie nastawi¢ najpierw temperature, a potem czas (przyciski 4+5, rys.15). Szczegétowe informacje
znajduja sie na panelu sterowania.

5. Po wybraniu programu urzadzenie automatycznie rozpoczyna prace. W przypadku recznego ustawienia temperatury i czasu nalezy wcisnaé przycisk ,on/off” / ,start/
stop”, aby uruchomié¢ proces obrébki termiczne;.

WSKAZOWKA: Urzadzenie mozna otworzy¢ w kazdej chwili, aby sprawdzi¢ postep przygotowania potrawy.

WSKAZOWKA: W celu wybrania prawidtowego ustawienia nalezy mie¢ na uwadze zamieszczone tutaj tabele i przepisy.

Rady

= Potrawy skfadajace sie z mniejszych kawatkéw wymagajg zazwyczaj krétszego czasu przyrzadzania niz wieksze kawatki.

= Duza ilos¢ potraw wymaga tylko nieznacznie dtuzszego czasu przyrzadzania w poréwnaniu z matg iloscig dan.

= Mniejsze potrawy upieka sie rownomiernie, jesli beda przektadane i mieszane.

= Swieze ziemniaki pola¢ matg iloscig oleju, aby byty chrupiace. Krétko przed rozpoczeciem pieczenia dodaé do ziemniakéw matg ilosé oleju lub obtoczyé je w oleju.

= W urzadzeniu Power AirFryer Multi-Function mozna réwniez przygotowywac przekaski, ktére sg zazwyczaj przyrzadzane w piekarniku.

= Uzywac ciasta gotowego, aby szybko i tatwo przyrzadzac faszerowane przekaski. Gotowe ciasto wymaga krétszego czasu pieczenia w poréwnaniu z ciastem wtasnego
wyrobu.

= Uzywac formy do pieczenia lub naczynia zaroodpornego, aby przygotowac ciasto lub quiche. Dotyczy to takze potraw kruchych i faszerowanych.

= Urzadzenie Power AirFryer Multi-Function moze by¢ takze uzywane do odgrzewania potraw. Wystarczy na 10 minut nastawi¢ temperature na 150 °C.

Wazne
Zawsze uzywac¢ uchwytu pomocniczego lub rekawic kuchennych podczas wyjmowania goracych, upieczonych potraw. Uchwyt pomocniczy mozna takze uzywaé do
rozna.

Ostrzezenie

= Podczas przyrzadzania potraw kosz obrotowy oraz pozostate elementy wyposazenia stajg sie bardzo gorgce. Po wyjeciu z urzadzenia jego poszczegdlnych elementéw
w celu sprawdzenia postepu przygotowania potrawy nalezy je postawi¢ na podktadce lub innej zaroodpornej powierzchni. Nie stawia¢ gorgcego kosza na blacie
kuchennym lub stole.

= Zaktadac¢ rekawice kuchenne do uzytkowania gorgcych elementéw urzadzenia, aby unikng¢ zranienia.
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TABELA 3: INFORMACJE O CZASIE PRZYGOTOWYWANIA POTRAW (Doda¢ 3 minuty do podanego czasu, jesli urzadzenie nie jest jeszcze rozgrzane.)

Potrawa Czas przyrzadzania Temperatura Zalecenia

Cienkie frytki mrozone ok. 150 - 350g 15-16 min 200°C
Grube frytki mrozone ok. 150 - 3509 15 - 20 min 200°C
Frytki wtasnego wyrobu ok. 150 - 4009 10 - 16 min 200°C Dodac 1/2 tyzki oleju
tédeczki ziemniaczane wtasnego ) ) L
wyrobu ok. 150 - 400g 18 - 22 min 180° C Dodac¢ 1/2 tyzki oleju
Kostki ziemniaczane wiasnego . . L
wyrobu ok. 150 - 350g 12-18 min 180° C Dodac 1/2 tyzki oleju
Placki ziemniaczane ok. 120g 15 - 18 min 180° C
Zapiekanka ziemniaczana ok. 2509 15-18 min 200° C
Steki ok. 120 - 500g 8-12min 180° C
Kotlety schabowe ok. 120 - 500g 10 - 14 min 180° C
Hamburgery ok. 120 - 500g 7 - 14 min 180° C
Kietbaski w ciescie ok. 120 - 500g 13 -15min 200°C
Udka z kurczaka ok. 120 - 500g 18- 22 min 180° C
Piers z kurczaka ok. 120 - 500g 10 - 15 min 180° C
Sajgonki ok. 120 - 350g 15 - 20 min 200° C Zalecane dania gotowe.
Mrozone nuggetsy z kurczaka ok. 120 - 500g 10 - 15 min 200° C Zalecane dania gotowe.
Mrozone paluszki rybne ok. 120 - 500g 6 - 10 min 200° C Zalecane dania gotowe.
Paluszki z mozzarelli ok. 120 - 500g 8- 10 min 180° C Zalecane dania gotowe.
Faszerowane warzywa ok. 120 - 500g 10 min. 160° C
Torty ok. 150g 20 - 25 min 160° C Uzywa¢ formy do pieczenia.
Quiche ok. 200g 20 - 22 min 180° C Uzywa¢ formy do pieczenia / naczynia zaroodpornego.
Muffinki ok. 150g 15-18 min 200°C Uzywa¢ formy do pieczenia.
Stodkie przekaski ok. 200g 20 min 160° C Uzywa¢ formy do pieczenia / naczynia zaroodpornego.
Mrozone krazki cebuli ok. 500g 15 min 200°C

Ustawienia

Tabela 3 pomaga wybraé¢ wtasciwg temperature i odpowiedni czas pieczenia w celu osiggniecia optymalnych rezultatéw. Mozliwe jest oczywiscie wybranie czasu
pieczenia i temperatury wedtug wtasnego uznania w przypadku dobrej znajomo$ci obstugi urzadzenia Power AirFryer Multi-Function.
Tabela 3 pomaga dodatkowo w wyborze podstawowych ustawien w zalezno$ci od sktadnikéw.

WSKAZOWKA: Nalezy pamietac, ze niniejsze wytyczne podane sg jedynie w celach orientacyjnych. Z powodu wystepowania réznic co do pochodzenia, wielkosci, formy
i marki nie jest mozliwe stworzenie idealnej kompozycji sktadnikow.

Rada
Timer nastawiony na potowe czasu podanego w przepisie przypomni, kiedy trzeba przewrdci¢ potrawe na drugag strone. Sygnat dZzwiekowy timera informuje o tym, ze
potrawa jest gotowa.

CZYSZCZENIE | PRZECHOWYWANIE

Czyszczenie

Urzadzenie Power AirFryer Multi-Function nalezy czy$ci¢ po kazdym uzyciu. Kosz obrotowy oraz pozostate elementy wyposazenia zostaty wykonane z trwatej stali

nierdzewnej oraz nadajg sie¢ do zmywania w zmywarce. Nie uzywac¢ $rodkéw ani $cierek do szorowania. Przypalone resztki jedzenia nalezy namoczy¢, aby umozliwi¢

fatwe czyszczenie przy pomocy cieptej wody z mydtem.

1. Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenie nalezy odfaczy¢ od pradu i pozostawi¢ do catkowitego wystudzenia.

2. Wytrze¢ obudowe urzadzenia ciepta, wilgotng $ciereczkg i tagodnym $rodkiem czyszczacym.

3. W celu wyczyszczenia drzwi nalezy je wyjac z urzadzenia ostroznie podnoszac do géry pod katem 45°. Przytrzymac rekg wystudzone urzadzenie, aby sie nie przewrdcito.
Wyczysci¢ drzwi z obydwu stron ciepta wodg z mydfem lub wilgotng Sciereczka.

4. Wyczysci¢ wnetrze urzadzenia migkka gabka nasaczong ciepta wodg i fagodnym $rodkiem czyszczacym.

5. W razie potrzeby usuna¢ resztki jedzenia z gérnej osfony za pomocg szczoteczki do czyszczenia.

Przechowywanie

1. Odtaczy¢ urzadzenie od pradu i pozostawi¢ do catkowitego wystudzenia.
2. Upewni¢ sig, ze wszystkie poszczegdlne czesci sg czyste i suche.

3. Umiesci¢ urzadzenie w czystym i suchym miejscu
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USUWANIE USTEREK

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Urzadzenie Power AirFryer Multi-  Urzadzenie nie jest podtaczone do sieci. Po ustawieniu Witozy¢ wtyczke do gniazda zasilajgcego. Ustawi¢ temperature oraz czas,
Function nie dziata. czasu i temperatury urzadzenie nie zostato wtgczone. jesli koszyk jest juz wstawiony. Sprawdzi¢, czy drzwi sg zamkniete

L . Koszyk obrotowy jest przetadowany. Uzywaé matych ilosci, aby umozliwi¢ réwnomierne pieczenie. Podwyzszyé
Jedzenie nie jest upieczone. ) ; : - :

Ustawiono zbyt niska temperature. temperature i kontynuowac pieczenie.

Pf)trawy nie s upieczone Niektdre potrawy-muszall zostaé przewrdcone na druga Nalezy zapoznat sie z ogolinymi funkcjami zawartymi w instrukcii.
réwnomiernie. strone podczas pieczenia.

Z urzadzenia wydobywa sie biaty Uzywany jest olej. Na cze$ciach urzadzenia znajduja sie Wytrze6 nadmiar oleju. Wyczyscié kosz obrotowy po kazdym uzyci.

dym. tluste resztki z poprzedniego gotowania.
Frytki nie sg réwnomiernie Uzyto nieodpowiedniego gatunku ziemniakéw. Ziemniaki Uzywac $wiezych, twardych ziemniakéw. Uzywac pokrojonych frytek i
usmazone. nie zostaly wtasciwie umyte podczas przygotowywania. osuszy¢ je, by usung¢ nadmiar skrobi.

. . . I . Osuszy¢ dobrze frytki przed delikatnym spryskaniem ich olejem. Kroi¢
Frytki nie sa chrupiace. Surowe frytki zawierajg zbyt duzo wody. mniejsze kawalki, Dodaé troche wiecej oleju.

o . . . Umiescic¢ drzwi otwarte na ok. 8 cm w zawiasie w taki sposéb, aby zawias
Drzwi sie obluzowaty. Drzwi obluzowaty sig¢ na mocowaniu.

zaskoczyt. Nastepnie zamkna¢ drzwi.

FAQ (CZESTO ZADAWANE PYTANIA)

1. Czy w urzadzeniu Power AirFryer Multi-Function mozna tylko smazy¢ potrawy czy przyrzadzacé je réwniez w inny spos6b?
Mozna przygotowywac wiele potraw, jak np. steki, kotlety, burgery i pieczywo. Propozycje przepiséw mozna znalezé na stronie:
https://www.mediashop.tv/DE/power-airfryer-multifunction/

2. Czy w urzadzeniu Power AirFryer Multi-Function mozna réwniez przygotowywac oraz podgrzewac zupy i sosy?
Urzadzenie Power AirFryer Multi-Function NIE nadaje sie do gotowania oraz podgrzewania potraw ptynnych.

3. Co nalezy zrobi¢, jesli urzadzenie wylaczy sie podczas pieczenia?
Dla zachowania bezpieczerstwa urzadzenie Power AirFryer Multi-Function wytacza sie automatycznie, aby unikngé uszkodzen spowodowanych przegrzaniem. Odtaczy¢
urzadzenie od pradu i pozostawi¢ do wystudzenia. Urzadzenie podfaczy¢ ponownie do pradu i uruchomi¢ za pomoca przycisku ,on/off” / ,start/stop”.

4. Czy urzadzenie wymaga czasu, aby sie rozgrzac?
Po uruchomieniu urzadzenie wymaga czasu, aby sie rozgrza¢. Doda¢ 3 minuty do czasu pieczenia, je$li w chwili rozpoczynania przygotowywania potrawy urzadzenie jest zimne.

5. Czy mozna wylaczy¢ urzadzenie w kazdej chwili?
Tak, nalezy jednokrotnie wiaczy¢ przycisk ,,on/off” / ,start/stop” lub otworzy¢ drzwi.

6. Czy mozna sprawdzac potrawy podczas procesu przygotowywania?

Kosz obrotowy mozna wyja¢ w kazdej chwili (za pomoca uchwytu pomocniczego), takze podczas pracy urzadzenia. Podczas pracy urzadzenia mozna réwniez w razie
potrzeby przewrdci¢ sktadniki na drugq strone, aby upiekly sie réwnomiernie. Praca urzadzenia jest kontynuowana przy warto$ciach czasu i temperatury z momentu
przerwania pracy.

7. Czy urzadzenie Power AirFryer Multi-Function nadaje sie do zmywania w zmywarce?
W zmywarce mozna zmywac tylko akcesoria. Samego urzadzenie wraz z elementami grzewczymi i elektronika nie mozna zanurza¢ w jakichkolwiek ptynach. Urzadzenie
nalezy czysci¢ wytacznie ciepta, wilgotng $ciereczkg lub migkka gabka nasaczong matg iloscig delikatnego ptynu do mycia naczyn.

8. Co nalezy zrobi¢, jesli urzadzenie nadal nie dziata, chociaz wyprébowane zostaly wszystkie propozycje usuwania usterek?
Nigdy nie nalezy podejmowac préby samodzielnej naprawy urzadzenia. Nalezy skontaktowa¢ sie z dziatem obstugi klientéw (dane kontaktowe na ostatniej stronie). W
przeciwnym razie gwarancja traci waznos$é.

9. Czy mozna wyja¢ drzwi?

Tak, drzwi mozna wyjmowac. Otworzy¢ drzwi na szeroko$¢ ok. 8 cm (pod katem 45°) i podnie$é je ostroznie do géry przy zawiasie. Ztacza wysuwajg sie. Wyjecie drzwi
ufatwia czyszczenie urzadzenia oraz okienek. Aby ponownie zamontowac¢ drzwi, nalezy umiesci¢ je pod takim samym katem jak podczas wyjmowania, az zawiasy
zaskocza. Nastepnie zamkng¢ drzwi.

PARAMETRY TECHNICZNE:

Numer modelu: CMo01

Parametry zasilania: AC 220-240V 50/60Hz
Moc: 1800W

Funkcja: Rotacja

Temperatura: 30°C-200°C
Wyswietlacz: Ekran dotykowy LED

Zuzytego produktu nie usuwac ze zwyklymi odpadami domowymi. Przewiez¢ do miejsca recyklingu urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Méwi o tym symbol na produkcie,
instrukcji obstugi i na opakowaniu. Prosze zasiegna¢ informacji o miejscach zbiérki odpadéw, prowadzonych przez Pafstwa sprzedajacego lub lokalne wtadze samorzadowe.
Przetwarzanie surowcéw wtdrnych i recykling zuzytych urzadzen jest waznym wktadem w ochrone $rodowiska.

1 C€
Q Produkt przeznaczony do kontaktu z zywnoscig Iniejszy produkt odpowiada wytycznym europejskim.

Wyprodukowano w Chinach
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ONEMLi GUVENLIK NOTU

Elektrikli cihazlar kullanirken temel gtivenlik kurallarina daima uyun. Bu kurallara sunlar dahildir:

1. BU CIHAZLARI KULLANMADAN ONCE LUTFEN TUM KILAVUZLARI OKUYUN VE BU KULLANIM
KILAVUZLARINI DAHA SONRA BASVURMAK UZERE SAKLAYIN.

2. CIHAZIN BASKALARINA VERILMESI/SATILMASI DURUMUNDA BERABERINDE KULLANIM KILAVUZU DA

VERILMELIDIR.

Cihazin mahfazasi elektrikli bilesenler ve 1sitma elemanlari icerdigi icin mahfazay asla suya daldirmayin ve akan su altinda

temizlemeyin.

Elektrik carpma tehlikesini 6nlemek icin cihazin elektronik parcalara sahip mahfazasi, asla sivilarla temas etmemelidir.

Cihazin prize iyice sokulu oldugundan emin olun.

Yemeklerin, cihazin i¢ st kismina yapisip kalmasini dnlemek i¢in mahfazayi ya da cihazi ¢ok fazla doldurmayin!

Cihaz caligir durumda iken, havanin emildigi veya tahliye edildigi havalandirmayi asla kapatmayin! Yoksa, yemekler ayni

oranda pismez veya cihaz asir 1sinma nedeniyle hasar gorebilir.

Déner sepete asla yag dokmeyin! Yanma ve yaralanmaya maruz kalabilirsiniz!

9. Pisirme islemi sirasinda cihazin i¢ tarafi cok 1sinir. Yaralanmalari 6nlemek igin, cihaz tamamen sogumadan asla cihazin
icini ellemeyin/tutmayin.

10.Bu cihazlar; 8 yasindaki ¢ocuklar ile fiziksel, sensorik veya zihinsel bakimdan kisitl veya tecriibe ve/veya bilgi eksikligine
sahip kisiler tarafindan da, gozetlenmeleri veya cihazin giivenli kullanimi hakkinda bilgilendirilmis olmalari ve neden
olunabilecek tehlikeleri anlamig olmalari kaydiyla kullanilabilir. Cocuklar cihaz ile oynamamalidir. Temizleme ve kullanicinin
yapacag! bakim caligmalari, 8 yagindan buytik olmamalari ve gozetlenmemeleri durumunda ¢ocuklar tarafindan
yapilamaz. 8 yagindan ki¢tik cocuklar cihazdan ve gl¢ besleme kaynagindan uzak tutulmalidir.

11.Cihazla yemek yaparken, cihazin duvar veya diger seylerle temas etmemesine dikkat edin. Cihazin arka, Ust ve yan
duvarlara en az 40 cm mesafede olmasina dikkat edin!

12.Fig, elektik kablosu veya cihazin kendisinin arizali veya hasarli olmasi durumunda, cihaz kullanmayin.

13.Cihazi mutfak ocak setinin tizerine kurmayin.

14.Gi¢ kablosunun hasar gérmesi durumunda, tehlikelere neden olmamasi igin bunun dretici veya uzman ustalar tarafindan
degistirilmesi gerekir.

15.Hem cihaz hem de kablo, kullanim ve sogumaya birakma strecinde ¢ocuklarin ulagamayacagi bir uzaklikta olmalidir.

16.Kablo, sicak yiizeylerle temas etmemelidir. Kabloyu islak elle asla prize sokmayin ve bu halde iken kumanda alanina da
dokunmayin.

17.Bu cihazi asla otomatik zamanlayici ile veya uzaktan kumanda sistemiyle kombine ederek kullanmayin.

18.Cihazi asla uzatma kablosu ile kullanmayin.

19.Cihazi, masa 0rtiisii veya perdeler gibi kolayca yanabilen malzemelerin yakininda asla kullanmayin.

20.Power AirFryer Multi-Function cihazini, kullanim kilavuzunda belirtilenlerin diginda bir amacla kullanmayin.

21.Cihazi kendi basina, gézetimsiz halde birakmayin.

22.Cihaz kullamim esnasinda hava tahliye valfindan disariya hava birakir. Yziin(izii ve ellerinizi daima uygun bir giivenlik
mesafesinde tutarak koruyun. Sicak buhar ¢ikisi olabilecegi icin 6zellikle doner sepeti ¢ikartirken 6zellikle dikkatli
olunmalidir.

23.Kullanim nedeniyle cihazin dis tarafi isinabilir. Doner sepet 1sinir. Sicak seylerle ugrasirken bir firin eldiveni veya cihazla
verilmis olan yardimei tutamagi kullanin.

24.Cihazdan siyah dumanlar ¢ikmasi durumunda fisi derhal elektrik prizinden cekin ve finnin icinde bulunan yemegi
cikarmadan dnce, duman ¢ikmasi sona erene kadar bekleyin.

25.S(re sona erince cihaz 1sitma iglemini sonlandirir. Ancak vantilatér, cihazi sogutmak icin 20 saniye daha ¢alismaya devam
eder.

26.Cihazi daima, diiz, saglam ve kolayca yanmayan yatay bir yiizey Gizerinde kullanin.

27.Cihaz ozel kullamim i¢in tasarlanmigtir. Cihaz ticari amaglh kullanima uygun degildir.

28.Power AirFryer Multi-Function cihazinin usuliine uygun sekilde kullaniimamasi veya profesyonel veya yari profesyonel
alanlarda kullaniimasi ya da kullanim kilavuzuna uygun sekilde kullanilmamasi durumunda garanti ve tazminat
yukimlaliga ortadan kalkar.

29.Kullanim sonrasinda cihazin fisini prizden daima ¢ekin.

30.Kullanim sonrasinda cihazi temizleme veya istifleme 6ncesinde yaklasik 30 dakika sogumaya birakin.

31.Hazirlanan yemekler altin kahverenginde olmali, daha koyu renkli veya yanmig olmamalidir. Yemek yanigi artiklarini

temizleyin.

w
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ASIRI ISINMAYA KARSI KORUMA
I¢ sicaklik kontrol sisteminin devre digi kalmasi durumunda asir 1sinma korumasi devreye girer ve cihaz ¢alismasini sonlandinr. Bu durumda litfen figi prizden cekin.
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Cihazi tekrar calistirmadan veya istifemeden 6nce iyice sogumaya birakin.

KAPATMA OTOMATIGi
Cihaz, LED zaman gostergesinin 0‘a ulagmasi ile birlikte otomatik olarak cihazi kapatan bir kapatma otomatigi ile donatilmistir. Cihazi, Agma-Kapatma diigmesini
kullanarak manuel sekilde kapatabilirsiniz. Kapatma sonrasinda vantilator, cihazi sogutmak icin 20 saniye daha caligir.

iLK DEFA GALISTIRMADAN ONCE:

1. Tam belgeleri, uyar ¢ikartmalarini ve etiketleri okuyun.

2. Her turlt ambalaj malzemesi, ¢ikartma ve etiketleri sokin (cihazin alt tarafinda yer alan tip levhasi harig).

3. Pisirme isleminde kullaniimis olan tiim parcalar ve aksesuar kisimlarini sicak sabunlu su ile yikayin.

NOT: VYalnizca ¢ikarilabilen pargalar bulasik makinesinde yikamaya uygundur.

4. Cihazin ic ve dis tarafini temiz ve nemli bir bezle silin.

NOT: Cihazinizi asla yikamayin ya da suya daldirmayin.

NOT: Cihazi kullanirken haznelere asla yemeklik yag veya baska bir sey koymayin. Cihaz yalnizca sicak hava kullanarak pisirir.

Kullanim éncesi yapilacak hazirhklar
1. Cihazi saglam, diiz, yatay ve sicaga dayanikl bir ytizeye yerlestirin.
2. Yemek tarifiniz i¢in uygun aksesuarlar kullanin.

AKSESUARLAR HAKKINDA (RESIM 1)

ilk kullanimdan énce ve sonraki her kullammdan sonra doner sepeti ve kullanilan diger tiim aksesuarlan el ile sicak su ve hafif bulasik deterjam
kullanarak yikayin. Sonrasinda, cihazin i¢ ve dis tarafin1 sicak nemli bir bez ve hafif temizlik maddesi kullanarak silin. En sonunda da Power AirFryer
Multi-Function cihazini, her tiir kalintiyi ortadan kaldirmak icin birka¢ dakika isitin.

Bir ihtimal, ilk kullanimda pisirme alani duman cikarabilir. Liitfen bunun gayet normal bir durum oldugunu ve bir aniza olmadigini bilin. Duman birkac
dakika sonra ucar gider.

E. lzgara
lzgara sadece kavurmak amaciyla degil, gevrek cerezler hazirlamak ya da érnegin pizza gibi yemekleri isitmak icin de kullanilabilir.
F. Doéner sepet
Patates kizartmasi, kavrulmus fistik veya diger gerezler icin idealdir! Sepeti cihaza yerlestirmek ve cihazdan gikarmak igin yardimer tutamagi kullanin.
G. Damlama tepsisi
Damlama tepsisi size, temiz ¢alisma ve kolay temizleme olanagi saglar.
H. Sis
Ozellikle kebap tarifleriniz, et, balik veya sebzeler icin uygundur.
.  Sis tutucu
Bircok mangal sisini ayni anda hazirlamak isterseniz, tutucunun her iki parcasi blyik kizartma sislere tam oturur ve tespit vidalar ile sabitlenebilir.
J.  Kizartma sisi, catallar ve tespit vidalan
Kizartma sisini biitiin tavuk veya kizarmalar igin kullanin. Sisi uzunlamasina ortadan ete sokun. Catallari et pargasinin her iki ucundan itin ve 6ngorilen vidalarla
siste isaretli yere sabitleyin. Tespit vidalarini ortaya da takabilirsiniz ama asla 6nceden isaretli yerin disarisina takmamalisiniz.
Not: Kizartmanin veya tavugun firinin igcinde serbestce donebilmesi icin fazla blylk olmamasina dikkat edin. En fazla 1,5 ila 2,5 kg olan agirlik siniri agilmamalidir.
K. Sis ve doner sepet icin yardimei tutamak
Bunu, 1zgara veya sis yontemiyle hazirladiginiz kizartma veya tavugu cihazdan c¢ikarmak igin kullanin. Tutamagi 1zgara aksinin altina yerlestirin ve yemegi cihazdan
dikkatlice ¢cikarmak icin 6nce sag taraftan kaldirin.
L. Kizartma sisi icin kaide (sadece Deluxe-Set modelinde vardir)
Sicak yemekleri cihazdan almak istediginizde burada biiytik kizartma sisini ¢ikartin. Kizartma sisini kaideye sokun ve kaidedeki sikistirma vidasini iyice sikin.
Uyari notu
Bu paketteki catallar, sisler ve metal parcalar keskin ve sivridir ve kullanimlari sirasinda ¢ok isinirlar. Liitfen yaralanmamak igin 6zenle hareket edin. Korunma amaciyla
firin eldiveni kullanin.
N. Kizartma sepeti (sadece Deluxe-Set modelinde vardir)
Kizartma sepetini mikemmel, gevrek kizarmis patates, sogan halkalari ve patates kizartmalari yapmak i¢in kullanin. Bunu yaparken tim aileye yemek hazirlamak
icin bir seferde buyik porsiyonlar hazirlayabilirisiniz.
Not: Kizartma sepetini kullanirken esit derecede pismeyi saglamak icin, pisme siiresinin ortasinda yemekleri kanigtirmanizi éneririz.

AKSESUARLARIN KULLANILMASI

lzgaranin takilmasi (Resim 2 & 3)

1. Damlama tepsisini cihazin tabanina yerlestirin.

2. lzgarayi yan kilavuz raylarla en arka kenara kadar itin (Resim 2).

3. Gevrek ve hizli sonug almak igin 1zgarayi cihazda daha yiiksege yerlestirin (Resim 3).

4. Esit derecede bir pisirme saglamak icin rotasyon ilkesi uyarinca, pisirme suresinin yarisindan sonra 1zgarayi degistirin.

Sislerin montaji (Resim 8-9)

1. Her iki sis tutucuyu doner sepetin her iki tarafina yerlestirin. Tespit vidalarinin dis tarafi géstermesini saglayin, sag (R) ve sol (L) taraftaki yan isaretlere dikkat edin
(Resim 8).

Vidalarn dikkatlice ama iyice siki olmayacak sekilde sikin ¢linkli yemekleri yerlestirirken yeniden ayarlamaniz gerekebilir.
Sisleri pisirilecek malzemeye sisleyin.

Hazirladiginiz her bir sisi sol taraftaki sis tutucularinda sigler icin éngérilen deliklere sokun (Resim 9).

Sis tutucusunun ilgili sag deliginden sokarken her bir sisin klips ucunu bastirin.

Sisi, resimde gosterildigi sekilde kancalamak igin klipsi birakin (Resim 9).

4'den 6‘e kadar olan adimlar tiim sisler ayni sekilde takilana kadar tekrarlayin.

Tespit vidalarini iyice sikin.

Tutucuyu takarken sisin elinize batmamasi icin dikkatli olun.

© XN LN

Kizartma sislerinin veya déner sepetin cihaza yerlestirilmesi
1. Sisin veya doéner sepetin sol tarafini 6ngorilen derinlige yerlestirin. Dénebilmesi icin sisin ya da déner sepetin iyice kancalandigindan emin olun (Resim 10).
2. Simdi de ilgili derinlige sag tarafini yerlestirin (Resim 11).
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Déner sisin veya doner sepetin cihazdan c¢ikartilmasi

1. Pisirme islemini kesintiye ugratmak icin cihazi agin, veya cihazi Agma-Kapama digmesini kullanarak kapatin.

2. Yardimci tutamags sisin altina sokun.

3. Kiskaci agmak icin yardimei tutamagi hafif bir agiyla kaldirin, sonra izgara sisinin sol tarafinin ilgili derinlikten ¢ikartmak icin saga dogru itin.

4. Kizartilan malzemeyi dikkatlice firndan ¢ikarin.

ONEMLI: Lutfen sisi cihaza yerlestirmeden énce kizartma sisinin sag ve sol tarafini gésteren Resim 5'e bakarak gerekeni yapin. Sag tarafin iki, sol tarafin bir kertigi vardir
(Resim 5).

SICAK KIZARTMA SEPETINi CIHAZDAN SU SEKILDE GIKARABILIRSINiZ:

1. Sicak durumdaki Power AirFryer Multi-Function cihazindan kizartma sepetini ¢ikartmak icin tutamag veya firin eldivenini kullanin (Resim 12).

Tutamag), kizartma sepetinin Ust kenarina sikica tutturarak sicak durumdaki Power AirFryer Multi-Function cihazindan dikkatlice ¢ikartin (Resim 13).
Tutamagi birakmadan énce sicak kizartma sepetini daima i1siya dayanikli bir yiizeye koyun (Resim 14).

Kizartma sepeti icin olan tutamag, kizartma sepeti sogukken kullanmaniz gerekmez.

Kizartma sepeti icin olan tutamagi, pisirme siresinin yarisindan sonra kizartma sepetini cikartarak icindeki malzemeyi sallamak ya da baharat eklemek icin de
kullanabilirisiniz.

oA wWN

Dijital kumanda alaninin kullanimi (Resim 15)

@ Ac-Kapat-/Start-Stop-Diigmesi - Cihaz, elektrige baglanir baglanmaz Ag-Kapat-/Start-Stop-Diigmesi yanar. Artik Ag-Kapat-/Start-Stop-Diigmesine bir kez
basinca tiim gdéstergenin 1s1g1 yanar. Bu asamada diigmeye bir daha basarsaniz pisirme islemi 185 °C standart isida ve 15 dakikalik pisirme stresinde baslar. Pisirme
islemi sirasinda Ag-Kapat-/Start-Stop-Diigmesine basarsaniz cihaz kapanir. Géstergede ,,OFF* goriiniir ve cihazi sogutmak icin vantilator 20 saniye daha galismaya
devam eder.

@ ig aydinlatma - Bu diigmeye basmaniz durumunda, yemegin _pigme durumunu iyice gorebilirsiniz. Isigi kapatmak icin digmeye bir daha basin. NOT: Pisirme
sirasinda kapiy agarsaniz yemek pisirme asamasina ara verilir. I¢ aydinlatma kapi agikken yanar. Kapiyr acarken dikkatli olun, ¢tinkii kapi siki ve agir yapihdir. Kapiyi
tekrar kapatmaniz durumunda i¢ aydinlatma tekrar séner ve pisirme islemine devam edilir.

@ Rotasyon diigmesi - Rotasyon modunda bir seyler hazirlamak isterseniz bu diigmeye basin. Bu islev her én ayarlamada segilebilir. Islem sirasinda sembol yanip-soner.

@ Sicaklik kontrol diigmeleri - Bu digmeleri kullanarak 65°C ila 200°C araliginda her dokunmada 5 derece sicaklidi artirip-azaltabilirisiniz. Kurutmada 1si aralig
30°C ila 80°C arasindadir.

@ Zaman kontrol diigmeleri - Bu diugmelerle pisirme siresini dakikasina kadar tam olarak belirleyebilirsiniz. Tim programlarda olasi zaman ayari 1 ila 60 dakika
arasindadir. Kurutmada ise 2 ila 24 saatlik bir ¢alistirma siresinde yalnizca 30 dakikalik zaman araliklari ayarlanabilir.

@ Dijital LED gostergesi - Dijital rakamsal gosterge, pisirme islemi sirasinda sicaklik ve hazirlama siirecinin kalan siresi arasinda degisim gosterir.

- @ On ayarl programlar - Bu programlardan birini segmeniz durumunda, belirlenen yemeklerin pisiriimesinde dnceden tanimli zaman ve sicaklik ayarlari
kullanili. Bu programlari zaman ve sicaklik kontrol diigmelerini kullanarak degistirebilirsiniz. Tablo 1 tim ©6n ayarli programlar hakkinda size bir fikir verecektir.

@ Farlar - Bu isiklar pisirme islemi sirasinda yanar ve cihazin kapatiimasindan sonra 20 saniye boyunca yanip-soner.

TABLO 1: ON AYARLI PROGRAMLAR

On ayarli program Sicaklk Stre

7. Patates kizartmasi 200° C 15 dakika

8. Biftek/Pirzola 185° C 25 dakika

9. Balik 200° C 15 dakika

10. Karides 160° C 12 dakika

11. Tavuk 185° C 40 dakika

12. Pisirme 175° C 30 dakika

13. Déner Mangal 200° C 30 dakika*

14. Kurutma 30°C 4 saat (*2-24 saat)

*BUtdn bir tavugun pisme suresi agirhgina gore degisir. Tavugun i¢ sicakhigini kontrol etmek icin bir et termometresi kullanin ve ilgili tabloya bakin.

Power AirFryer Multi-Function cihazinin programsiz olarak kullaniimasi
Cihazi yeterince iyi taniyorsaniz tabii ki farkli pisirme siresi ve sicakliklari deneyimleyebilirsiniz.

Dikkat
Bu cihazin icine asla yemeklik yag veya baska bir siviyla doldurulmus kap koymayin. Yangin ve yaralanma tehlikesi vardir.
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Tablo 2: Et i¢ sicakhklarina genel bakis
Bu tablo hazirlanan etin i¢ sicakhigini kontrol etmek icindir.

Gida maddesi Tara Sicaklik
Kiyma 70°C
Sigir & dana Biftek, kizartma (orta kivam) 70° C
Biftek, kizartma (tam pismis) 63° C
Gogiis 75°C
Tavuk & hindi Kiyma veya doldurma 75°C
Buttin, baget, but, kanat 75°C
Balik & deniz Griinleri Her cesit 63° C
Kiyma 70°C
Kuzu Biftek, kizartma (orta kivam) 70°C
Biftek, kizartma (tam pismis) 63°C
Pirzola, kiyma, kaburga, kizartma 70° C
Domuz
Jambon 60° C

GENEL KULLANIM KILAVUZU

Cok yonlii bir cihaz

Power AirFryer Multi-Function ile ¢ok cesitli yemekler hazirlayabilirsiniz. Bu kilavuzdaki tablolar, grafikler ve tarifler optimal sonuclar almaniz icin size yardimci olacaktir.
Kilavuzu, dogru zaman ve sicaklik ayarlari ile yemek miktarlarini belirlemek icin kullanin.

Uyari notlan

= Cihazin Ustline asla birsey koymayin.

= Hava emme ve tahliye valflarini asla 6rtmeyin/kapatmayin!

= Kaplardan herhangi birine yag veya baska bir sivi koymayin.

= Sicak doner sepeti asla firnn kapisinin Gstiine koymayin! Sicak sepet kapiya zarar verebilir ya da firini devirebilir. Bu durumda yaralanma tehlikesi vardir.
= Sicak 1zgaray firndan ¢ikarmak icin daima firin eldiveni kullanin.

GENEL BILGILER

Power AirFryer Multi-Function ile yemek pisirme

1. Pisirilecek malzemeyi izgaralardan birine, kizartma aksesuarina veya déner sepete koyun.

2. lzgarayi, kizartma sisini veya déner sepeti cihazin igine yerlestirin ve kapisini kapatin. Elektrik figini bir prize sokun.

3. Sepet/kizartma sisi ve yemeklik malzemenin cihazin icinde dogru sekilde sabitlendiginden emin olun ve A¢-Kapat-/Start-Stop-Digmesine bir kere basin (Dugme 1,
Resim 15).

4. On ayarli programlardan birini segin (Diigmeler 7-14, Resim 15) veya manuel olarak 6nce sicakligi sonra da pisirme siiresini ayarlayin (Diigmeler 4+5, Resim 15).
Daha ayrintili bilgi icin litfen kumanda alaninin ayrnintili tanimlama bélimine bakin.

5. Bir program segcildikten sonra cihaz otomatik olarak pisirme islemine baslar. Eger sicaklik ve pisirme siresi manuel olarak ayarlanmis ise, pisirme iglemini baslatmak
icin Ag-Kapat-/Start-Stop-Digmesine basmaniz gerekir.

NOT: Pisirme isleminin ne durumda oldugunu gérebilmek icin firn kapagini her zaman agip bakabilirsiniz.

NOT: Dogru ayarlar segebilmek icin burada belirtilen tablo ve tariflere bakin.

Ipuclan

= Kiguk parcali yemekler, blyik parcalilara gore normalde biraz daha az pisirme suresine ihtiya¢ duyarlar.

= Buylk miktarlardaki yemekler, daha kiigiik miktarlardaki yemeklere gére az miktarda daha fazla pisirme suresine ihtiya¢ duyarlar.

= Daha az miktardaki yemeklerin déndurilmesi ve kanstirilmasi her yerinin ayni oranda pismesini saglar.

= Gevrek olmasini saglamak icin taze patateslere az miktarda yemeklik yag ptiskirttin. Kizartmaya baslamadan kisa bir siire 6nce patateslere az miktarda yag ekleyin ya da
patatesleri biraz yagda cevirin.

= Normalde finnda hazirlanmasi gereken atistirmaliklar, Power AirFryer Multi-Function‘da da hazirlanabilir.

= Hizli ve kolay sekilde doldurulabilen atistirmalik hazirlamak icin hazir hamur kullanin. Hazir hamur, evde yogrulan hamura gore daha kisa stirede piser.

= Power AirFryer Multi-Function‘da pasta veya kis pastasi pisirmek istediginizde bir pasta kalibi veya atese dayanakli tepsi kullanin. Ayni sekilde kolay dagilabilen veya
doldurulmus yemekler hazirlarken de bunlar kullanin.

= Power AirFryer Multi-Function cihazini yemek isitmak igin de kullanabilirsiniz. Bunun icin sicakhgr 10 dakikalik stre igin 150°C'ye ayarlayin.

Onemli
Pismis ya da sicak yemekleri firindan ¢ikarmak icin daima yardimer tutamagi kullanin. Yardimer tutamak ayrica kizartma sisi ile kombine edilerek de kullanilabilir.

Uyari notu

= Pisirme islemi sirasinda doner sepet ve diger aksesuarlar ¢ok isinir. Pisme durumunu kontrol etmek icin firndan parcalar almaniz gerektiginde, sicak aksesuari Ustline
koymak icin bir tencere althgini ya da sicaga dayanikh bir ylizeyi hazir edin. Sicak durumdaki déner sepeti asla bir mutfak esyasi veya bir masanin Gizerine koymayin.

= Sicak aksesuar pargalarini tutmaniz gerektiginde, yaralanmalar 6nlemek icin firin eldiveni kullanin ve dikkatli olun.
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TABLO 3: PiSIRME SURELERIINE GENEL BAKIS (*Cihaz heniiz isinmamis ise verilen pisirme sirelerine 3 dakika daha ekleyin.)

Yemek Min - Maks Pisirme stiresi* Sicaklk Tavsiyeler

Derin dondurucu ince patates

Kizartmas| yakl. 150 - 350g 15 - 16 dak. 200°C
Derin dondurucu kalin patates
Kizartmas! yakl. 150 - 350g 15 - 20 dak. 200° C
Ev isi patates kizartmasi yakl. 150 - 400g 10 - 16 dak. 200°C 1/2 yemek kasig yag ekleyin
Ev isi patates dilimi kizartmasi yakl. 150 - 400g 18 - 22 dak. 180° C 1/2 yemek kasigi yag ekleyin
Ev isi patates kiipu kizartmasi yakl. 150 - 350g 12 - 18 dak. 180° C 1/2 yemek kasigi yag ekleyin
Patates koftesi yakl. 120g 15 - 18 dak. 180° C
Finnlanmig patates yakl. 250g 15 - 18 dak. 200°C
Biftek yakl. 120 - 500g 8 - 12 dak. 180° C
Domuz kotlet yakl. 120 - 500g 10 - 14 dak. 180° C
Hamburger yakl. 120 - 5009 7 - 14 dak. 180° C
Sarmali sucuk yakl. 120 - 500g 13 - 15 dak. 200°C
Tavuk but yakl. 120 - 500g 18 - 22 dak. 180° C
Tavuk gogsi yakl. 120 - 500g 10 - 15 dak. 180° C
Sebzeli borek yakl. 120 - 350g 15 - 20 dak. 200° C Hazir yemek kullanin
Derin dondurucu tavuk nugget yakl. 120 - 500g 10 - 15 dak. 200°C Hazir yemek kullanin
Derin dondurucu balik kéftesi yakl. 120 - 500g 6 - 10 dak. 200° C Hazir yemek kullanin
Mozzarella gubugu yakl. 120 - 500g 8- 10 dak. 180° C Hazir yemek kullanin
Sebze doldurma yakl. 120 - 5009 10 dak. 160° C
Pasta yakl. 150g 20 - 25 dak. 160° C Pasta kalibi kullanin
Kis yakl. 200g 20 - 22 dak. 180° C Pasta kalibi/ atese dayanikh kap kullanin
Muffin yakl. 150g 15 - 18 dak. 200°C Pasta kalibi kullanin
Tath atigtirmaliklar yakl. 200g 20 dak. 160° C Pasta kalibi/ atese dayanikh kap kullanin
Dondurulmus halka sogan yakl. 500g 15 dak. 200°C
Ayarlar

Tablo 3, optimal sonug elde etmek icin dogru sicakligi ve pisirme siresini segcmenizde size yardimci olacaktir. Power AirFryer Multi-Function cihazini iyice biliyorsaniz,
cesitli pisirme sureleri ve sicakliklar tabii ki dilediginiz gibi ayarlayabilirsiniz.
Ayrica yemekleriniz icin temel ayarlan segmenizde Tablo 3 size yardimci olacaktir.

NOT: Verilen bu degerlerin standart miktarlar oldugu daima aklinizda bulunsun. Pisirilecek malzemeler mense, buytikltk, form veya marka olarak farklilik gosterebilecegi
icin yemekleriniz icin gerekli ideal ayarlar size garanti edemeyiz.

ipucu
Zamanlayiciyi (timer) tarifteki toplam pisirme siresinin yarisina ayarlarsaniz, yemeginizin déndiirme vaktinin geldigi saat tarafindan verilecek uyar ile size hatirlatihr.
Zamanlayici (timer) dterse 6n ayarl pisirme siiresi sona ermis demektir.

TEMIZLEME & DEPOLAMA

Temizlik

Power AirFryer Multi-Function cihazini her kullanimdan sonra temizleyin. Déner sepet ve diger aksesuarlar, dayanikl, paslanmaz celikten yapilmistir ve bulasik

makinesinde yitkamaya uygundur. Asla, ovalamali temizlik maddesi veya temizleme bezi kullanmayin. Sicak sabunlu suyla kolay bir temizlik yapilabilmesi i¢in yanan

yemek artiklarinin temizlenmesi gerekir.

1. Temizlige baslamadan dénce elektrik fisini prizden cekin ve cihazin tamamen sogumasini bekleyin.

2. Cihazin dis tarafini sicak, nemli bir bezle yumusak bir temizlik maddesi kullanarak silin.

3. Finnin kapisini temizlemek igin 45%lik aci ile dikkatlice yukari gekerek kapiyi finndan sokiin. Cihazin devrilmemesi igin elinizi Gstten sogumus olan cihaza koyun. Heriki
tarafini da sicak sabunlu su veya nemli bir bezle temizleyin.

4. Cihazin i¢ tarafini sicak su ve yumusak temizlik maddesi kullanarak yumusak bir stingerle temizleyin.

5. Gerekmesi durumunda Ust diyaframdaki yemek artiklarini bir temizlik firgasi kullanarak temizleyin.

Depolama

1. Cihazi prizden ¢ekin ve iyice sogumaya birakin.

2. Miunferit par¢alarin temiz ve kuru olmasindan emin olun.
3. Cihazi temiz ve kuru bir yerde saklayin.
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HATALARIN GiDERILMESi

Sorun Olasi neden Goztim
Power AirFryer Multi-Function Cihazin fisi prize sokulu degil. Pisirme stresi ve sicakhgi Elektrik kqblosunun figini bir duvar prizine sokun. Doner sepet takil
) . durumda ise zaman ve sicaklik ayarini yapin. Firin kapisinin kapali
galigmiyor. girerek cihazi agmadiniz. durumda olmasini kontrol edin.
Doner sepet fazla doldurulmus. Her yerinin esit oranda pismesi icin yemekleri diistik miktarlarda

AU Sicaklik ayari ¢cok diislik dereceye ayarlanmis. hazirlayin. Sicakhd artirin ve pisirmeye devam edin.

Bazi yemek tirlerinin pisme asamasinda dondurilmeleri

Yemekler esit oranda pismemis. Bu kilavuzdaki genel islevler hakkinda bilgi edinin.

gerekir.
Cihazdan beyaz duman gikiyor Ygg kuII?nllm|§. lAksesuavr parcalarinda daha énceki Fazlgllk yapan yag silerek alin. Doner sepeti her kullanimdan sonra

pisirme islemlerinden yag artiklan kalmis. temizleyin.
Patates kizartmasi esit oranda Uygun olmayan bir patates tir(i kullaniyorsunuz. Patatesler ~ Taze ve siki patates kullanin. Fazladan nigastasini almak i¢in dogranmig
kizarmiyor. hazilanma asamasinda yeterince temizlenmemis. patates kullanin ve bunlari tamponlayin.

. ’ . Lo Yag sikmadan 6nce kizartmalik patatesleri iyice kurulayin. Daha kiigiik

Patates kizartmasi gevremiyor. Pismemis patates ¢ok fazla su igeriyor. pargalar halinde kesin. Biraz daha yag ekleyin.
Kapi, cihazdan aynidi. Kapi takili oldugu yerden cik. Kapiy! yaklasik 8 cm acik durumda kenara dogru itin, mentesenin mile

kancalanmasini saglayin. Sonra kapiy kapatin.

FAQ (SIKCA SORULAN SORULAR)

1. Power AirFryer Multi-Function cihazimda sadece kizartma mi yapabilirim yoksa baska yemekler de hazirlayabilir miyim?
Pirzola, kaburga, burger ve firnn yemekleri gibi bircok yemegi hazirlayabilirsiniz. Tarifleri su baglantida bulabilirsiniz:
https://www.mediashop.tv/DE/power-airfryer-multifunction/

2. Power AirFryer Multi-Function cihazinda ¢orba ve soslan hazirlayip isitabilir miyim?
Power AirFryer Multi-Function sivi seylerin pisirilmesine veya isitiimasina UYGUN DEGILDIR.

3. Yemek pisirirken cihaz kapanirsa ne yapmaliyim?
Power AirFryer Multi-Function bir gtivenlik 6nlemi olarak asiri isinmadan kaynaklanabilecek hasarlari 6nlemek igin otomatik olarak kapanir. Cihazin fisini prizden cekin ve
sogumaya birakin. Soguduktan sonra fisi prize tekrar takin ve cihazi Agc-Kapat-/Start-Stop-Diigmesi ile yeniden baslatin.

4. Cihaz isinmasi icin zamana ihtiya¢ duyar mi?
Cihaz kullanima alininca isinmak igin zamana ihtiya¢ duyar. Cihazi soguk baslatacaksaniz pisirme stresine 3 dakika daha ekleyin.

5. Cihazi her zaman kapatmak miimkiin midiir?
Evet, bunun icin Ag-Kapat-/Start-Stop-Diigmesine bir kez basin veya kapisini agin.

6. Pisirme asamasinda yemekleri kontrol edebilir miyim?

Doéner sepeti her zaman ¢ikarabilirsiniz (yardimei tutamagr kullanarak), bunu pisme asamasinda da yapabilirsiniz. Bunun yanisira gerekmesi durumunda 1zgaradaki
yemekleri esit oranda pismeleri i¢in cevirebilirsiniz. Zaman ve sicaklik ayarlan ara verdiginiz yerden calismaya tekrar devam eder.

7. Power AirFryer Multi-Function, bulagik makinesinde temizlemeye uygun mudur?

Sadece aksesuarlar bulasik makinesine uygundur. Cihazin kendisi asla hangi tiirden olursa olsun sivilara daldinimamalidir. Cihazi en fazla, sicak nemli bir bezle veya zarar
vermeyen bir singerle az miktarda yumusak bulasik sabunu kullanarak temizleyebilirsiniz.

8. Tiim hata giderme 6nerilerini denememe ragmen cihaz hala ¢alismiyorsa ne yapabilirim?
Cihazi asla kendiniz tamir etmeye kalkmayin. Musteri servisimizle iletisime gegin (lletisim bilgileri son sayfadadir). Aksi takdirde garantiniz sona erer ve gegersiz olur.

9. Kapi sokiilebilir mi?
Evet, kapi sokulebilir. Kapiyr agin, yaklasik 8 cm (45° agi), ve kapi kenarindan dikkatlice kaldirin. Baglanti pargalar kayarak c¢ikacaktir. Bu sekilde cihazi ve penceresini
kolayca temizleyebilirsiniz. Kapiyi tekrar yerine takmak igin ¢ikardiginiz aciyla tekrar takarak iyice yerine oturtun. Sonra kapiyr kapatin.

TEKNIK VERILER

Model numarast: CMo001

Elektrik beslemesi: AC 220-240V 50/60Hz
Giig: 1800W

islev: Rotasyon

Sicaklik: 30°C -200°C
Gosterge: LED Dokunmatik ekran

Uriinti kullanim émriiniin sonunda normal ev ¢opii ile birlikte tasfiye etmeyin. Urinii daima elektrikli ve elektronik cihazlarin geri déniistiiriilmesine yonelik toplama
noktasina gotirin. Bu Grin Gzerindeki, kullanim kilavuzundaki ve ambalaj tizerindeki bu sembol ile belirtilir. Saticiniz ya da yerel makamlar tarafindan isletilen
toplama noktalar hakkinda bilgi alin. Eski cihazlarin tekrar degerlendirilmesi ve geri donistiriimesi cevre icin 6nemli bir katkidir.

1 C€
Q Gida ile temasa uygundur Bu Griin Avrupa Yonetmeliklerine uygundur.

Cin mahdir
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